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1. Onsoz:



1.1 Firma Ozeti

AFRASYA Danmigsmanlik 6zel sektor, kamu kurum ve kuruluslarinin sosyal ve ekonomik
konularda proje gelistirme ve yonetim siireglerine destek olmak, ayni zamanda sosyal ve
ekonomik alanlarda egitimler vermek amaciyla 2012 yilinda kurulmustur.

Firma ortaklarimiz farkli bir tiizel kisilik adi altinda 2008 ile 2012 yillar1 arasinda 6zellikle
Ege Bolgesinde Ankara ve Izmir Merkezli cesitli firmalarla ¢oziim ortakligi yapmistir.
Uluslararas1 akademik ge¢misi bulunan ekibimiz farkli kurumlarda uzun siireler hizmet
vermistir/vermektedir. Kurumumuzun proje bazli calisti1 zengin bir insan kaynag: altyapisi
bulunmaktadir. Bu altyap1 igerisinde akademisyenler, mithendis ve Mimarlar gibi idari ve
teknik kadrolar bulunmaktadir.

AFRASYA Danismanlik biiylik sehirlerde yer alan ve Anadolu’nun cesitli illerine hizmet
veren ve mesafe nedeniyle hizmet kalitesini diisliren sirketlerden ayri olarak firmasini
konumlandirdig1 cografi bolge ve yakinina hizmet vermeyi kendine diistur edinmis ve bu
sayede nitelikli, bolgede onemli basarilar kazanmis projelere imza atmistir. Bu kapsamda
2008 yilindan bu giine kadar KOSGEB, Zafer Kalkinma Ajansi, TKDK, TUBITAK, Ekonomi
Bakanligi, AB vd. Kurumlara sunmus oldugu 125 projede ile yaklasik olarak 60.000.000 TL
destek almis olup yaklasik 200 kisinin istihdam edilmesini saglamistir. TKDK Kapsaminda
Tiirkiye’nin 10 Biiyiik projesinden birini hazirlayip onaylanmasina aracilik etmis olup bunun
gibi bir¢ok basariya imza atmis ve atmaya devam etmektedir.

Kurumumuz nicel anlamda yiiksek pazar payma sahip niteliksiz projeler tiretmek yerine, dar
pazar payi, inovatif, nitelikli, farkindalik olusturan projeler iiretme prensibini benimsemistir.
Bu kapsamda biiyiik sehirlerde yer alan ve Anadolu’nun gesitli illerine hizmet veren
firmalarin proje olusumu esnasinda literatiirden tarayarak tam anlaminda hakim olamadiklar
yerelin sorununu ve bu soruna karsin lrettikleri yanlis ¢6ziim Onerisini gdrmiis olup, saha
caligmasi, calistay ve birebir goriismelerle elde edilen veriler 1s181nda, paydaslarin katilimi ile
yerinde ¢ozilimler iireterek 6zgilin bir proje metodolojisi ortaya ¢ikarmistir. Bu ¢alisma anlayist
misyon, vizyon ve ilkeler olarak da asagida belirttigimiz kavramsal cergeveler lizerine
olusturulmustur.

Vizyonumuz: Objektif, ilkeli, diiriist ve bilimin 15181nda herkese esit mesafede bir yaklagim.

Misyonumuz: Tiim diinyada siirdiirebilir bir gelismeyi saglamak icin objektif verilerin elde
edilmesine yardimci olmak. Beseri politika stratejilerinin belirlenmesine arastirmact bakisini
yansitmak.

Ilkelerimiz: Objektiflik, bilimsellik, diiriistliik, is etigi.

Calisma farkli bilim dallarinda egitim almis ve uzman bir ekip tarafindan gerceklestirilmistir.
Fizibilite Cografya Bilim Uzmani Siileyman KARGI, Sosyal Bil. Ogt. Bilim Uzmani Ferdal
Ko6se’nin koordinasyonunda asagidaki ekip tarafindan hazirlanmistir.

Selcan OZDEMIR: Mezuniyet; Namik Kemal Universitesi Isletme Fakiiltesi Deneyim; Proje
Hazirlig1 ve yonetimi konusunda danismanlik hizmeti vermektedir.



Eczac1 Siileyman Selcuk ERDOGAN: Mezuniyet; Ege Universitesi Eczacilik Fakiiltesi
Deneyim; 27 Yillik Farmakolog ve tarimsal gida iiretimi ve tarim igletmeleri yoneticisidir.

Yiiksek Mimar Ozlem YORUR: Mezuniyet; Lisans; Mimar Sinan Universitesi Mimarlik
Fakiiltesi Yiiksek Lisans; Erale Nationale Superievre D’architecture De ParisBelleville,
Deneyim: Gida tesislerinin r6ldve ve mimari projelerini ¢ikartilmasi

Insaat Miihendisi Kadir ACAR: Mezuniyet; Balikesir Universitesi Mimarlik Miihendislik
Fakiiltesi Deneyim; Metraj, statik proje, betonarme proje, kesif ve icmal hazirlig

Ziraat Miihendisi Hikmet KAHRAMAN: Mezuniyet; Gesamthochschule Kassel Universitét
Des Landes Hessen Deneyim; Ticaret Odasi Genel Sekreterligi, Proje Yonetimi, Gida ve Zirai
Isletmelerde Uretim Danismanlig



2. PROJE TANITIMI

Bu ¢alisma Zafer Kalkinma Ajansi 2014 yili Dogrudan Faaliyet Destek Programi kapsaminda
Usaklilar Egitim Ve Kiiltiir Vakfi tarafindan hazirlanan “Usak Gastronomik Degerler, Yatirim
Fizibilitesinin Hazirlanmas1 ile Sektorel Rekabet¢iligin Arttirilmasi” projesinin  Zafer
Kalkinma Ajansi tarafindan destege uygun goriilmesinden sonra 2014 yili Agustos ayinda
uygulanmaya baglanilan projenin bir faaliyetidir.

Proje kapsaminda yapilacak olan g¢alismalarla Usak Gastronomik degerlerinin tanitimina
devam edilerek, ilde bu alanda istihdamin arttirilmasi, yoresel {irtinlerin ulusal ve uluslararasi
alanda piyasaya ikame edilmesini saglamak icin ihtiya¢ olan {iiretim tesisi ve yerel tiiketim
isletmesinin yapilabilirlik arastirmasi yapilacaktir. Hazirlanan calisma tek iiriin iiretimine
yonelik olarak hazirlanmis bir fizibilite degil, gida at6lyesi ad1 altinda tiretilecek Usak Yoresel
trtinlerinin bir kisminin iretimi ile ilgili tesisin fizibilitesinin ortaya g¢ikarilmasidir. Proje
sonrasinda ilde yoresel iiriin iliretimine yonelik gida isletmelerinin hibe kurumlar1 destegi ya
da yatirnmcilarin 6z sermayeleri ile kurulacagi ongdriilmektedir. Ayrica projeyi olusturan ve
bizzat yiriiten Usaklilar Egitim Ve Kiiltiir Vakfi 2. Dogrudan Faaliyet Destegi Projesinden
sonra 3. asamada ilde ve il disinda yer alan paydaslar ile birlikte gesitli hibe kurumlarina
basvurarak proje sonucunda ¢ikacak fizibiliteye istinaden iiretim tesisi kurma ya da ilimizde
ve bolgemizde bu konu ile ilgili yatirim planlamalar1 yapanlara yol gostericilik yaparak “Usak
Yoresel Gida Uriinleri” iiretilmesini kolaylastirmaya saglayacaktir.

2.1. Tiirk Mutfak Kiiltiirii Genel Ozellikleri

Mutfak evlerde yer alan bir boliimiin ismi gibi diisiiniilse de genis manada bir {ilkenin yiyecek
icecek ve bunlarla baglantili kiiltiirlerinin tiimiinii kapsayan, yasayis, dini inang, cografi
duruma bagli olarak gelismis yeme i¢cme ve bunlarla ilgili (pisirme ve hazirlama arag
geregleri, yemek torenleri, yeme sekilleri vb.) 6gelerin tlimiinii kapsamaktadir. Tarih 6ncesi
bilimcilerin yaptiklari incelemeler ve elde ettikleri bulgular, insanoglunun magara devrinde
bile yemek i¢in ayri bir yer ve arag gere¢ kullandiklarini géstermektedir. Bu bilgi, son derece
ilkel de olsa mutfak kiiltiiriiniin ilk insanla bagladiginin 6nemli bir kanitidur.

Eski Misir’da yemekler yerde ya da sandalyede oturarak yenir, sofralarda ise kizarmis kiimes
hayvanlar1 bulunur, yemek yenirken miizik ¢alinip dans edilirdi. Ozetle, birgok millet
birbirinden farkli yemeklerle, mutfagin1 zenginlestirmis ve bunlar tiiketirken de c¢esitli
ritiieller tiretip beslenmeyi ve beslenme i¢in ihtiya¢ duyulan gidalarin hazirligini, sanatsal bir
ogeye doniigtiirmiistiir.

Mutfak degisik dillerde degisik sekillerde gegcmekle birlikte 6zellikle Tirklerin en ¢ok
etkilendigi dillerden birisi olan Arapg¢ada bir mekan ismi olan “matbah” yani “yemek pisirilen
yer” anlamindaki kelime, Tirkler tarafindan mutfak olarak telaffuz edilmis ve ¢ok eski
zamanlardan beri kullanilagelmistir. Her milletin kiiltiirel yapisina gére bir mutfak kiiltiirii
vardir. Turk mutfak kiiltiiri de en renkli ve zengin mutfaklar arasindadir. Bu zenginlik ise
Tirk Milletinin  diinyanin  en eski toplumlarim1 meydana getirmis olmasindan
kaynaklanmaktadir. Orta Asya’dan Avrupa’nin iglerine kadar her yere yayilmis olan Tiirk
topluluklarin yerel topluluklarla etkilesimi ve kiiltlirlerin harmanlanmasi, baska higbir



tilkenin mutfaginda olmadig1 kadar zengin bir mutfak kiiltlirlinlin ortaya ¢ikmasini
saglamigtir.

Tiirk mutfak kiiltiiriiniin giiniimiizde olduk¢a zengin oldugunu tiim diinya kabullenmektedir,
fakat Tirk toplumunun gegmis donemindeki yemek kiiltiirii ile ilgili tatmin edici ayrintili
regeteleri iceren eserler oldukga sinirhdir. 1 asir énce var olmus Osmanli Imparatorlugu’nun
yemek kiiltiiriine ait pek ¢cok deger kaybolmustur, olduk¢a zengin yemeklere sahip bir mutfak
kiiltlirimiiz bulunmaktadir. Yapilan bir takim arsiv ¢alismalarinda Osmanliya ait baz1 yemek
receteleri tespit edilmis olsa da bunlar genellikle sarayin tiikettigi gidalar oldugu i¢in sadece
belirli bir gelir grubunun ve kitlenin yemeklerini kapsamaktadir. Yeterli sayida yazili bir eser
bulunmamasina (ya da heniiz giin yliziine ¢ikarilmamis olmasina) ragmen Asya’nin dogu
ucunda yer alan bir Tiirk toplulugu ile Avrupa’nin iglerinde yer alan bir Tiirk toplulugunun
yemekleri benzerlik gosterir. Bunun sebebi ise yazili olmayan fakat orfi adetlerle nesilden
nesile aktarilan senlik, toplanti, merasim ve misafir agirlamalarda benzer yemeklerin benzer
sekillerde pisirilmesidir. Tiirklerin baz1 destan, siir ve edebi eser, tarihi kaynak vb. somut
kiiltiirel 6gelerde, halen ¢okca tiikettigimiz pilav, et haslama, kahve vb. iiriinlerden bahsedilir.
Ustelik somut kiiltiirel dgeler Orta Asya’dan Avrupa’nin iglerine kadar pek cok farkl
cografyada tesekkiil etmistir. Yani tek bir iilke ya da boélgenin degil tiim Tiirk Cografyasinin
benzer yemeklere sahip oldugunu, farkli yazar ve sairlerden ya da anonim c¢alismalardan
gormekteyiz.

Islamiyet’in etkisi Tiirk mutfag: iizerinde oldukgca etkili olmustur. Bu sebepten Islamiyet’in
uygun gormedigi yiyecekler Tiirk mutfaginda fazla yer bulamamistir. Domuz, fare, bazi
yirtict hayvanlar yenilmesi toplumsal olarak hos olmayan hayvanlarla, alkol soslu yemekler
Tirk mutfaginda yer bulamamustir. Tirk mutfagi markalagsmaya miisait pek c¢ok {iriin
barindirmaktadir, ¢agdas gida ve hijyen kosullari, iiretim ve pazarlama yapisinin iyi analiz
edilmesi ile baz1 iiriinlerimiz uluslararas1 alanda gida zincir satis isletmeleri ya da perakende
dagitim ile ticari degere donistiiriilebilir. Bunlardan en bariz olan1 alkolsiiz icecek sektoriinde
gazli iceceklere alternatif olabilecek serbetlerimiz, “fast food’’a alternatif olan kebap ve pide
cesitlerimizdir.

Yapilan pek cok bilimsel ¢aligmada Tiirkiye’de yasamis cesitli uygarliklarin etkisiyle gelisen
ve zenginlesen Tirk mutfaginin, diinyanin en zengin li¢ mutfagr arasina girdigi ve ayni
zamanda diinyanin en besleyici mutfagi olma 6zelligini de elinde tuttugu bildirilmektedir.
Tiirk mutfaginin bu kadar zengin bir mutfak olarak ortaya ¢ikmasinin altinda bu mutfagin
tarithsel gelisim siireci de yatmaktadir. Tiirk mutfaginin tarihsel gelisimi incelenmek istendigi
takdirde bunlarin Orta Asya, Selguklular, Osmanli imparatorlugu ve Osmanli sonras: Tiirkiye
Cumhuriyeti dénemi olmak tizere dort evrede ele alinmasi daha uygundur.

Yapilan arastirmalarda Tirk mutfaginda yer alan yemekleri icerik ve yapilis teknikleri
acisindan corbalar, kebaplar, yahniler, kofteler, sarma ve dolmalar, borekler, pilavlar, etli
sebze yemekleri, zeytinyagl sebze yemekleri, kurubaklagil yemekleri, tavuk, balik, yumurta
yemekleri, salatalar, tursular, ekmekler ve tathilar seklinde simiflandirilmistir. Bu tiirden
yiyeceklerin olusmasinda temel sebepler ise “gogebelik ve tarimsal ekonomik yapi, sosyo-
ekonomik diizey, bagka kiiltiirlerden etkilenme ve onlar1 etkileme, yasanan cografi bolgelere
gore degisiklik gdstermesi ve din olarak siralanabilir.



Prof. DR. Mine ARLI “Tiirk Mutfagina Genel Bir Bakis” isimli ¢alismasinda Tiirk mutfaginin
ozelliklerini asagidaki sekilde belirtmistir.
1. Tirk mutfag: beslenmesinde ana yiyecek, bir¢ok ¢esidi olan ekmektir.

2. Tirk mutfaginda yemek gesitleri ¢ok olup bunlardan hamur isleri basta gelir.

3. Cok taninmus gesitler kebaplar olmakla birlikte et yemeklerinden yahni denen sulu g¢esitler
cogunluktadir.

4. Pek cok sebze cesidi vardir. Sebzelerin etle birlikte soganli, domatesli ya da salgali
pisirilmesi yaygindir.

5. Cogunlukla yemeklere konan sogan, kiyma et, salca ve hatta sebzeler su konmadan 6nce
yagda kavrulur.

6. Sebzeler suda haglanip etin yaninda garnitiir olarak pek kullanilmaz.

7. Sogan hemen hemen biitiin yemeklerin bas malzemesidir. Yagda kavrularak yemeklere
katildig1 gibi ¢ig olarak da pek cok salatanin malzemeleri arasinda yer alir.

8. Kendi kendine yetisen ot, mantar ve koklerden ozellikle kirsal yorelerde genis Olgiilerde
yararlanilir.

9. Tirk mutfaginda yaga cok onem verilir. Siitten elde edilen yaglarla, i¢ yag ya da kuyruk
yag1t hemen hemen her yorede kullanilir. Zeytinyag1 ¢ogunlukla Bati Anadolu mutfaginda
kullanilir.

10. Koftelerde, sebze yemeklerinde ve ¢orbalarda bulgurun yeri 6nemlidir.

11. Tirk mutfaginda yemeklerin meyve ya da meyve kurusuyla tatlandirildigina, ¢ogu kez bu
meyvelerin yagla pisirilip yemek olarak tiiketildigine tanik olunur.

12. Yemeklerde genellikle c¢ok cesitli baharatlar kullanilir. En ¢ok kullanilan baharat
kirmizibiberdir. Sebzelerden sivri biber yesil, kirmizi, taze ve kuru halde acilik kazandirmak
amactyla yemeklere katilmaktadir.

13. Maydanoz ve dereotu gibi besin degeri yiiksek olan otlar da pek cok yemeklerde
kullanilir. Salata, ¢corba ve yemeklerde yas ve kuru nane tiiketilir.

14. Yogurdun Tiirk sofrasinda yeri ¢ok dnemlidir. Yemeklerin ¢ogu iizerine sarimsakli ya da
sade yogurt dokiilerek ve ayran olarak tiiketilmektedir.

15. Tiirk yemeklerinin ¢ogunda lezzetli olmalarma gilivenilerek goriinlis tizerinde pek
durulmaz. Bagka bir deyisle siislemege deger verilmez.

16. Yemeklerin az tuzlu pisirilmesi s6z konusu degildir.

17. Hem garnitiir olarak hem de lezzet vermek amaciyla sofrada sos servisi yoktur. En yaygin
sos, pisirirken kullanilan, yagda kavrulmus domatestir.

Bu agiklamalardan sonra projemizle ilgili bilgileri gegebiliriz.
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2.2. Proje Gerekgesi Ve Calisma Ozeti

Bolgemizin sahip oldugu yiyecek-igecek kiiltiirii ile alakali gastronomik degerlerinin bolgesel
kalkinma ve istthdam olusturmada ve bdlgeye yapilacak yatirimlarda avantaj saglamasi
amaciyla tespitler yapilarak, yatirim 6n uygulamalar1 hazirlanmasi gerekliligi tizerine boyle
bir ¢alismaya baslanilmistir.

Usak Ili yiyecek-icecek kiiltiirii ile alakali 6gelerinin ticari degere doniistiiriilmesi adina bir
takim yatirimlara ihtiyag duymaktadir. Proje kapsaminda bir restoran ve bir adet gida atolyesi
isletmelerinin fizibilite ¢alismalar1 yapilmistir. Ozellikle iilkemizde ve uluslararasi arenada
yabanci zincir gida tiikketim isletmeleri faaliyetlerini siirdiirmektedir. Diinyada oldukga iyi bir
iine sahip iilke mutfagimiza ait tiirler ise sadece kitaplarda, belgesellerde giin yiizline
cikmaktadir. Tiirkiye’nin batisinda yapilan pek ¢ok yiyecegi dogusunda tiiketebilecegimiz bir
yer bulunmamaktadir. Ulkemizde yabanci iilkelere ait hamburger isletmeleri, pizza
isletmeleri, kahve isletmeleri gibi pek ¢ok uluslararasi marka, sehirlerimizde subeler agarak
gastronomi sektdriinden oldukca fazla para kazanmaktadir. Ulke mutfagimiz oldukca zengin
ve bol geside sahip olmasina ragmen uluslararasi biiyiik bir marka haline gelmis liriiniimiiz
bulunmamaktadir. Ulkemize ait oldugunu iddia ettigimiz bazi iiriinlerimiz dahi farkli
iilkelerce sahiplenilmekte ve Ornegin baklava, yogurt gibi geleneksel yiyeceklerimiz bile
uluslararas1 alanda iilkemizle tam olarak o6zdeslestirilememektedir. Ozellikle komsu
iilkelerimizin bir¢ogu, kiiltlirlimiize ait yiyecekleri uluslararasi alanda kendi iilkeleri lehine
markalastirma ¢abalari i¢cinde bulunurken iilkemizde bu konu ile ilgili ne devlet, ne de 6zel
sektorde yeterli ¢aligmalar yapilmamaktadir.

Usak kendine 6zgii lezzetleri ile yerinde tiiketim ya da islenerek paketlenebilecek pek ¢ok
gida tirlinline sahiptir. Bu {irlinlerin satisinin arttirtlmasi i¢in ¢agin gereksinimlerini kapsayan
modern bir {iretim metodu ile {retilmesi gerekmektedir. Markalagsmanin beraberinde
getirecegi standartlasma ile birlikte {riinlerimizin iilke icindeki diger bolgelerimiz ve
uluslararasi alanda satisini yapabilmek miimkiin olacaktir. Bu tiir satiglarin arttirilabilmesi i¢in
iiretimin ve markalagsmanin artmasi, tiretim ve markalagsmanin artmasi i¢in de yatirimlarin
artmas1 gerekmektedir.

Usak iline ait Yyoresel yiyecekleri tiiketebileceginiz birkag isletme disinda isletme
bulunmamaktadir. Yoresel iirlin iireten isletmelerde sadece belirli {iriinleri tiretmektedir. Bu
sebepten birkag yoresel gida tirtinii disindaki tiriinleri ilde yasayan ve Usak mutfak kiiltiiriinii
iyi bilen kisilerin evlerinin diginda gérmeniz miimkiin degildir. Usaklilar Egitim Ve Kiiltiir
Vakfi tarafindan hazirlanan ve Zafer Kalkinma Ajansi tarafindan kabul goren 2013 Yih
Dogrudan Faaliyet Destek Programi kapsaminda uygulanan “Usak Yoresel Yiyeceklerinin
Gastronomik Agidan Tespiti, Markalasma, Girisimcilik Ve Istihdama Katkilarinin
Aragstirilmast” isimli proje ile 3 ay gibi kisa bir siirede Usak’in tiim ilcelerinde calistaylar ve
bir takim toplantilar organize edilerek Usak Iline ait pek ¢ok gida iiriinii tespit edilmis, yazili
kaynaga doniistiiriilmiistiir. Bu calismada, Usak Iline ait fakat neredeyse unutulmaya yiiz
tutmus pek ¢ok gastronomik deger tespit edilmistir. Basari ile sonlandirilan bu c¢aligmadan
sonra vakfa gelen talepler dogrultusunda ilgili konunun 2. Asamasia gecilmis ve bu tespit
edilen yiyeceklerden bazilarinin iiretilmesi i¢in gerekli olan tesis kapasitesi, yatirim tutari,
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baz1 iriinlerin receteleri ve bu recetelere kaynak olan kisilerin bilgilerinin de yer aldigi bir
caligma yapilarak, bu kapsamda yatirim yapacaklara yol gostericilik yapilmasi planlaniimistir.

2.3.Yatirnmin Konusu

Yatinm konusu Usak yoresel yiyeceklerinden bazilariin tretilip, paketlenerek satisinin
yapilabilecegi bir gida atdlyesinin ayrintili olarak kurulum ve isletme maliyetleri ile bir adet
yerinde tiiketime yonelik olarak ana hatlariyla restoranin kurulum ve isletme maliyetlerinin
cikarilmasi isidir.

2.4 Uretilecek Hizmet Ve Uriin Cesitleri

Yatinm kapsaminda Gida atdlyesinde Tarhana, Ebem Koftesi, Demir Tatlisi, Dondiirme,
Sarayl (Sar1 Burma), Uggen Borek iiretilmesi, restoranda ise Usak’ta yer alan yoresel gida
iirlinleri ile birlikte standart bir restoranda yer alacak ana {irtin gruplar liretim ve satis1 esas
alinacaktir.

2.5 Yatirim Yerlerinin Yaklasik Konumlari

Yatirimin yapilacagi yer Usak Ili’dir. Restoran i¢in Usak Merkez’de yer alan Ismet Pasa
Caddesi (Ozdemir, Islice, Unalan, Kurtulus, Durak Mahalleleri) ya da Kemaldz Mahallesi
veya Izmir-Ankara anayol giizergahinda bir konum, gida atdlyesi igin ise Usak Organize
Sanayi Bolgesi, Karma Organize Sanayi Bolgesi ya da buralarin yakininda (Camyazi, Carik,
Cevrekoy, Kabaklar, Kuyucak, Muharremsah, Beylerhan Koyleri) merkez ilgenin sehirsel
alanin disinda uygun bir yatirim alaninda olacag dngoriilmiistiir.

2.6 Kapasiteler

Yatirnm kapsaminda Gida Atolyesinde asagidaki {riinler i¢in liretim kapasiteleri ve {iretim
asamalarinda pek ¢ok degiskenden kaynaklanan fire oranlari diisiildiikten sonra yapilacak
satis miktarlar1 su sekilde olacaktir;

Tarhana: Uretim Miktari: 150.975 kg/yil - Satis Miktari: 52.841,25 kg/yil

Ebem Koftesi: Uretim Miktar1:215.886 kg/yil - Satis Miktart: 140.325,90 kg/y1l

Demir Tatlist: Uretim Miktart: 56.265 kg/yil - Satis Miktar1: 42.198,75 kg/yil

Déondiirme, Uretim Miktar1: 217.140 kg/y1l - Satis Miktart: 119.427 kg/yil

Sarayli (Sar1 Burma): Uretim Miktari: 142.560 kg/yil - Satis Miktar1: 92.664 kg/yil

Restoran igletmesi ise 100 kisilik kapali alanli, 100 kisilik acik alanli ve gilinliik 400 kisiye
hizmet verebilecek kapasitede olacaktir.

2.7 Toplam Yatirimlar
Gida Atolyesi: 2.618.646,31 TL
Restoran: 1.282.641,70 TL

2.8 Yatirnmlari Geri Doniis Siiresi (Yil)

Gida Atolyesi: 0,84
Restoran: 1,74

12



2.9 Net Bugiinkii Degerler
Gida Atolyesi: 18.202.754,75 TL
Restoran: 6.941.642,03 TL

2.10 Nace Kodlan

Nace Rev. 2 ve ISIC REV.4’de yer alan kodlar su sekildedir
Gida Atolyesi: Kod 10. Gida iiriinlerinin imalati
Restoran: 56 Yiyecek ve i¢ecek Hizmeti Faaliyetleri

3. PAZAR ARASTIRMASI VE PAZARLAMA PLANLAMASI

3.1 Pazar Bilgileri

Usak Ticaret Ve Sanayi Odasi, Usak Ascilar Ve Lokantacilar Odasi, Usak Firincilar
Odasindan alian bilgilere gére Usak ilinde restoran, kebabgi, pideci, lokantaci, unlu mamiil
vb. gibi gida {riinii ireten ya da yerinde tiikketime yonelik hizmet veren firmalar
incelendiginde karsimiza su tablo ¢ikmaktadir;

Firincilar Odasina 232 iiye kayithidir, bu iiyelerden 50 tanesi katmerci, 72 tanesi pideci, 16
tanesi simit firmi, 50 adeti unlu mamiil treticisi, 25 adeti hagshas ezmesi lreticisi, 19 adeti
firinct olarak kayithdir.

Usak Ticaret Ve Sanayi Odasimma Gida Satis Ve Restoran altinda kayith toplam 312 iiye
bulunmaktadir. Kayitli tiyelerin icerisinde lokanta, restoran, hamur isi tretici, kafeterya,
pizzaci gibi pek ¢ok gida isi ile istigal olan firma bulunmaktadir. Bunun yaninda Usak Ticaret
Ve Sanayi Odasinda Gida Imalati Tarim Ve Hayvancilik faaliyetinde bulunan 196 firma
mevcuttur. Bu firmalar yerinde tiikketimden ziyade gida iriinleri imalati yapmaktadirlar. Et
isleme tesisleri, kasaplar, siit ve siit liriinleri, zeytin tiretimi vb. yapan firmalar bu grupta yer
almaktadir.

Usak Ascilar Ve Lokantacilar Odasina kayitl toplamda 2048 iiye bulunmaktadir. Bu
tiyelerden mevcut durumda faal olan 421 iiye bulunmaktadir. Kayith bazi tiyeler faaliyetlerini
dondurmus durumdadirlar. Yine bir takim tiyelerde faaliyetlerine devam etmekte fakat kayita
konu olan faaliyetlerini slirdiirmemektedir.

Odalardan alina veriler 15131nda Usak Ilinde Gida Imalat: ve yerinde tiiketime yonelik hizmet
veren toplamda 1161 isletme yer almaktadir. Bu isletmelerden birgogu (6zellikle hamur isi
iireten, katmerci, borek¢i vb.) birkac kisinin islettigi kiigiik ve simirli kapasiteli olan
isletmelerdir. Usak Ilinde o6zellikle hamur isleri konusunda bayan girisimcilik dikkat
cekmektedir. Isletmecilerin cinsiyet dagilimi iizerine elimizde net bir ver olmamasina karsin
bu konuda faaliyet gosteren pek ¢ok yerin bayan isletmeciler tarafindan isletildigi
dikkatlerden kagmamaktadir. Bahsi gecen isletmeler kurulacak olan gida atdlyesi ve restoran
isletmesinin ilk etapta rakipleri olarak goziikmektedir. ilerleyen asamalarda ulusal pazara
acilacak olan gida atdlyesinin hitap ettigi pazarla ilgili bilgiler ise ilerleyen sayfalarda
aciklanmustir.
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Usak Ascilar Ve Lokantacilar Odasina Kayitli
Uyelerin Meslek Dagilimlari

Aciklama Toplam Adet Faal Adet
2 0

LOKANTACILIK 543 69
TATLICILIK 167 14
KOFTECILIK 164 15
OTELCILIK 35 6
KASAPLAR 152 21
CELEPLER 70 15
PIKNIK SALONLARI 24 1
BIRAHANE 63 12
DONER VE KEBAP SALONLARI 440 157
KAFETERYALAR 29 ) 5
RESTAURANT 42 9
TOSTCULAR (BUFELER) 115 17
DENIZ URUNLERI SATISI VE LOKANTACILIGI 9 2
KATMERCILER 5 0
TARHANA IMALATCILIGI 2 0
TAVUK SATICISI 28 6
BAGIRSAKCI 4 0
BUFE ISLETMECILIGI 3 1
LOKAL ISLETMECILIGI 12 1
PIZZA SALONLARI T 1
HAYVANSAL YAG SATICISI 1 0
MANDIRACI 1 3
PILIC DONER 7 1
TATLICI-DONERCI 1 0
KANTIN ISLETMESI 3 2
DONDURMACI 3 2
KEMIK TOPLAYICISI 1 0
BOREKCI 1 \ 0
HAMBURGER SALONU 13 6
DUGUN SALONU ISLETMECILIGI 2 1
TABLDOT-SALON ISL 3 1
OTELCILIK/ISARKUTERI 0 0
SARKUTERI 3 0
PASTAHANE ISLETMECILIGI 38 30
TABLDOT ISLETMESI! 3 1
KOKOREGCCILER 8 4
FAST FOOD 14 4
CELIK MUTFAK ESYA SATISI 1 1
BALIKCILIK 1 0
ClG KOFTE SALONU 18 13
Toplam : 2.048 421

Gida isleme isi kisilerin tiiketimi i¢in hazirlanan tarimsal ve zirai mallarin islenmesi olarak
tanimlanabilir. Basit bir siralamayla temizleme, derecelendirme, stoklama, Ogiitme,
konserveleme, dondurma, pisirme faaliyetleri de bu siiregte yer almaktadir. Gida isleme siireci
ise gida hammaddesini yetistirenler ile bunlar tiiketenler arasinda pazarlama kanallarinda yer
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alan onemli bir baglantidir. Gida isleme sanayii, Tiirkiye ekonomisinde ilk kurulmus
sektorlerden biridir. Tiirkiye’de sanayilesme gida sanayi ile baslamistir. Gida fabrikalarinin
ortaya ¢ikmasini saglayan lriinler ise seker, un ve bira olmustur. Tiirkiye’de gida sanayinde
katma degeri yiiksek iiriinlerin tUretilmesi i¢in ilk ciddi tesebbiisler 1950’lerde olmustur.
Sektoriin devlet tarafindan planlanmasi destek ve tesviklerle gelistirilmesi ise 1960’11 yillarin
sonrasina tekabiil etmektedir. 1960- 1980 aras1 donemde devlet gida yatirimlarini bizzat eliyle
yapmis siit, et, balik gibi {irtinlerin islenmesi ve paketlenmesi ile ilgili gida tesisleri
kurmustur. 1980°li yillardan sonra 6zel sektdr i¢in gida sanayi en cazip yatirimlardan birisi
haline gelmistir.

Giliniimlizde gida sektorii ile ilgili devasa yatirimlar yapilmakta, hem ulusal hem de
uluslararasi kriterlere gore bu yatirimlar sekillendirilmektedir. Bu kapsamda bazi1 6zel sektor
tesebbiislerimiz diinya gida sektdriinde yavas yavas pay sahibi olmaya baslamistir. Ulkemizde
2005 yilinda Gida Ve Igecek Sanayiinde faaliyet gosteren isletme sayist 30.717 iken 2011
yilinda ise bu sayi ciddi bir artisla 39.583 adete yiikselmistir. 2008-2009 yillarindaki kiiresel
finansal krizin etkisi ile 2010 yilinda isletmelerinin sayisinin azaldigir goriilmektedir. 2011
yilinda ise yeniden isletme sayilarinin yiikselis gostermesi 2010 yilindan sonra krizin
atlatildigin1 gostermektedir. Kriz sonras1 dénemde goriilen olumlu tablonun etkisi ile isletme
sayilar1 giderek artmaktadir.

Tablo 1: Gida ve i¢ecek Sanayi’nde Satis Cirolar1 (2005-2011) (Milyon TL)!

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011

Gida Ve
Icecek 48.155 52.410 58.306 69.918 73.446 | 88.767 | 109.873
Sanayi
Gida 45.041 49.208 54.490 65.420 68.524 | 83.229 | 103.646
Sanayi

Igecek 3.114 3.202 3.816 4.498 4921 | 5537 | 6.228
Sanayi

Tablo 1 ‘de 2005-2011 yillarma ait Gida ve igecek Sanayi’nde Satis Cirolar1 yer almaktadir.
Gida ve igcecek sanayisinde yillara gore cirolarinda genel bir artiglar gézlenmektedir. Artis
oranlari nda bazi dénem hizli bazi donemler ise daha diisiik seviyede olmustur. Gida
sanayisinde 2005°ten 2006’ya ge¢is doneminde 4.167.000 TL artis, 2006’dan 2007 ye gegis
doneminde 5.282.000 TL artig, 2007°den 2008 e geg¢is doneminde 10.930.000 TL artis,
2008’den 2009’a gegiste 3.104.000 TL artig, 2009°dan 2010’ a gegiste 14.705.000 TL artis,
2010°dan 2011 gecis doneminde 20.417.000 TL artis gdzlenmistir. i¢ecek sanayisinde ise
2005’ten 2006’ya gegis doneminde 88.000 TL artis, 2006’dan 2007 ye gegis doneminde
614.000 TL 2007°den 2008 e gecis doneminde 682.000 TL’lik artig, 2008’den 2009’a gegiste

! Tablolar hazirlanirken Kaynak: TUIK verileri ile, Tiirkiye Gida Dernekleri Federasyonu (TGDF) 2010, 2012,
2013 Envanteri kaynak olarak kullanilmustir.
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423.000 TL artis, 2009’dan 2010’ a geciste 616.000 TL artis, 2010°’dan 2011°e gecis
doneminde 691.000 TL artis oldugu gozlenmektedir.

Tablo 2: Gida ve Icecek Sanayi’nde Istihdam (2005-2011) (Kkisi)

2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011
Gida Ve
Icecek | 190810 | 315196 | 311791 | 328.653 | 349.135 | 384.484 | 411.435
sanayi . . . . . . .
Gida
Sanayi | 280.210 | 304.572 | 301.108 | 317.713 | 337.176 | 371.624 | 397.679
Icecek
Sanayi | 10.600 | 10.624 | 10.683 | 10.940 | 11.959 | 12.860 | 13.756

Tablo 2’de 2005-2011 yillarma ait Gida ve Icecek Sanayi’nde istihdam verileri yer
almaktadir. 2005 yilindan 2011 yilina gelinceye kadar 2007 yili hari¢ istihdamda siirekli bir
artis dikkatleri ¢eker. Gida sanayisinde 2005°ten 2006’ya gecis donemimde 24.362 kisi artis,
2006’dan 2007 ye gecis doneminde 3.464 kisi azalig, 2007°den 2008 e geciste doneminde
16.605 kisi artis, 2008’den 2009’a geciste 19.463 kisi artig, 2009°dan 2010°a geciste 34.448
kisi artis, 2010°dan 2011 gegis doneminde 26.055 kisi artis gdzlenmistir. Icecek sanayisinde
ise 2005’ten 2006’ya gegiste donemimde sadece 24 kisi artis, 2006’dan 2007 ye gegis
doneminde 59 kisi artis, 2007°den 2008 e geg¢is doneminde 257 kisi artis, 2008’den 2009°a
geciste 1.019 kisi artig, 2009°dan 2010 a gegis 901 kisi artig, 2010°dan 2011 gecis doneminde
896 kisi artis oldugu gdzlenmistir. Incelenen yillar icerisinde en fazla artisin 2008 yilindan
2009 yilina gecerken oldugu gozlenmistir.

Tablo 3: Gida ve icecek Sanayi’nde Alt Sektorler Bazinda istihdam (kisi)

2011
Gida Ve Igecek Sanayi 411.435
Gida Sanayi 397.679
Etin islenmesi ve saklanmasi ile et iiriinlerinin imalati 38.464
Etin islenmesi ve saklanmasi 5.999
Kiimes hayvanlar etlerinin islenmesi ve saklanmasi 26.410
Et ve kiimes hayvanlari etlerinden iiretilen iirlinlerin imalati 6.055
Balik, kabuklu deniz hayvanlari ve yumusakcalarin islenmesi ve 4.899
saklanmasi
Sebze ve meyvelerin iglenmesi ve saklanmasi 49.030
Patatesin islenmesi ve saklanmasi 2.906
Sebze ve meyve suyu imalati 3.057
Bagka yerde siniflandirilmamis meyve ve sebzelerin islenmesi ve
saklanmasi 43.067
Bitkisel ve hayvansal siv1 ve kat1 yaglarin imalati 12.472
S1v1 ve kat1 yag imalati 11.453
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Margarin ve benzeri yenilebilir kat1 yaglarin imalati

1.019

Siit tiriinleri imalati 33.795
Stithane isletmeciligi ve peynir imalati 28.650
Dondurma imalati 5.145
Ogiitiilmiis tahil iiriinleri, nisasta ve nisastali iiriinlerin imalati 24.854
Ogiitiilmiis hububat ve sebze iiriinleri imalat: 23.872
Nisasta ve nisastali tiriinlerin imalati 982
Firin ve unlu mamuller imalati 158.063
Ekmek, taze pastane iirlinleri ve taze kek imalati 131.515
Peksimet ve biskiivi imalati; dayanikli pastane tiriinleri ve dayanikli kek 23187
imalati
Makarna, sehriye, kuskus ve benzeri unlu mamullerin imalati 3.361
Diger gida maddelerinin imalati 67.514
Seker imalati 19.627
Kakao, cikolata ve sekerleme imalati 25.349
Kahve ve ¢ayin islenmesi 12.799
Baharat, sos, sirke ve diger ¢esni maddelerinin imalati 3.891
Hazir yemeklerin imalati 865
Homojenize gida miistahzarlar1 ve diyetetik gida imalati 785
Bagka yerde siniflandirilmamis diger gida maddelerinin imalati 4.198
Hazir hayvan yemleri imalati 8.588
Ciftlik hayvanlari i¢in hazir yem imalati 8.432
Ev hayvanlari i¢in hazir gida imalati 156
Icecek Sanayi 13.756
Alkollii igeceklerin damitilmasi, aritilmasi ve harmanlanmasti (*)2
Uziimden sarap imalati 1.069
Bira imalati ™
élk(')ls'ﬁz iceceklerin imalati; maden sularinin ve diger siselenmis sularin 10.734
uretimi
Tablo 4: Gida ve icecek Sanayi’nde Uretim (2005-2011) (Milyon TL)
2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011
Qlda Ve
Icecek 46.006 50.075 56.406 66.732 | 69.504 | 84.984 | 103.784
Sanayi
Gda . 42.876 46.860 52.617 62.244 | 64.664 | 79.476 97.469

§anay|

Ieecek 1 5130 | 3215 | 3780 | 4488 | 4840 | 5508 | 6315

Sanayi

* |saretli Grinlerle ilgili veri yoktur.
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Tablo 4’te 2005-2011 yillarna ait Gida ve Igecek Sanayi’nde Uretim gosteren isletmelerin
tretim degerleri yer almaktadir. Gida ve icecek sanayisinde liretimde yillara gore artislar
gozlenmektedir. Bu artiglarda bazi donemler de diisiis baz1 donemlerde artiglar olusmustur.
Gida sanayisinde 2005’ten 2006’ya gegis donemnmde 3.984.000 TL artig, 2006’dan 2007’ye
gecis doneminde 5.757.000 TL artig, 2007°den 2008 e ge¢is doneminde 9.627.000 TL artis,
2008°den 2009’a geciste 2.420.000 TL artis, 2009°dan 2010’ a geciste 14.812.000 TL artis,
2010°dan 2011 gecis doneminde 17.993.000 TL artis gdzlenmistir. Igecek sanayisinde ise
2005’ten 2006’ya geciste 85.000 TL artis, 2006’dan 2007 ye gecis doneminde 574.000 TL
artis, 2007 den 2008 e geg¢is doneminde 699.000 TL artis, 2008’den 2009°a gegiste 352.000
TL artig, 2009°dan 2010 a gecis 668.000 TL artig, 2010°dan 2011 gecis doneminde 807.000
TL artis oldugu gozlenmistir. Gida ve igecek sanayiinde iiretim gosteren firmalarin {iretim
degerlerinde en ¢ok artis 2010-2011 yillar1 arasinda goriilmiistiir.

Tablo 5: Gida ve icecek Sanayi’nde Alt Sektorler Bazinda Uretim
(Milyon TL) (2010-2011)
2011

Gida Ve Igecek Sanayi 103.784
Etin islenmesi ve saklanmasi ile et iiriinlerinin imalati 12.034
Etin islenmesi ve saklanmasi 2.015
Kiimes hayvanlari etlerinin islenmesi ve saklanmasi 7.910
Et ve kiimes hayvanlari etlerinden tiretilen tirtinlerin imalat 2.109
Balik, kabuklu deniz hayvanlari ve yumusakcalarin islenmesi ve 1186
saklanmasi
Sebze ve meyvelerin igslenmesi ve saklanmast 17.675
Patatesin islenmesi ve saklanmasi 1.103
Sebze ve meyve suyu imalati 1.349
Baska yerde siniflandirilmamis meyve ve sebzelerin islenmesi ve 15923
saklanmasi
Bitkisel ve hayvansal siv1 ve kat1 yaglarin imalati 9.758
Siv1 ve kat1 yag imalati 7.995
Margarin ve benzeri yenilebilir kat1 yaglarin imalati 1.763
Siit dirtinleri imalati 11.636
Siithane isletmeciligi ve peynir imalati *)
Dondurma imalati *)
Ogiitiilmiis tahil {iriinleri, nisasta ve nisastali iiriinlerin imalati 11.731
Ogiitiilmiis hububat ve sebze iiriinleri imalat: 10.979
Nisasta ve nisastali {iriinlerin imalat1 751
Firin ve unlu mamuller imalati 11.648
Ekmek, taze pastane iiriinleri ve taze kek imalati 6.450
Peksimet ve biskiivi imalati; dayanikli pastane tiriinleri ve dayanikli kek 3.709
imalati '
Makarna, sehriye, kuskus ve benzeri unlu mamullerin imalati 1.490

17.224
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Diger gida maddelerinin imalati

Seker imalati 5.266
Kakao, cikolata ve sekerleme imalati 6.683
Kahve ve cayin islenmesi 2.606
Baharat, sos, sirke ve diger ¢esni maddelerinin imalati 1.124
Hazir yemeklerin imalati *)
Homojenize gida miistahzarlar1 ve diyetetik gida imalati *)
Baska yerde siniflandirilmamis diger gida maddelerinin imalati 1.223
Hazir hayvan yemleri imalati 4,576
Ciftlik hayvanlar1 i¢in hazir yem imalati 4.497
Ev hayvanlari i¢in hazir gida imalati 78
Icecek Sanayi 6.315
Alkollii igeceklerin damitilmasi, aritilmasi ve harmanlanmasi *)
Uziimden sarap imalat: 228
Bira imalati *)
élli(.)ls?iz iceceklerin imalati; maden sulariin ve diger siselenmis sularin 4.482
tiretimi

3.2. Sektoriin Yapisi ve Ozellikleri

Gida ve igecek sektoriinde faaliyet gosteren isletmeler (iiretim ve yerinde tliketim yapan)
genellikle birbirleri ile baglanti i¢indedir. Hammadde mamul ya da yar1 mamiil madde haline
gelirken (0rnegin etten sucuk, yufka, peynir, ispanaktan borek iiretimi) ve bu mamiil ya da
yart mamiil maddeler islenirken gida iiretimi ile istigal olan isletmeler yerinde tiiketime
yonelik liretim yapan isletmelere gida {iriinii satis1 gergeklestirmektedir. Gida {iriinii {ireten
tesisler yerinde tiiketim isletmelerinin almis oldugu iiriiniin miktarina gore, 6zel iiretimler
yapabilmektedir. Ozellikle franchise sistemi ile ¢alisan zincir gida isletmeleri genellikle iilke
ya da birkag iilke bazli olarak iiretecekleri gida mamiil ya da yar1 mamiil maddelerini belirli
gida iireticilerinden temin etmektedirler.

Sektorde merdiven alt1 igletme sayis1 oldukca fazladir. Bunun yaninda gida iirtinleri ile ilgili
insan sagligini tehdit eden pek cok hileli tiretim bulunmaktadir. Gerek et, gerek siit, gerekse
hamurlu yiyeceklerde hem hileli iiretim hem de hijyen kosullarina dikkat edilmeden yapilan
tiretimler hem toplum sagligini olumsuz etkilemekte, hem de gida sektoriine karsi giivensizlik
olusturmaktadir.

Tablo 6: Gida ve icecek Sanayi’nde Alt Sektorler Bazinda Satis Cirolar1 (Milyon TL)
(2010-2011)

2011
Gida Ve Igecek Sanayi 109.873
Gida Sanayi 103.464
Etin islenmesi ve saklanmasi ile et iiriinlerinin imalati 12.482
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Etin islenmesi ve saklanmasi 2.220

Kiimes hayvanlari etlerinin iglenmesi ve saklanmasi 8.026
Et ve kiimes hayvanlari etlerinden iiretilen iirtinlerin imalati 2.236
Balik, kabuklu deniz hayvanlar1 ve yumusakgalarin islenmesi ve saklanmasi 1.266
Sebze ve meyvelerin iglenmesi ve saklanmast 18.304
Patatesin islenmesi ve saklanmasi 1.162
Sebze ve meyve suyu imalati 1.309
Bagka yerde siniflandirilmamis meyve ve sebzelerin islenmesi ve saklanmasi 15.832
Bitkisel ve hayvansal s1vi ve kat1 yaglarin imalati 10.932
S1v1 ve kat1 yag imalati 9.141
Margarin ve benzeri yenilebilir kat1 yaglarin imalati 1.790
Siit iiriinleri imalat1 12.754
Siithane isletmeciligi ve peynir imalati *)
Dondurma imalati *)
Ogiitiilmiis tahil iiriinleri, nisasta ve nisastal1 iiriinlerin imalati 13.306
Ogiitiilmiis hububat ve sebze iiriinleri imalat: 12.420
Nisasta ve nisastali iiriinlerin imalati 886
Firin ve unlu mamuller imalati 12.216
Ekmek, taze pastane iiriinleri ve taze kek imalati 6.701
Peksimet ve biskiivi imalati; dayanikli pastane iirtinleri ve dayanikli kek 3852
imalat '

Makarna, sehriye, kuskus ve benzeri unlu mamullerin imalati 1.664
Diger gida maddelerinin imalati 17.351
Seker imalati 5.249
Kakao, ¢ikolata ve sekerleme imalati 6.993
Kahve ve ¢ayin islenmesi 2.397
Baharat, sos, sirke ve diger ¢esni maddelerinin imalati 1.162
Hazir yemeklerin imalati *)
Homojenize gida miistahzarlar1 ve diyetetik gida imalati *)
Baska yerde siniflandirilmamais diger gida maddelerinin imalati 1.223
Hazir hayvan yemleri imalati 5.035
Ciftlik hayvanlar i¢in hazir yem imalati 4.957
Ev hayvanlar i¢in hazir gida imalati 78
Icecek Sanayi 6.228
Alkollii i¢ceceklerin damitilmasi, aritilmasi ve harmanlanmasi ™
Uziimden sarap imalati 192
Bira imalati *)
Alkolsiiz igeceklerin imalati; maden sulariin ve diger siselenmis sularin 4516

uretimi

Gida Ve Igecek Sanayiinde Alt Sektdrler Bazinda Satis Cirolar incelendigi takdirde karsimiza
cikan en ¢ok ciro yapilan alt sektdriin 18.304.000 TL ile Sebze ve meyvelerin islenmesi ve
saklanmasi alt sektoriinde, ikinci olarak ise diger gida maddelerinin imalatinda 17.351.000 TL
oldugu goriilmektedir. Gida sanayiinde en fazla gelirin meyve ve sebzelerin islenmesi ve
saklanmasindan elde edilmesinde temel faktér bu tarz islemin hem gida zinciri isletmelere,
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hem de bireylere yonelik tiiketime hitap etmesidir. Sektoriimiizde en onemli unsur gida
tiriinlerin bozulmasini engellemek ve bu iiriinlerin hijyen kosullart igerisinde son tiiketiciye
kadar ulagtirllmasin1 saglamaktir. Bu sebeple sektoriimiizde yer alan yatirimlarda iiretim
makinalarinin disinda en biiylik yatirimlar {irtinlerin bozulma siirelerini  geciktirici
ekipmanlara (soguk odalar, frigorifik araglar, vakumlama makinalar1) ve hijyen ortamini
(Gida ve hijyen sartlarini saglamaya yardimci makine ve insaat yatirimlari) saglamaya yonelik

yatirimlardir.
Tablo 7: Gida ve I¢cecek Sanayi’nde Katma Deger (2005-2011) (Milyon TL)
2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011
Gida Ve
Icecek 7.381 8.001 9.165 10.984 11.856 | 13.043 | 14.700
Sanayi
Gida
: 6.591 7.192 8.190 9.819 10.571 | 11.631 | 13.228
Sanayi
leecek | 299 808 975 | 1165 | 1285 | 1412 | 1472
Sanayi

Tablo 7°de 2005-2011 yillarma ait Gida ve Igecek Sanayi’nde Katma Deger verilmektedir.
Gida ve icecek sanayisinde Katma Degerin yillara gore artislart incelendiginde kargimiza
cikan tabloda bahsi gegen yillar arasinda hicbir azalis gozlemlenmemektedir. Artis hizlar
yillara gore degigsmekle birlikte genel bir artis egilimi dikkatlerden kagmaz. Gida sanayisinde
2005’ten 2006’ya gegis donemimde 601.000 TL artig, 2006’dan 2007 ye gecis doneminde
998.000 TL artig, 2007°den 2008 e ge¢is doneminde 1.629.000 artig, 2008’den 2009’a gegiste
752.000 TL artig, 2009°dan 2010° a gegiste 1.060.000 TL artig, 2010’dan 2011 geg¢is
doneminde 1.597.000 TL artis gdzlenmistir. Igecek sanayisinde ise 2005°ten 2006’ya gegcis
donemimde 18.000 TL artis, 2006’dan 2007 ye geg¢is doneminde 167.000 TL artig, 2007°den
2008 e gecis doneminde 190.000 TL artig, 2008’den 2009’a geciste 120.000 TL arts,
2009’dan 2010’ a geciste 127.000 TL artis, 2010°dan 2011 gecis doneminde 60.000 TL artig
oldugu gozlenmistir.

Tablo 8: Gida ve icecek Sanayi’nde Katma Deger (2005-2011)

2011
Gida Ve Igecek Sanayi 14.700
Gida Sanayi 13.228
Etin islenmesi ve saklanmasi ile et iiriinlerinin imalati 1.346
Etin islenmesi ve saklanmasi 128
Kiimes hayvanlar etlerinin islenmesi ve saklanmasi 987
Et ve kiimes hayvanlari etlerinden iiretilen {irtinlerin imalat1 230
Balik, kabuklu deniz hayvanlar: ve yamusakcalarin islenmesi ve 237
saklanmasi
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Sebze ve meyvelerin igslenmesi ve saklanmasi

1.790

Patatesin islenmesi ve saklanmasi *)
Sebze ve meyve suyu imalati *)
Baska yerde siniflandirilmamis meyve ve sebzelerin islenmesi ve 1303
saklanmasi '
Bitkisel ve hayvansal s1v1 ve kat1 yaglarin imalati 694
S1v1 ve kat1 yag imalati 523
Margarin ve benzeri yenilebilir kat1 yaglarin imalati 171
Siit tiriinleri imalat1 1.595
Stithane isletmeciligi ve peynir imalati 1.092
Dondurma imalati 503
Ogiitiilmiis tahil iiriinleri, nisasta ve nisastali iiriinlerin imalati 993
Ogiitiilmiis hububat ve sebze iiriinleri imalat: 827
Nisasta ve nisastali {iriinlerin imalat1 166
Firin ve unlu mamuller imalati 2.443
Ekmek, taze pastane iirlinleri ve taze kek imalati 1.605
Peksimet ve biskiivi imalati; dayanikl pastane tirlinleri ve dayanikli kek 710
imalati
Makarna, sehriye, kuskus ve benzeri unlu mamullerin imalati 128
Diger gida maddelerinin imalati 3.706
Seker imalati 1.317
Kakao, cikolata ve sekerleme imalati 1.295
Kahve ve ¢ayin islenmesi 487
Baharat, sos, sirke ve diger ¢esni maddelerinin imalati 191
Hazir yemeklerin imalati *)
Homojenize gida miistahzarlar ve diyetetik gida imalati *)
Baska yerde siniflandirilmamis diger gida maddelerinin imalati 323
Hazir hayvan yemleri imalati 424
Ciftlik hayvanlari i¢in hazir yem imalati 413
Ev hayvanlari i¢in hazir gida imalati 11
Icecek Sanayi 1.472
Alkollii iceceklerin damitilmasi, aritilmasi ve harmanlanmasti *)
Uziimden sarap imalati 51
Bira imalat1 &)
fiﬁlkqls}'iz iceceklerin imalati; maden sulariin ve diger siselenmis sularin 820
uretimi
Tablo 9: Gida ve icecek Sanayi’nde Is Giicii Verimliligi (2005-2011) (TL)
2005 2006 2007 2008 2009 2011
Qlda Ve
Icecek 25.382 25.383 | 29.395 | 33421 | 33.958 | 33.923 35.728
Sanayi
Gida
Sanayi 23.523 23.615 | 27.201 | 30.904 | 31.352 | 31.298 33.262
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Icecek
Sanayi 74.538 76.083 91.235 | 106.529 | 107.450 | 109.798 | 107.009

Tablo 9’da 2005-2011 yillarmma ait Gida ve Icecek Sanayi'nde Is Giicii Verimliligi
verilmektedir. Gida Ve Icecek Sanayi ana sektdr bazinda tiim yillar igerisinde 2010 ve 2010
yilinda bir azalis meydana geldigi gozlemlenmektedir. Verileri alt sektor bazinda
inceledigimizde Gida Sanayiinde is giicii verimliligini TL olarak deger yitirisi ayn1 yillar
icerisinde goriiliir, igecek sanayiinde ise is giicii verimliligi sadece 2011 yili igerisinde diisiis
gostermistir. Gida Sanayi verimlilik degerinin 2011 yilinda 33.262 TL oldugu; buna karsin
Icecek Sanayi'nin verimlilik degerinin ise 107.009 TL ile 3.2 kat daha fazla oldugu
goriilmektedir. Bir bagka ifade ile calisan basina yaratilan katma deger, Icecek Sanayi’nde
2010 y1lina gore azalmis olmasina ragmen daha yiiksektir. Gida Sanayi'ndeki verimlilik, 2005
yilia gére %41,4 oraninda, icecek Sanayi'nde ise %43,6 oraninda artmistir.

Tablo 10: Gida ve Icecek Sanayi’nde Is Giicii Verimliligi (2005-2011)

2011
Gida Ve Igecek Sanayi 35.728
Gida Sanayi 33.262
Etin islenmesi ve saklanmasi ile et iiriinlerinin imalati 34.998
Etin islenmesi ve saklanmasi 21.401
Kiimes hayvanlar etlerinin islenmesi ve saklanmasi 37.383
Et ve kiimes hayvanlari etlerinden iiretilen iirlinlerin imalat 38.063
Balik, kabuklu deniz hayvanlari ve yumusakcalarin islenmesi ve 48.981
saklanmasi
Sebze ve meyvelerin iglenmesi ve saklanmasi 36.503
Patatesin islenmesi ve saklanmasi *)
Sebze ve meyve suyu imalati *)
Bagka yerde siniflandirilmamis meyve ve sebzelerin islenmesi ve
saklanmasi 30257
Bitkisel ve hayvansal siv1 ve kat1 yaglarin imalati 55.657
S1v1 ve kat1 yag imalati 45.686
Margarin ve benzeri yenilebilir kat1 yaglarin imalati 167.723
Siit uiriinleri imalati 47,194
Stithane isletmeciligi ve peynir imalati 38.102
Dondurma imalati 97.826
Ogiitiilmiis tahil iiriinleri, nisasta ve nisastali iiriinlerin imalati 39.953
Ogiitiilmiis hububat ve sebze iiriinleri imalat: 34.633
Nisasta ve nisastal1 liriinlerin imalati 169.294
Firin ve unlu mamuller imalati 15.457
Ekmek, taze pastane liriinleri ve taze kek imalati 12.204
Peksimet ve biskiivi imalati; dayanikli pastane iirtinleri ve dayanikli kek 30625
imalati '
Makarna, sehriye, kuskus ve benzeri unlu mamullerin imalati 38.080
Diger gida maddelerinin imalati 54.892
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Seker imalati 67.115
Kakao, cikolata ve sekerleme imalati 51.083
Kahve ve cayin islenmesi 38.058
Baharat, sos, sirke ve diger ¢esni maddelerinin imalati 49.085
Hazir yemeklerin imalati *)
Homojenize gida miistahzarlar1 ve diyetetik gida imalati *)
Baska yerde siniflandirilmamis diger gida maddelerinin imalati 76.854
Hazir hayvan yemleri imalati 49.366
Ciftlik hayvanlar1 i¢in hazir yem imalati 48.998
Ev hayvanlari i¢in hazir gida imalat1 69.288
Icecek Sanayi 107.009
Alkollii iceceklerin damitilmasi, aritilmasi ve harmanlanmasi *)
Uziimden sarap imalat: 47.708
Bira imalati *)
fiﬁlli(.)ls?iz iceceklerin imalati; maden sulariin ve diger siselenmis sularin 24,786
tiretimi

Tablo 11: Gida ve icecek Sanayi’nde Isletme Sayilar1 (2005-2011) (Adet)

2005 2006 | 2007 2008 | 2009 | 2010 | 2011
Gida Ve
icecek 30717 | 36.728 | 31.069 | 34.781 | 40.077 | 35.631 | 39.583
Sanayi
Guda Sanayi | o o0 | 36321 | 30635 | 34315 | 39579 | 35172 | 39.101
Igecek 288 407 434 466 498 459 482
Sanayi

Tablo 11°de 2005-2011 yillarina ait Gida ve Igecek Sanayi’nde isletme sayilar1 verilmektedir.
Gida ve igecek sanayisinde isletme sSayilari yillara gore artiglar goriilmektedir. Gida
sanayisinde 2005’ten 2006’ya ge¢is doneminde 5.892 adet artis, 2006’dan 2007 ye gecis
doneminde 5.686 azalis, 2007°den 2008 e gecis doneminde 3.680 artig, 2008’den 2009’a
geciste 5.264 artis, 2009°dan 2010° a geciste 4.407 azalig, 2010°dan 2011 ge¢is doneminde
3.929 artis, yapmis olduklar1 gdzlenmistir. Igecek sanayisinde ise 2005°ten 2006’ya gecis
donemimde 119 artig, 2006’dan 2007 ye gecis doneminde 27 artis, 2007°den 2008 e gecis
doneminde 32 artig, 2008’den 2009’a geciste 32 artig, 2009’dan 2010’a gecis 39 azalis,
2010’dan 2011 gecis doneminde 23 artis oldugu gozlenmistir. Gida Sanayi’ndeki isletme
sayist 2011 yilinda, 2005 yilina gore 8.672 adet (%28,5) artarken, Icecek Sanayi’ndeki
isletme sayis1 194 adet (%67,4) artmistir. Baska bir ifade ile isletme sayilarindaki artis hizi
bakimindan Icecek Sanayi’ndeki biiyiime, Gida Sanayi’ne gore daha yiiksek oranda
gergeklesmistir.
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Tablo 12: Gida ve icecek Sanayi’nde Alt Sektorler Bazinda Isletme Sayilari

2011
Gida Ve Igecek Sanayi 39.583
Gida Sanayi 39.101
Etin islenmesi ve saklanmasi ile et iiriinlerinin imalati 452
Etin islenmesi ve saklanmasi 202
Kiimes hayvanlari etlerinin iglenmesi ve saklanmasi 46
Et ve kiimes hayvanlari etlerinden tiretilen iirlinlerin imalat 204
Balik, kabuklu deniz hayvanlari ve yumusakcalarin islenmesi ve 54
saklanmasi
Sebze ve meyvelerin islenmesi ve saklanmasi 1.522
Patatesin islenmesi ve saklanmasi 23
Sebze ve meyve suyu imalati 117
Baska yerde siniflandirilmamis meyve ve sebzelerin islenmesi ve 1382
saklanmasi '
Bitkisel ve hayvansal siv1 ve kat1 yaglarin imalati 852
S1v1 ve kat1 yag imalati 847
Margarin ve benzeri yenilebilir kat1 yaglarin imalat1 1.763 5)
Siit iiriinleri imalati 1.608
Siithane igletmeciligi ve peynir imalati 1.243
Dondurma imalati 365
Ogiitiilmiis tahil iiriinleri, nisasta ve nisastali iiriinlerin imalati 3.494
Ogiitiilmiis hububat ve sebze iiriinleri imalat: 3.483
Nisasta ve nisastali {irtinlerin imalat1 11
Firin ve unlu mamuller imalati 29.327
Ekmek, taze pastane iirlinleri ve taze kek imalati 27.301
Peksimet ve biskiivi imalati; dayanikli pastane tiriinleri ve dayanikli kek 1984
imalat1
Makarna, sehriye, kuskus ve benzeri unlu mamullerin imalati 42
Diger gida maddelerinin imalati 1.489
Seker imalati 63
Kakao, ¢ikolata ve sekerleme imalati 1.005
Kahve ve ¢ayin igslenmesi 165
Baharat, sos, sirke ve diger ¢esni maddelerinin imalati 155
Hazir yemeklerin imalati 20
Homojenize gida miistahzarlar1 ve diyetetik gida imalati 12
Bagka yerde siniflandirilmamis diger gida maddelerinin imalati 69
Hazir hayvan yemleri imalati 303
Ciftlik hayvanlar1 i¢in hazir yem imalati 296
Ev hayvanlari i¢in hazir gida imalati 7
Icecek Sanayi 482
Alkollii iceceklerin damitilmasi, aritilmasi ve harmanlanmasi 7
Uziimden sarap imalati 92
Bira imalati 4
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Alkolsiiz igeceklerin imalati; maden sularinin ve diger siselenmis sularin 379
uretimi
Tablo 13: Gida ve Icecek Sanayi’nde Yabanci Sermayeli Firma Sayisi
1954-
1954-2007 1 5000 | 9009 | 2010 | 2011 | 2012 | 2013 | 2013
(birikimli) T
oplam
Tarim 238 49 52 61 70 55 32 557
Sektorii
Sanayi 3.543 621 562 625 701 487 376 6.915
Sektorii
Madenci
lik ve 290 86 72 81 | 102 | 19 13 663
Tas
ocakeihg
1
imalat 3.057 433 369 422 463 317 240 5.301
Sanayi
) Gida
U”:/‘;‘e“ 310 32 51 64 | 45 | 21 13 536
Icecek
imalat1
Elektrik, 196 102 | 121 | 122 | 136 | 151 | 123 | 951
Gaz ve
Su
H'ZeTet' 12.302 2345 | 2187 | 2578 | 3.592 | 3.731 | 2.734 | 29.478
Sektori
16.083 3.015 2.801 3.273 | 4.363 | 4.273 | 3.142 36.950
Toplam

Tablo 13’te Gida ve Igecek Sanayi'nde Yabanci Sermayeli Firma Sayisinin sayisal olarak
dagilimi1 verilmektedir. incelenen yillar igerisinde sektdre gore firma sayilarinda degisimler
olmaktadir. Gida Uriinleri ve Igecek Sektériinde 2008 yilindan 2010 yilina kadar siirekli
artiglar goriiliirken 2011 yilindan 2013 yilina kadar siirekli azalmalar meydana gelmektedir.
T.C. Merkez Bankas: verilerine gore; Gida ve igecek Sanayi’nde faaliyet gdsteren yabanci
sermayeli firmalarin sayis1 1954-2007 yillar1 arasinda kiimiilatif olarak 310 adet iken, 2008-
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2013 yillar1 arasinda 226 adet (%72,9) artarak 536’ya yiikselmistir. Gida ve Igecek
Sanayi'nde, 2008-2013 yillar1 arasinda en fazla yabanci sermayeli firmanin faaliyete gectigi
yil 64 firma ile 2010 yili olurken, en az yabanci sermayeli isletmenin faaliyete gectigi yil 13
firma ile 2013 y1l1 olmustur.

Tablo 14: Alt Sektorler Bazinda Ayhk Kapasite Kullanim Oranlar (%) (2012-2013)

Gida ve Icecek Sanayi Gida Sanayi Icecek Sanayi

Aylar 2012 2013 2012 2013 2012 2013
Ocak 71,0 70,1 72,2 71,5 62,8 64,8
Subat 69,0 70,2 70,9 72,1 58,0 58,1
Mart 68,5 68,7 69,3 70,9 56,5 57,9
Nisan 67,1 68,5 68,6 70,0 61,9 60,0
Mayis 68,0 69,4 69,1 71,2 64,3 65,0
Haziran 69,8 70,3 71,2 70,9 70,0 68,4
Temmuz 70,0 70,7 71,3 71,1 74,0 71,9
Agustos 70,0 70,7 71,5 70,5 75,0 69,4
Eyliil 69,9 70,7 71,2 71,1 74,4 66,7
Ekim 74,6 73,9 75,3 74,4 714 67,1
Kasim 74,6 73,4 75,9 74,6 66,1 63,9
Arahk 72,1 73,4 73,6 74,3 65,1 63,8

Tablo 14’te 2012-2013 yillarina ait Alt Sektorler Bazinda Aylik Kapasite Kullanim Oranlari
verilmistir. Gida ve Igecek Sanayisinde aylara gore dalgalanmalar goriilmektedir. Bazi
aylarda oranlarinda artig goriiliirken bazilarinda diisiis goriilmektedir. Orandaki dalgalanmalar
Gida Sanayisinde ve Igcecek Sanayisinde de goriilmektedir. Son iki yilda Gida ve Icecek
Sanayi kapasite kullanim oraninin en diisiik oldugu ay %67,1 ile 2012 yili Nisan ay1 olurken,
en yiiksek deger 2012 yili Ekim ayindaki %74,6'lik degerdir.

2012 ve 2013 yillarinda Gida ve Igecek Sanayi kapasite kullanim oranlarinda bu gelismeler
yasanirken, Gida Sanayi alt sektoriinde ise sadece bes ayda (Subat- Mayis ve Aralik 2013)
benzer bir egilim s6z konusu olmustur. Bu grupta s6z konusu aylarda 2013 yili kapasite
kullanim oranlari, 2012 y1l1 aylik oranlarina gore daha yiiksek seviyelerde gerceklesirken, geri
kalan yedi ayda 2012 y1l1 degerleri daha yiiksek seviyelerde olmustur.

Tablo 15: Yillar Bazinda Tahsis Edilen Yatirnm Tesvik Belgeleri

Belge Sabit yatirim Artis | Istthdam | Belge bagina Belge
Yl panist (TL) (%) (kisi) sabit yatrm | . 0A%Ina
(adet) istihdam
2008 513 1.054.459.365 1,4 12.013 2.055.476 23
2009 429 1.304.944.943 23,8 11.515 3.041.930 27
2010 587 2.361.394.185 81,0 13.922 4.022.818 24
2011 337 2.174.249.459 -7,9 9.465 6.451.779 28
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2012 280 2.290.994.208 5,4 8.576 8.182.122 31

2013 344 2.883.704.364 25,9 11.714 8.382.862 34

Tablo 15°te yillar bazinda tahsis edilen yatirnm tesvik belgelerinin yillara gore dagilimi
goriilmektedir. Tesvik belge sayilarinda doneme gore dalgalanmalar goriilmektedir. Bazi
donemlerde artis bazi donemlerde azalislar goriilmektedir. Artislarin goriildiigii donemlerde
sabit yatirnmda (TL) oranlarda, istihdam edilen kisi sayilarinda ve belge basma sabit
yatirimlarda artislar goriilmektedir. Oranlarin azaldigi donemlerde ise paralel olarak
digerlerinde de diisiisler goriilmektedir.

2008 yilinda Gida ve Icecek Sanayi’ne tahsis edilen 513 adet belge karsiliginda 12.013 kisiye
istihdam olanag1 yaratilirken, 2013 yilinda 344 belge karsiliginda 11.714 kisiye istthdam
saglanmistir Bagka bir ifade ile 2013 yilinda Gida ve Igecek Sanayi'ne tahsis edilen belge
say1s1 2008 yilia gore %32,9 oraninda azalmasina ragmen, istthdamdaki azalma ¢ok daha az
gerceklesmistir. Bu gelismenin sonucunda yatirim tesvik belgesi basina diisen istihdam 23
kisiden, 34 kisiye yiikselmistir.

Tablo 16: Tlk 10 flde Gida ve Icecek Sanayi’ne Tahsis Edilen Yatirim Tesvik Belgeleri

Siralama 0 2012 O 2013
Iller Tutar (TL) Iller Tutar (TL)
1 Izmir 399.038.730 Sanliurfa 250.615.413
2 Konya 179.560.702 Istanbul 221.051.036
3 Bursa 149.084.256 Bolu 194.700.000
4 Gaziantep 142.788.715 Konya 186.307.866
5 Mersin 133.605.779 Gaziantep 169.615.793
6 Ankara 126.584.837 Kocaeli 164.632.127
7 Balikesir 114.189.060 Balikesir 128.818.800
8 Sakarya 103.629.847 Bursa 107.327.180
9 Istanbul 100.314.589 Eskisehir 102.278.195
10 Aydin 88.491.894 Manisa 98.165.641
10 il Toplam 1.537.288.409 10 il Toplamu 1.623.512.051
10 11 Belge 146 10 i1 Belge Sayist 146
Sayisi
10 11 Istihdam 4,740 10 1 istihdam 6.184

Tiirkiye genelinde ilk 10 ilde tahsis edilen Gida Ve Igecek Sanayiindeki yatirim tesvik
belgelerinde 2012 yilinda 146 belge tahsis edilirken toplamda 1.537.288.409 TL yatirim
yapildig1 ve 4740 kisilik istthdam saglandigini1 gérmekteyiz. 2013 yilinda ise yine ayni1 sayida
Yatirim Tesvik Belgesi verilmesine ragmen 1.623.512.051 TL tutarinda yatirnm ve 6.184
kisilik istthdam gerceklestigi goriilmektedir.
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Tablo 17: Usak ili Gida Ve icki Sanayii 2001 -2008 yillar1 arasi toplam Yatirim
Tesvik Belgesi Adedi

Sermaye Belge Adedi Sabit Yatirnm (Milyon TL) Istihdam

Tiri

verl 13 95 315
Sermaye
Yabanci 0 0 0
Sermaye

Genel 13 95 315
Toplam

Usak ilinde 2001 — 2008 yillar1 arasinda alinan tesvik belgeleri sayisi toplam 13 adettir. Bu
tesvik belgelerinin igerisinde Yabanci Sermayeye ait olan bir yatinm tesvik belgesi

bulunmamaktadir.13 adet yatirim tesvik belgesi ile 95.000.000 TL’lik yatirim gerceklesmis ve
bu yatirimlar vasitasiyla 315 kisilik bir isttihdam saglanmistir

29




3.3. Talebi Etkileyen Unsurlar

Tablo 18: Ana Harcama Gruplarina ve Ulkelere Gore Fiyat Diizeyleri (Ab 27=100, 2012)

Gida ve

Ekmek

Siit, peynir

Bitkisel ve

Sebzeler

Ulkeler alkolsiiz | Gida ve Et | Balk ve hayvansal ve Diger {&lkolsuz .Alkollu
. - gidalar icecekler icecekler
icecekler tahillar yumurta yaglar meyveler

Norve¢ 186 184 183 179 144 214 177 178 216 204 288
Isvicre 155 159 148 221 168 133 155 148 141 116 120
Danimarka 143 139 159 132 125 117 155 134 172 190 140
Isvec 124 124 135 126 112 112 114 141 117 126 161
Avusturya 120 121 134 132 120 101 121 124 113 113 96
Liiksemburg 116 119 117 129 121 119 113 120 108 101 90
Finlandiya 119 118 130 119 108 114 110 121 115 128 175
Izlanda 118 117 130 119 99 112 92 122 127 124 212
irlanda 118 117 110 110 109 119 103 138 118 131 162
Italya 111 113 114 115 115 126 104 105 116 90 98
Belcika 110 110 108 118 119 111 114 104 109 104 97
Fransa 109 110 106 123 109 100 99 120 102 96 88
Giiney Kibris 109 109 121 89 118 141 118 92 124 114 110
Almanya 106 106 104 128 110 92 99 109 96 104 82
Yunanistan 104 104 115 91 114 132 123 79 122 111 131
Ingiltere 104 102 89 100 96 107 105 119 103 118 143
AB27 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100 100
Slovenya 97 98 101 93 102 101 121 92 108 91 101
Malta 98 97 90 117 104 93 81 98 89 109 109
Hollanda 96 97 94 80 103 113 115 99 115 90 96
Ispanya 93 94 111 83 88 95 87 96 103 85 87
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Hirvatistan 92 90 94 75 96 97 103 87 110 108 103
Portekiz 90 90 98 75 81 105 97 88 114 95 89
Tiirkiye 88 87 70 77 88 122 117 77 106 99 205
Estonya 87 86 84 79 87 88 113 87 96 98 102
Letonya 87 85 82 71 100 97 119 88 96 111 111
Slovakya 87 85 80 75 80 96 116 86 99 104 91

Cek 84 82 74 73 101 91 103 85 97 98 96
Cumbhuriyeti

Macaristan 81 80 74 72 87 88 101 78 98 87 79
Litvanya 77 75 72 67 77 77 102 76 95 100 94
Karadag 76 75 75 68 73 90 103 74 87 85 95

Bosna-Hersek 76 75 73 69 75 78 91 74 92 84 84
Sirbistan 71 70 64 64 78 81 96 65 89 77 78
Bulgaristan 68 67 57 59 73 92 99 61 88 79 67
Romanya 67 67 63 57 68 93 93 59 86 74 75

Arnavutluk 68 66 66 52 78 84 92 61 85 91 72
Polonya 61 60 58 55 67 68 74 55 73 79 93

Makedonya 58 58 54 55 58 67 72 49 73 65 65

Gida ve Alkolsiiz Igecekler grubunda 37 iilke i¢inde Norveg 186°lik endeks degeri ile en pahalr iilke olurken, Makedonya 58°lik endeks degeri ile en
ucuz iilkedir. Tiirkiye’nin Gida ve Alkolsiiz Igecekler grubundaki fiyat diizeyi endeksi 88 olup, bu grupta AB ortalamasindan daha ucuzdur.
Tirkiye'nin gida grubundaki fiyat diizeyi endeksi 87 olup, bu grupta yer alan “siit, peynir ve yumurta”, “bitkisel ve hayvansal yaglar” ve “diger
gidalar” alt gruplarinda fiyat diizeyinin, AB ortalamasindan daha yiiksek oldugu goriilmektedir.

Diger taraftan, Tiirkiye'nin en yiiksek fiyat diizeyi 205 endeks degeri ile alkollii icecekler grubunda olup, AB ortalamasinin oldukca tizerindedir.
Tiirkiye, alkollii icecekler fiyat seviyeleri bakimindan, 37 iilke arasinda Norveg ve Izlanda’nin ardindan en pahali igiincii iilke konumundadir. Bu
durum alkollii igecekler tizerindeki agir vergi yiikiiniin bir sonucu olarak ortaya ¢ikmaktadir.
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Tablo 19: Harcamalar Yéntemiyle GSYTH ve Gida ve icecek Sanayi Biiyiikliikleri

vil GSYIiH Gida ve Icecekteki Sanayi
Milyon TL | Degisim (%) | Milyon TL | Degisim (%) Pay (%)
1998 70.203 - 15.031 - 21,4
1999 104.596 49,0 21.595 43,7 20,6
2000 166.658 59,3 33.056 53,1 19,8
2001 240.224 44,1 48.855 47,8 20,3
2002 350.476 45,9 72.864 49,1 20,8
2003 454.476 29,8 98.080 34,6 21,6
2004 559.033 22,9 113.674 15,9 20,3
2005 648.932 16,1 130.660 14,9 20,1
2006 758.391 16,9 145.616 11,4 19,2
2007 843.178 11,2 160.436 10,2 19,0
2008 950.534 12,7 179.875 12,1 18,9
2009 952.559 0,2 187.803 4,4 19,7
2010 1.098.799 15,4 221.394 17,9 20,1
2011 1.297.713 18,1 255.578 15,4 19,7
2012 1.416.798 9,2 278.699 9,0 19,7
2013 1.561.510 10,2 289.666 3,9 18,6

TUIK’in harcamalar yontemine gore acgiklamis oldugu GSYIH verileri cercevesinde, 1998-
2013 yillar1 arasinda Tirkiye ekonomisi cari fiyatlarla 22,2 kat biiyiiyerek 70 milyar TL’den
1.562 milyar TL’ye yiikselmistir. S6z konusu donemde Gida ve Igecek Sanayi 19,3 kat
artarak 15 milyar TL’den 290 milyar TL’ye yiikselmistir.

Gida ve Igecek Sanayi'nin GSYIH igindeki payr 1998 yili basinda %21,4 iken, 2013 yili
sonunda s6z konusu pay %18,6'va kadar gerilemistir. 2013 yilindaki bu pay inceleme
doneminde elde edilen en diisiik deger olurken, payin en yiiksek oldugu yil %21,6 ile 2003
olmustur.

2009 ve 2010 yillarmda GSYIH igindeki paymni arttirma basaris1 gdsteren Gida ve Icecek
Sanayinin, pay: izleyen yillarda azalma trendine girerek 2013 yilinda %18,6 seviyesine
gerilemistir.

3.4. Pazarlama Plam

Kurulacak olan isletmelerden olan restoranimizin hedef pazar1 Usak Ili basta olmak iizere
ilimize yakin ilgelerde yasayip, kamusal hizmetlerde, is ve giindelik yasamlarinda Usak ile
yogun etkilesim igerisinde bulunan Manisa, Kiitahya, Afyonkarahisar, Denizli’nin Usak’a
yakin ilgelerinde yasayan kitledir. Restoranin uzun siire Usak pazar1 disina ¢ikmasi
diisiiniilmemektedir. ilde yapilacak olan yoresel yemekler zamanla standart bir hale
getirilecektir. Zaman icinde isleyis izlenerek eksiklikler giderilmeye calisilacaktir. Orta
vadede, restoran isletmesinin ulusal ¢apta zincir bir gida isletmesi olarak (6zellikle biiyiik
sehirlerde AVM’lerde) yerinde tiiketime yonelik subeleri agilabilir. Fakat oncelikle Usak
pazarinda zincir gida isletmesinin ihtiya¢ duyacagi makine-techizat, hizmet sunum sekilleri,
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hammadde ve girdilerin tedarik sekilleri ve saklama kosullar1 bu igletmemizde pratik olarak
uygulanacaktir.

Gida atdlyesinde iiretilecek olan iiriinlerimizin ilk yillardaki hedef pazarinda Usak ili
olacaktir. Usak Ili ve yakin cevresindeki 6zellikle gida perakende ticareti yapan marketler ve
ilimizde faaliyet goOsteren ve yemegini kendisi ilireten ya da tedarik eden oOzel sektor
isletmeleri ile kamu isletmeleri, biifeler, sarkiiteriler ilk etapta satis yapmayi planladigimiz
kitledir. Bu kitle sayesinde Usak ve Ilceleri ile Usak’in gevresinde yer alan gerek kamusal
hizmetlerde, gerekse ekonomik iliskilerde giiclii etkilesim alaninda bulunan Manisa, Denizli,
Kiitahya ve Afyonkarahisar’a bagl bazi ilgelere ulasilmis olunacaktir.

Gida atdlyemizde iiretilen iirtinleri pazarlarken ilk olarak Usak pazari esas alinmakla birlikte
kismen bdlgesel bir pazara hitap edilecektir. Ozellikle kisa vadede il ve ilgelerde gida
atolyesinde {iretilen tiim {riinlerin satisinin gergeklesmesi planlanmaktadir. Orta vadede
ilimize yakin illerden baglamak {izere ulusal manada markalagmak ve Tiirkiye capinda iiretim
yapmak hedeflenmektedir. Mevcut hali ile gida atdlyesinin ihracata yonelik bir ¢alismasi
olmayacaktir. Ihracatla ilgili ¢alismalarda bulunabilmek icin gida atdlyemizde iiretilen
iiriinlerin daha biiyiik isletmelerde ve birbirinden ayr tesislerde tiretilmesi gerekecektir. Zira
tesisimiz ihracati kaldirabilecek boyutlarda tiretim kapasitesine sahip degildir. Uzun vadede
iriinlerimize ulusal ¢apta verilen tepkilere ve taleplere istinaden birbirinden ayr1 gida
isletmeleri (et ve et mamiilleri, siit ve slit mamiilleri, hamur mamiilleri, tarhana vb.) kurarak
ithracata yonelik kapasite olusturulabilir.

3.5. Hedef Miisteri Grubu Ve Ozellikleri

Hedef kitlemizde yer alan miisteri grubunu Usak Ilinde yer alan market, siipermarket vb. gibi
perakende satis isletmeleri, biifeler, sarkiiteriler, mahalle bakkallari, kendi yemegini {ireten ya
da tedarik eden kamu kurumlar1 ve fabrikalar bu kurum ve kuruluslara yemek satis1 yapan
catering firmalaridir. Kisa vadede hedef kitlemizi olusturan, yaklasik olarak 300
kurum/kurulusa tirlinlerimizi satmay1 planlamaktay1z.

[limizin igerisinde yer aldig1 TR 33 Bolgesi (Manisa, Afyonkarahisar, Kiitahya, Usak) tiiketici
kitlesini teskil eden, TUIK tarafindan tutulan, “Harcama Tiirlerine Gére Hane Halk: Tiiketim
Harcamasinin” ytizdelik dagilimini inceledigimizde 2009-2011 yillar1 TR 33 bolgesinde hane
halki tiiketim harcamasi i¢inde en fazla harcama % 24,3 ile Gida ve alkolsiliz i¢ecekler
grubunda yapilmistir. Konut ve kira'ya yapilan harcama % 23,5 ile ikinci sirada, ulastirmaya
yapilan harcama ise % 14,4 ile liglincii sirada gelmektedir. Ayn1 donemler icerisinde Tirkiye
capinda yapilan harcamalara baktigimizda %27,03 ile Konut ve kira birinci harcama olurken,
% 21,87 ile Gida ikinci 6nemli harcamay1 olusturmaktadir. Ulagim i¢in harcanan tutar ise
%15,30’luk dilimle iiglinci harcama grubunu olusturmaktadir. Bahsi gecen ve hakim
pazarimizi olusturan kitlenin yaptigi en ¢ok harcama gida iistiine olmustur. Uzun vadede
ulusal capta pazara acilmamizla birlikte Tiirkiye genelinde yapilan en ¢ok ikinci harcama
sirasinda yer alan bir pazara yatirnm yapilmis olunacaktir. Tirkiye genelinde gida
harcamalarinin ikinci planda kalmasi gida harcamalarinin azalmasindan kaynaklanmamakta,
her gecen yil artan niifusun daha nitelikli ve saglam konutlarda oturma istegi, kentsel
dontisim vb. gibi sebeplerden sehirlerimizin pek ¢ogunun yeniden yapilasma siirecine
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girmesinden dolayidir. Bu sebepten hem bolgemizde hem de ulusal ¢apta konut ve kiraya
harcanan tutar artmaktadir. Fakat bu artis orta vadede duraganliga gececek, gida harcamalari
ulusal ¢aptada birincil harcamayi tegkil edecegini diisiinmekteyiz.
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3.6 Hedeflenen Satis Diizeyleri

Tablo 20. Hedeflenen Satis Diizeyleri

Gida Atolyesi
Uriinler/ Yillik
Satislar
Aylar 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Toplam
1 (kg)
Ebem | 116938 | 116938 | 116938 | 116938 | 116938 | 116938 | 116938 | 116938 | 116938 | 116938 | 116938 | . (o oo 1409325
Koftesi 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 693, !
Demir 42.198,
Demi" | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 | 351656 o
Tarhana | 4.403.44 | 4.40344 | 4.40344 | 4.40344 | 4.40344 | 4.40344 | 4.40344 | 4.40344 | 4.40344 | 4.40344 | 4.40344 | 4.403.44 52'28541'
gﬁfzﬁ 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 6.806.25 | 81.675
Sarayh
(Sar1 7.722 7.722 7.722 7.722 7.722 7.722 7722 | 7722 | 7722 | 7722 7.722 7.722 92.664
Burma)
Déndiirme | 9.95225 | 9.95225 | 9.95225 | 9.952.25 | 9.952.25 | 9.952.25 | 9.952.25 | 9.952.25 | 9.952.25 | 9.952.25 | 9.952.25 | 9.95225 | 119.427
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Restoran

e Yilhk
Uriinler/ Satisl
Aylar 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 atisiar
Toplam
(Porsiyon)
Et 3.150 3.150 3.150 3.150 3.150 3.150 3.150 3.150 3.150 3.150 3.150 3.150 37.800
Yemekleri
Yesrﬁglileeri 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 78.750
Tathlar 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 | 2.231,25 26.775
Salatalar 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 44,100
Kahvaltn | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 15.750
Corbalar | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 | 6.562,50 78.750
I-%?{::Jir 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 | 1.312,50 15.750
icecekler 7.875 7.875 7.875 7.875 7.875 7.875 7.875 7.875 7.875 7.875 7.875 7.875 94.500
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3.7  Hedeflenen Satis Toplamlar:
Tablo 21. Satis Toplamlari
Gida Atolyesi
Yilhk
Uriinler/ Sa;trlsl
Aylar 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Topla
mi
(TL)
Ebem 2.883.
Kéfiesi 240.308,1 | 240.308,1 | 240.308,1 | 240.308,1 | 240.308,1 | 240.308,1 240.308,1 240.308,1 240.308,1 | 240.308,1 | 240.308,1 | 240.308,1 | 697,2
5
Demir 698.3
Tatlist 58.199,1 | 58.199,1 | 58.199,1 | 58.199,1 | 58.199,1 | 58.199,1 58.199,1 58.199,1 58.199,1 | 58.199,1 | 58.199,1 | 58.199,1 89 31
Tarhana | 44.034,38 | 44.034,38 | 44.034,38 | 44.034,38 | 44.034,38 | 44.034,38 44.034,38 44.034,38 44.034,38 | 44.034,38 | 44.034,38 | 44.034,38 ?;853
[ég%:f: 129.318,8 | 129.318,8 | 129.318,8 | 129.318,8 | 129.318,8 | 129.318,8 129.318,8 129.318,8 129.318,8 | 129.318,8 | 129.318,8 | 129.318,8 1852551'
Sarayl 1452,
(San 121.003,7 | 121.003,7 | 121.003,7 | 121.003,7 | 121.003,7 | 121.003,7 121.003,7 121.003,7 121.003,7 | 121.003,7 | 121.003,7 | 121.003,7 | 044,8
Burma) 8
Déndiirme | 89.570,25 | 89.570,25 | 89.570,25 | 89.570,25 | 89.570,25 | 89.570,25 89.570,25 89.570,25 89.570,25 | 89.570,25 | 89.570,25 | 89.570,25 1804734'
Restoran
Yilhk
Uriinler/ Sa;t:sl
Aylar 2 3 4 5 6 8 9 10 11 12
Topla
mi
(TL)
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Yemi}deri 47.250 47.250 47.250 47.250 47.250 47.250 47.250 47.250 47.250 47.250 47.250 47.250 5%2'0
Yesrsslileeri 49.218,75 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 59205'6
Tathlar 18.965,63 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 | 18.965,63 ;3758
Salatalar 34.912,50 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 | 34.912,50 4%’%9
Kahvalt1 24.937,50 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 | 24.937,50 295%2
Corbalar 49.218,75 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 | 49.218,75 59205'6

'}:lr::ir 11.812,50 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 | 11.812,50 11;%)'7
Icecekler 9.843,75 0.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 | 9.843,75 112%1
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3.8  Dagitim Kanallarn

Gida atdlyesi iirlinleri dagitimi igin ilk yillarda kiigiik kapasiteli (tek dingilli) kapali kasa bir
kamyonet almmacaktir. Aliman kamyonet haftalik olarak {riinlerimizin  sevkini
gerceklestirecektir. Uriinler sevk edilmeden 6nce pazarlama personeli siparisleri toplayacak
ve toplanan sipariglere gore haftalik rota tayini yapilacaktir. Belirlenen rota iizerinden iirlin
sevki en ekonomik ve hizli sekilde gerceklestirilmeye caligilacaktir.

Restoranimizda iiretilen iiriinler icin evlere servis hizmeti verilecektir. il merkezinde tiim
mahallelere ulasim olacaktir. Il merkezi igin evlere servis hizmeti 20 TL ve iizeri gida iiriinii
alislarinda yapilacaktir. Bunun i¢in igletme kurulumu esnasinda 4-8 kw giiciinde 2 tekerlekli
motosiklet alinarak (Motorun fiyat1 genel iretim giderleri i¢inde yer alan diger giderler
kismina dahil edilmistir) en az bir adet dagitim personeli sayesinde evlere servis hizmeti
verilecektir. Isletmede franchise sistemine gecildikten sonra sevk edilecek gida iiriiniine gore
sogutucu sisteme sahip araglar alinarak sevkiyat gergeklestirilebilir.
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4. HAMMADDE VE GiRDi PLANLAMASI

4.1 Yemek Receteleri

Tablo 22: Ebem Koftesi Recetesi

URUN ADI EBEM KOFTESI
PORSIYON 2 ADET HAZIRLIK SURESI 40-50 Dakika
OLCUSU
PISIRME KIZARTMA TAVASI PISME SURESI 30-35 Dakika
KABI VE
ARACI
PISIRME YAGDA KIZARTMA
TEKNIGI
Recete Kaynak Kisisi Hakkinda Bilgiler
ADI/SOYADI Halime PEHLIVAN DOGUM YERI Usak
CINSIYETI Bayan YASADIGI YER Usak
YASI 63 TARIFI Kaymvalidesi
OGRENDIGI KiSi
MESLEGI Emekli Ogretmen TARIFI KAC 30 yil
YILDIR
UYGULADIGI
ICINDEKILER | NET MIKTARI ORTALAMA | MALZEMENIN NASIL ISLENECEGI SURESI | NOTLAR
(GR/IKG) OLCU
Dana Eti 1 kg Etler iki bigakla bigak aras1 ¢ekilecek 12’ Et sadece bigak arasi
cekilecek, kiyma
makinesinde
kiyilmayacak.
Sogan - 3 orta boy Soganlar soyularak rendelenecek 5 Kalin pargalar
kalmamali.

40




Yumurta - 3 adet Cirpmadan karigama katilacak. r Yumurtalar taze
olmalidir.

Yogurt - 2 yemek kasigi  Miimkiinse evde mayalanmis olmali r Yogurt taze olmali

Tuz-Karabiber - 3 seker kasigi - 1 Damak zevkine gore
karabiber biraz daha fazla
konulabilir.

Un 1 kg - Unu ele ve genis bir kaba koy 3 Etin yagl ya da yagsiz
olma durumuna gore sert
bir kivam elde edilinceye
kadar un katilabilir.

Su - 1 su bardak - I Cesme suyu olacaksa
dinlendirilmeli.

Sivi Yag - 4 su bardagi Tercihen ¢igek yagi kullanilmali. 15’ Yagla kizarmadan 6nce
tavada etler miihiirlenirse
icine az yag cekecektir.

Bigak arasi kiyilan eti rendelenmis sogan, yumurta, yogurt, tuz, karabiber, 1 bardak su ilave edilerek karigtirtlir. Un
HAZIRLANISI karigima yavas yavas yedirilerek karigtirilir, karisim sert bir kivama ulasinca avug igine sigacak sekilde yuvarlak
parcalara (bezelere) ayrilarak yaklasik 10 dakika dinlendirilir. Dinlendirilen bezeler orta kalinlikta el boyutunda
yuvarlak agilir. Kizgin atesteki tavamizda yagsiz bir sekilde miihiirlenir, sonra yagin igine katilarak kizartilir iist iiste
dizilerek 2 ya da 4 pargaya boliiniir ve servis yapilir. Servis esnasinda, damak zevkine gore karabiber, tuz, pul biber vs.
baharat karisimlar1 yapilarak, tizerine dokerek ya da hazirlanan karisimin i¢ine bandirilarak tiiketilebilir.
Tablo 23: Demir Taths1 Regcetesi

URUN ADI DEMIR TATLISI

PORSIYON 4 ADET HAZIRLIK SURESI : 40-55 Dakika

OLCUSU

PISIRME Demir tatlis1 kalibi, kizartma tenceresi PISME SURESI .15 Dakika

KABI VE

ARACI

PISIRME Yagda kizartma

TEKNIGI
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Recete Kaynak Kisisi Hakkinda Bilgiler

ADI/SOYADI Halime TUNCAY DOGUM YERI Ulubey /Usak
CINSIYETI Bayan YASADIGI YER Usak
YASI 61 TARIFI Annesi
OGRENDIGI KiSi
MESLEGI Ev hanimi TARIFI KAC 40 y1l
YILDIR
UYGULADIGI
ICINDEKILER NET MIKTARI ORTALAMA | MALZEMENIN NASIL ISLENECEGI SURESI | NOTLAR
(GR/KG) OLCU
Un - 2 su bardagi Elenerek genis bir kaba koyulur. 5 -
Yumurta - 2 adet Yumurtalar unun igine karilir. I’ Yumurtalar taze olmali
Kabartma Tozu - 1 paket Unun igine dokiiliir. I Son kullanma tarihine
dikkat edilmeli
Su - 3,5subardagt  Unun igine 1,5 bardagi dokiiliir. I Cesme suyu olacaksa
dinlendirilmeli.
Tuz - "2 ¢ay kasig1 Unun igine dokiiliir 0,5
Seker - 2 su bardag1 Kalan 2 bardak su ile kaynatilarak eritilir. 15’ Serbet koyu kivamda
olmal
Sivi yag 500 gr - Tathilar kizartilmadan 6nce yag iyice 15° Tercihen ¢igek yagi
kizdirilmali kullanilmali.
HAZIRLANISI Un, yumurta, kabartma tozu, tuz ve su ile yumusak ve s1vi kivamda bir hamur hazirlanir. Hamur hazirlandiktan sonra 5

dakika dinlendirilir, dinlendirilirken riizgarli ve ¢ok sicak ortamda birakilmamalidir. Daha sonra 2 bardak su ile 2 su
bardagi seker eritilerek koyu kivamli bir serbet elde edilerek bekletilir. Demir tatlis1 kalib1 6nceden kizdirilmis yaga
batirilarak kizdirilir, sonra kalibin sogumasina miisaade etmeden hamur igerisine batirilir (hamur kalib1 tasmamali aksi
halde tatliniz kaliba yapisir) daha sonra kizgin yag icerisine, igerisi dolmus kalip birakilir. Tavamizin aldigi kadar tath
kizartilir, kizarirken ¢ok ya da az kizartilmas1 damak zevkine gore ayarlanabilir. Kizaran tatlilarimiz dinlenmis ve
sogutulmus serbet igine atilir. Yaklasik 5 dakika serbet icerisinde bekleyen tatli 10 dakika dinlendirildikten sonra servis
edilir. Servis esnasinda, damak zevkine gore sade ya da iizerine kaymak veya dondurma koyarak tiiketilebilir.
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Tablo 24: Ucgen Borek Recetesi

URUN ADI UCGEN BOREK
PORSIYON 2 ADET HAZIRLIK SURESI : 2,5-3 Saat
OLCUSU
PISIRME Sini ve firin PISME SURESI 30 Dakika
KABI VE
ARACI
PISIRME Firinlama
TEKNIGI
Recete Kaynak Kisisi Hakkinda Bilgiler

ADI/SOYADI Ozlem KARGI DOGUM YERI Ulubey
CINSIYETI Bayan YASADIGI YER Usak
YASI 27 TARIFi Annesi

OGRENDIGI KiSi
MESLEGI Bankaci TARIFI KAC 12

YILDIR

UYGULADIGI
ICINDEKILER | NET MIKTARI ORTALAMA | MALZEMENIN NASIL ISLENECEGI SURESI | NOTLAR

(GR/IKG) OLCU
Un 800 gr - Elenerek genis bir kaba konulur. 5
Tuz - 1 tath kasig1 Unun igine dokdliir. 0,5
Su - 1 su bardagi Unun igine dokiiliir. I Cesme suyu olacaksa
dinlendirilmeli.

Yogurt - 1 yemek kasig1  Unun i¢ine dokiiliir. I Taze olmali
Sivi Yag - 5 yemek kasig1  Cigek yagi olmali, unun igine dokiiliir. I
Ispanak 1 kg - Yikanir, ayiklanarak kiyilir. I Yaprak aralarindaki

toprak vb. gibi artiklar iyi
temizlenmelidir.
Kesinlikle sararmis ve
tazeligini kaybetmis
yesillik kullanmayiniz,
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sagliga zararlidir.

Peynir 3 parca orta Yikanir ve rendelenir. 5 Peynir ¢ok tuzlu ise unun
boy icine tuz katilmaz ya da
bir miktar 1lik suda
bekletilerek tuzu aldirilir.

Nisasta 1 paket - 120’

HAZIRLANISI Un, tuz, su, yogurt, 1 yemek kasig1 siv1 yag karistirilarak un yogrulur. Kulak memesi kivamina ulasan hamur avug i¢i
biiyiikliigiinde yuvarlak pargalara (beze) ayrilir. Daha sonra nisasta i¢inde bu bezeler 2 saat dinlendirilir. Boregin ig
malzemesi i¢in ise kiyilan 1spanak, 1 yemek kasigi sivi yag ve peynir karistirilir ve i¢ malzemesi hazirlanir. Dinlenen
hamurlar nisasta ile baklava yufkasi kalinliginda oklava ile acilir. 3 yemek kasigi yag bir tabaga konulur ve acilan
yufkalar yaglanarak ikiye kesilir. Parcalar uzunlamasina 3 kere katlanir. Kosesine i¢ konularak tiggen seklinde katlanir.
Yagmuzin kalani ile tepsi yaglanir ve borekler igerisine dizilerek iizerleri yaglanir. Onceden 1sitilmis 180° firinda 30
dakika (kizarincaya kadar) pisirilir. Sicak bir sekilde servis edilir.

Tablo 25: Dondiirme Regetesi

URUN ADI DONDURME

PORSIYON 4 parca HAZIRLIK SURESI 45 dakika

OLCUSU

PISIRME Sini ve firm PISME SURESI 40 dakika

KABI VE

ARACI

PISIRME Firinlama

TEKNIGI

Recete Kaynak Kisisi Hakkinda Bilgiler

ADI/SOYADI Hatice TUNCAY DOGUM YERI Ulubey

CINSIYETI Bayan YASADIGI YER Usak

YASI 64 TARIFi Annesi
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OGRENDIGI KiS1

Ev Hanimi TARIFi KAC 42
YILDIR
MESLEGI UYGULADIGI
ICINDEKILER NET MIKTARI ORTALAMA | MALZEMENIN NASIL ISLENECEGI SURESI | NOTLAR
(GR/IKG) OLCU
Un 1250 gr - Elenerek genis bir kaba konulur.
Sivi Yag - 13 yemek Cicek yagi olmali 1 yemek kasig1 unun
kasig1 icine katilir, 10 yemek kasig1 ise dondiirm
eyi ve tepsiyi yaglamak i¢in kullanilir.

Su - 1-2 bardak Unun i¢ine dokiiliir. Cesme suyu olacaksa
dinlendirilmeli.

Tuz - 1 tath kasig1 Unun igine katilir.

Ispanak 1 kg - Yikanir, ayiklanarak kiyilir.

Peynir 200 gr - Yikanir ve rendelenir. Peynir ¢ok tuzlu ise unun
icine tuz katilmaz ya da
bir miktar 1lik suda
bekletilerek tuzu aldirilir.

Yogurt - 1,5 subardagi  Oda sicakligina ulagincaya kadar beklet Yogurt taze olmali

HAZIRLANISI Un, tuz, 2 yemek kasig1 yag ve su karistirtlarak hamur hazirlanir. Hamur ikiye boliinerek yaklasik 60 cm c¢apinda agilir

ve lizeri yaglanir. Kenarlarindan kesilerek iist iiste katlanir, bu pargalar yeniden bir araya toplanir (beze) ve iki pargada
10 dakika dinlendirilir. Hamur dinlenirken 1spanak, peynir ve 2 yemek kasig1 yag karistirilir ve i¢ malzeme hazirlanir.
Yaglanmis siniye 2 hamur bezemizden birisi alt tabakay1 olusturacak sekilde agilir (kalinligr 5 -8 baklavalik yufka
kalinligindadir), bu katmanin lizerine i¢ malzemesi konulur, yine aynm kalinliktaki ikinci beze iist katman olacak sekilde
acilir ve i¢ malzemesinin {stii kapatilir. Hamurun {stiine yogurt ve kalan yag karistirilarak siiriiliir, onceden 1sitilmig
180° firinda 40 dakika pisirilir. Servis esnasinda, damak zevkine gore 1 kase yogurtla birlikte (dondiirme yogurdun i¢ine
bandirilarak) tiikketilebilir.
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Tablo 26: Tarhana Regetesi

URUN ADI TARHANA
PORSIYON 1 Kase HAZIRLIK SURESI 21-30 giin
OLCUSU
PISIRME Krom nikel tekne, ovalama ortiisti (pamuklu kalin PISME SURESI -
KABI VE kumas)
ARACI
PISIRME Pisirilmez fermente edilir..
TEKNIGI
Recete Kaynak Kisisi Hakkinda Bilgiler
ADI/SOYADI Ahmet AYDIN DOGUM YERI Usak
CINSIYETI Erkek YASADIGI YER Baltali — Usak
YASI 49 TARIFi Annesi
OGRENDIGI KiSi
MESLEGI Emekli Ase1 TARIFI KAC Aynu tarifin 200 yildir uygulandigini
YILDIR tespit etmistir.
UYGULADIGI
ICINDEKILER | NET MIKTARI ORTALAMA | MALZEMENIN NASIL ISLENECEGI SURESI | NOTLAR
(GR/IKG) OLCU
Un 10 kg - Elenir ve yaklasik 4 misli unu alacak kadar Sayet bulunabilirse has
derin ve genis bir kaba koyulur. un yerine kara degirmen
unu diye tabir edilen un
kullanim1 hem lezzeti
arttirir, hem de
tarhananin daha saglikli
ve besleyici bir gida
olmasini saglar.
Kirmizi Biber 4 kg - Yikanir ve mikserden gecirilir. Cirtkleri ve dogal

rengini kaybetmisler

46




muhakkak ayrilmalidir.

Ac1 biber 2 kg Yikanir ve mikserden gegirilir. Cirtkleri ve dogal
rengini kaybetmisler
muhakkak ayrilmalidir.

Yogurt 10 kg Karigima katilir. Yogurt mayali ev
yogurdu olmalidir.

Nohut 1 kg Hagslanarak ezilir karisima katilir. Miimkiin oldugunca az
haslanmalidir.

Kurufasiilye 0,5 kg Haslanarak ezilir karigima katilir. Miimkiin oldugunca az
haslanmalidir.

Sogan 2 kg Mikserden gegirilir.

Nane 0,25 kg - Naneler atlanir, yikanarak temizlenir ve en Tercihe gore sapli ya da

az 15 giin boyunca kurutulur. toz halinde katilir. Yine
tercihe gore taze halde de
hamura eklenebilir.

Tuz 0,50 kg - - Kaya tuzu rafine tuza
gore mineral bakimindan
zengin ve sagliklidir.

Maya 0,25 KG 1 yemek kasigi Daha 6nce mayalanmis hamurdan yaklasik Eksi hamur mayasi

250 gram alinarak +5-+8 derecede en faza
15 giin saklanir.
Kirmizibiber (yoresel olarak iiretimi ger¢eklesen Usak tarhanasinin igine halen kirmizibiberle birlikte domates

HAZIRLANISI katanlarda bulunmaktadir), ac1 biber mikserden gecirilerek nane (toz halde degilse), nohut ve fasulye ezilerek biiyiik bir

kapta yogurt ve malzemeler tuz ve maya karistirilarak 5-6 saat bekletilecek (Usak Tarhanasinin i¢ malzemeleri Usak’in
baz1 koylerinde kaynatilarak hazirlanir). Daha sonra 20 dakika boyunca unla yogrularak nem, 1s1, giines 15181 gérmeyen
temiz bir ortamda 21 giin ile 30 giin arasinda bekletilecektir. Tarhanamiz 6zellikle ilk hafta icinde hergiin karigtirilmali
ve yogurulmalidir. Iyi bir lezzet elde etmek igin bu &nemlidir. Zamanla kopiiriip tasma ihtimali olan tarhanamizi
bekletme siiresine gecerken yogurdugumuz tarhana hamurunun 3 kati kadar biiyiikk bir kaba koymaniz kolaylik
saglayacaktir. 21-30 giin sonra hazir olan tarhanamiz kusbasi parcalara ayrilarak bezlere dokiiliir ve kurumast beklenir
(12-24 saat) kuruyan tarhanamiz avug igi ile ovularak toz haline getirilir. Toz haline gelen tarhana birkag¢ giin daha
bezlerin tlizerinde kurumasi beklenir. Sonra toplanarak bez torba ya da ¢esitli saklama kaplarinda saklanir. Yapimi sona
eren tarhanamiz salgali, domatesli ve tereyagli (sivi yagda kullanilabilir) olarak sarimsak(piserken ya da pistikten sonra)
ilavesi katilarak pisirilir ve sicak olarak servis edilir.
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Tablo 27: Sarayh (Sar1 Burma) Recetesi

URUN ADI SARAYLI (SARI BURMA)
PORSIYON 4 adet HAZIRLIK SURESI : 40-55 Dakika
OLCUSU
PiSIRME Orta Boy Tepsi Ve Firm PiISME SURESI 30 Dakika
KABI VE
ARACI
PISIRME Firinlama
TEKNIGI
Recete Kaynak Kisisi Hakkinda Bilgiler

ADI/SOYADI Halime OZDEMIR DOGUM YERI Esme
CINSIYETI Bayan YASADIGI YER Usak
YASI 53 TARIFi Annesi

OGRENDIGI KiSi
MESLEGI Ev Hanimi TARIFI KAC 38

YILDIR

UYGULADIGI
ICINDEKILER | NET MIKTARI ORTALAMA | MALZEMENIN NASIL ISLENECEGI SURESI | NOTLAR

(GR/IKG) OLCU
Un 1kg - 5’
Tuz - 1 Cay kasig1 0,5
Kabartma Tozu - 1 Cay kasig 1’
Yumurta - 3 Adet I
Sar1 Susam - 3 Su Bardag: 5’
Ceviz - 3 Su Bardag: 5’
Su - 6 Su Bardagi I’
Seker - 7 Su Bardag:
Genis bir kaba un koyulur, tuz, kabartma tozu ve 2 bardak su, 3 adet yumurta koyularak yogurulur. Kulak memesi

HAZIRLANISI kivamina gelen hamur 10 dakika dinlenmeye birakilir. Hamur dinlenirken i¢ malzemesi olarak ceviz ve susam ezilir ve 2

bardak sekere katilarak ocakta kavrulur. Daha sonra dinlenen hamur 2 baklava yufkasi kalinliginda agilarak yufkamizin
arasina az az malzememizden serpistiririz (malzeme ¢ok olursa yufkanin yirtilmasina sebep olacaktir). Daha sonra yufka
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hafif bir sekilde rulo hale getirilerek sarilir, tepsinin dig kenarlarindan baslayarak ice dogru désememizi yapariz. 180°
onceden 1sitilmis firinda 30 dakika pisirilir. Firindan ¢ikarilan Sarayli tatlist sogumaya birakilir. Soguma esnasinda
serbet hazirlanir. Serbet igin 6 bardak suya 5 bardak seker karigtirilarak kisik ateste seker eritilir. Serbet kaynamaya
basladiktan sonra 5 dakika daha ocakta kalir. Daha sonra serbet Sarayl tatlisinin lizerine dokiiliir (serbet sicak, Saraylh
tatlis1 ise sogukken serbet dokiiliir). Serbet damak zevkine gore tercih edilir. Sarayli serbetli ya da serbetsiz olarak
tilketime uygundur. Genellikle serbet dokiilmeyenlerde i¢ malzemesi olan sekerin karamellesmis tadi hafif bir sekilde
damaginiza gelecektir. Bu agir tatlilar1 sevmeyenler i¢in daha uygun bir lezzettir. Serbet dokiilerek servis edilen ise daha
yogun ve serbetli tatlar1 sevenler i¢in uygundur. Yaklasik 3 saat dinlendirilen tatlimiz, her rulo en az 5 cm olacak sekilde
dilimlenir ve servis edilir.
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Tablo 28: Mutfakta Kullanilan Ortalama Olgiiler

Su Cay Kahve Corba Tath Cay
Besin Adi Bardag Bardag Fincani Kasig1 Kasig1 Kagig1
gr gr gr gr gr gr
Su 200 100 75 10 4 -
Stit 200 100 75 10 4 -
Sivi Yag 170 80 60 10 4 -
Eritilmis Yag 200 90 65 10 4
Tereyagi - - - 20 - -
Margarin - - - 20 - -
Yogurt 200 100 60 40 20 -
Krema 200 100 60 40 20 -
Kasar (rende) 90 40 30 4 -- -
Salga 220 95 75 40 10 -
Toz seker 170 75 60 20 10 5
Tuz - - - 20 10 5
Piring 175 80 50 20 10 3
Bulgur 175 80 50 20 - 3
Kuru Fasulye 170 75 60 - - -
Nohut 170 80 65 20 15 -
Mercimek 180 75 75 60 5 -
Irmik 150 75 50 15 - 2
Makarna 110 50 40 15 - -
Arpa Sehriye 165 80 50 15 - -
Tel Sehriye 80 45 30 10 - -
Bugday 155 70 55 - - -
Eriste 80 45 30 - - -
Un 120 60 4 20 10 4
Piring Unu 125 75 35 20 5 3
Misir Unu 120 60 40 10 5 -
Galeta Unu 100 60 30 15 5 -
Nisasta 100 50 30 20 10 -
Kakao 100 55 30 10 5 2
Pudra sekeri 120 60 40 20 10 4
Hindistan cevizi 50 30 15 5 3 2
Ceviz ici 90 50 30 15 - -
Findik 120 65 35 20 - -
Badem 125 70 40 20 - -
Badem
(cekilmis) 125 80 45 20 10 -
Ceviz (¢ekilmis) 110 60 30 15 8 2
Findik
(cekilmis) 115 65 35 15 8 2
Sirke 180 100 70 10 5 -
Karabiber - - - 6 2 1
Susam 110 65 40 10 4 -
Corek Otu 100 50 30 15 5 2
Tar¢in - - - 20 6 4
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Hashas 110 65 40 15 5 2
Rezene - - - 9 3 2
Vanilya - - - - - 3
Kuru Uziim 115 55 35 15 8 3
Kuru Maya 145 70 45 17 4 2
Bal 290 140 90 30 10 5

4.2 Hammadde Ve Diger Girdi Temin Kosullari

Uretilecek olan iiriinlerimizin hammaddeleri sunlardan olusmaktadir; “Et, Sogan, Yumurta,
Yogurt, Tuz-Karabiber Karisimi, Un, Stv1 Yag, Sar1 Susam, Kabartma Tozu, Seker, Ispanak,
Peynir, Ceviz, Nisasta, Kirmiz1 Biber, Maya, Aci1 Biber, Nohut, Kuru Fasulye, Nane, Tuz vb.”
Bahsi gegen hammaddelerin temini isletme agisindan problem olusturmayacaktir. Zira
tiretilecek iirtinlerden bazilar1 donemsel iiretim, bazilar1 ise yil i¢inde siirekli liretime miisait
olacaktir. Genellikle y1l i¢inde siirekli iiretilecek olan iiriinlerimizin uzun siireli saklama ve
depolama alanma ihtiyact bulunmamaktadir. Ozellikle tarhana iiretiminden sonraki depolama
kosullar1 igin serin, kuru ve temiz bir ortama ihtiyac bulunmaktadir. Uretilecek iiriinler
yoresel oldugu icin iiriinlerin i¢ine girecek hammaddelerde genellikle yoresel olarak yetisen
Bu sebepten isletmenin hammaddeye ulagma bulunmayacaktir.
Hammaddelerimizin taman Ege Bolgesi ve Usak’in iginde bulundugu i¢ Bati Anadolu (¢
Ege) boliimiinde yetistirilmektedir.

urinlerdir. sikintisi

Hammadde temin kosullarinda yasanacak sikintilar genellikle hammaddemizin yetistirilme
kosullar1 ile alakalidir. Ulkemiz tariminda seralasma ve sulama sistemleri yeterince
yayginlasmadigr i¢in genellikle dogal sartlara bagimlilik orani yiiksektir. Bu sebepten
iilkemizde yer alan pek ¢ok tarim isletmesi o yilin olumsuz sartlarindan asir1 derece
etkilenmekte, dolayisiyla belirli iirlinlerde yillar bazinda verim diislisii ve toplam iiretim
miktarlarinin  azalmas1 séz konusu olmaktadir. Ornegin 2013-2014 yillarinda goriilen
atmosferik ekstremler kayisinin rekoltesinin diismesine ve kayisi fiyatlariin yaklasik 3 kat
artmasina neden olmustur. Bu gibi durumlarda iiretecegimiz iirlinlerin hammaddesini tegkil
eden {irtinlerde fiyat artisi olusmasi durumunda, {iriin malolus fiyatlarindaki artistan dolay:
birim satig fiyatlarimiz arttirilacaktir.

4.3 Hammadde Ve Diger Girdi Miktarlar

Tablo 29. Hammadde Ve Diger Girdi Miktarlar:

Gida Atolyesi
R . . .. Birim ..
No Uriin/Hizmet Miktar Birim Tutar Yillik Maliyeti
1 Et 66.000,00 KG 25,00 1.650.000,00
2 Sogan 23.760,00 KG 1,50 35.640,00
3 Yumurta 528.000,00 ADET 0,20 105.600,00
4 Yogurt 86.790,00 KG 2,50 216.975,00
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5 | Tuz-Karabiber 396,00 KG 45,00 17.820,00
Karisim
6 Un 332.640,00 KG 2,25 748.440,00
7 Siv1 Yag 89.760,00 KG 3,85 345.576,00
8 Sar1 Susam 21.780,00 KG 6,00 130.680,00
9 | Kabartma Tozu 990,00 KG 15,00 14.850,00
10 Seker 22.440,00 KG 3,00 67.320,00
11 Ispanak 132.000,00 KG 450 594.000,00
12 Peynir 23.100,00 KG 9,25 213.675,00
13 Ceviz 21.780,00 KG 17,50 381.150,00
14 Nisasta 13.200,00 KG 8,00 105.600,00
15 Kirmizibiber 19.800,00 KG 3,50 69.300,00
161 Aci Biber 9.900,00 KG 3,50 34.650,00
17 Nohut 4,950,00 KG 3,80 18.810,00
18 Kuru Fasiilye 2.475,00 KG 5,50 13.612,50
19 Nane 1.237,50 KG 12,00 14.850,00
20 Tuz 4.290,00 KG 2,00 8.580,00
Restoran
N . . .. Birim o e
No Uriin/Hizmet Miktar Birim Yillik Maliyeti
Tutar
Et Yemekleri .
1 ik Madde 38.500,00 PORSIYON 6,50 250.250,00
p | Hamur Isleri Ik 17.500,00 PORSIYON 3,25 56.875,00
Madde
3 | GorbalarIlk 70.000,00 PORSIYON 3,00 210.000,00
Madde
4 | TathlarIlk 17.500,00 PORSIYON 3,50 61.250,00
Madde
5 | Kahvaltihklar 17.500,00 PORSIYON 10,00 175.000,00
Madde
Sebze
6 Yemekleri 52.500,00 PORSIYON 3,50 183.750,00
Madde
7 | Salatalar Ik 28.000,00 PORSIYON 3,00 84.000,00
Madde
8 igecekler 105.000,00 ADET 2,18 228.375,00
5. INSAN KAYNAKLARI PLANLAMASI
5.1 Personel Ihtiyaci ve Yonetimi
Tablo 30. Personel Thtiyac1 ve Yonetimi
Gida Atolyesi
. Aylik Briit Yillik Briit
No Pozisyon Ucretler Personel Sayis1 Ucretler (TL)
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1 Genel Mudiir 3.750 1 45.000
2 On Muhasebeci 1.500 1 18.000
Teknik Midiir (Gida Miih.
g | Zlraat Mith. Ya da ilgili 3.000 1 36.000
bolimlerin on lisans
mezunu)
4 Pazarlama ve Dagitim 2 950 1 97000
Personeli
5 | Vardiye Sefi 2000 1 24.000
6 Uretim Personeli 1200 15 216.000
7 Gilivenlik Gorevlisi 1500 6 108.000
Restoran
. Aylik Briit Yillik Briit
No Pozisyon Ucretler Personel Sayisi Ucretler (TL)
1 Isletme Miidiirii 2500 1 30.000
2 Sef Garson 2000 1 24.000
3 Usta 2000 2 48.000
4 Garson 1500 4 72.000
5 Komi 1250 2 30.000
6 Bulasik¢l 1250 1 15.000
7 Ocakaq1 1500 1 18.000
8 Yamak 1250 1 15.000
9 Motorlu Dagitim 1500 1 18.000

Personeli
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5.2 Organizasyon Semasi

Sekil 1: Organizasyon Semasi Gida Atolyesi

A
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Sekil 2: Organizasyon Semasi Restoran

Isletme MﬁdﬁD

Garson

Bulasikei

Motorlu Dagitim

Elemani




6. URETIM PLANLAMASI

6.1 Yatirnm Uygulama Plam Ve Siiresi

Tablo 31: Yatirim Uygulama Plan1 Ve Siiresi

Gida Atolyesi

Faaliyetler

1.Ay | 2Ay | 3.Ay | 4. Ay | 5. Ay | 6.Ay

7. Ay

8. Ay

10. Ay

Yatirim Yeri Tespit Edilmesi

Isletmenin Kurulmasi

Yasal Izinlerin Alinmasi

Uretim Tesisinin Kurulmasi

Makine Tecghizatin Temin Edilmesi

Personel Istihdami

Deneme Uretimi

Pazarlama Caligmalar1
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Restoran

Faaliyetler

Yatirim Yeri Tespit Edilmesi

Isletmenin Kurulmasi

Yasal izinlerin Alinmasi

Restoranin Kurulmasi

1.Ay

Makine Techizatin Temin Edilmesi

Personel Istihdami
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6.2 Is Akis Semasi

6.2.1. Gida Atolyesi

Sekil 3: Gida Atélyesi Is Akis Semasi

Malzeme
hazirlanmasi

Malzemelerin
1slenmesi

Malzemelerin
pisirilmesi

Paketleme

Sevkiyat

Not: Gida Atdlyesinde Ana is akislar1 yukaridaki tablodaki gibidir. Detayli tanimlamalar ise Gida

Regetelerinde verilmistir.

Aciklamalar:

Ebem Koftesi
1. Asama (Malzeme Hazirlama)

Ebem koftesini olusturulacak malzemelerin alinmasi ve yikanacaklarin yikanarak koftenin
icine konulacak malzemeleri islenmesi asmasindan Onceki kabuk soyma vb. gibi

islemlerinin yapildig1 asamadir.
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. Asama (Malzemenin Islenmesi)

Koftemizin igine konulacak malzemeleri hazir hale getirdikten sonra, zirhda ¢ekilen et ve
unun karistirlldigi asamadir. Karigsan kofte sert bir kivama ulasinca avug igine sigacak
sekilde yuvarlanip pargalara (bezelere) ayrilarak dinlendirilir.

. Asama (Malzemelerin Pisirilmesi)

Dinlendirilen bezeler orta kalinlikta el boyutunda yuvarlanarak agilir. Kizgin atesteki
yagsiz tavamizda i¢indeki siviyt muhafaza etmesi icin (bu sayede i¢ine az yag cekecektir)
miihiirlenir, sonra yagin i¢ine katilarak kizartilir ve dinlenmeye birakilir.

. Asama (Paketleme)

Dinlenen Ebem Koftesi, uygun pargalara ayrilarak 500 gr ve 1 kg paketlere konulup
vakumlama ve paketleme makinesinde paketlenip sevkiyata hazir hale getirilir.

. Asama (Sevkiyat)

Paketlenmis tirtinlerin sevkiyat yapilmak tizere araglara yiiklenmesi asamasidir.

Demir Tathsi

. Asama (Malzeme Hazirlama)

Demir tatlis1 i¢ine konulacak malzemelerin alinmasi ve bir sonraki agama i¢in hazirlanmasi.
. Asama (Malzemenin Islenmesi)

Malzemeler hamur yogurma makinesine konularak yogrulma islemi yapilir. Kivama gelen
hamur dinlendirmeye alinir.

. Asama (Malzemelerin Pisirilmesi)

Tatlinin kizartilacagi tavaya yag konularak kizarmasi beklenir. Demir tatlisi kaliplar1 yagda
1sitilir, hamur biiyiik bir kaba bosaltilir ve kizgin kaliplar hamur teknesine batirilarak hamur
kizartma tavasina kalibin seklinde aktarilarak kizartilir.

. Asama (Paketleme)

Demir tatlilar1 250gr, 500gr ve 1 kg agirligindaki kaplara konularak vakumlama ve
paketleme makinesinde etiketler iizerine serbet tarifi de yapistirilarak sevkiyat yapmaya
hazir hale getirilir.

. Asama (Sevkiyat)

Paketlere konularak vakumlanan tatlilarin dagitima hazir hale gelmesi ile birlikte araglara
yiiklenerek dagitimi yapilir.

Ucgen Borek

1. Asama (Malzeme Hazirlama)
Yapilacak iirliniin i¢ine konulacak malzemelerin alinmasi, yikanmasi ve hazirlanmasi
asamasidir.

2. Asama (Malzemenin Islenmesi)
Daha onceden 6n hazirligi yapilan malzemeler hamur yogurma makinesine koyularak
kivama ulasincaya kadar yogrulur. Kivama gelen hamur dinlendirilmeye alinir. Bu zaman
icinde daha once yikanan malzemeler sebze kiyma makinesinde kiyilir. Ayri bir kapta
sebzeler ve diger i¢c malzemeler karistirilarak hazirlanir. Dinlenen hamur kiiclik bezeler
haline getirilerek yufka agma makinesinde agilir. Agilan ve belirli biiylikliige gelen beze
igerisine hazirlamis oldugumuz i¢ malzeme ekilir ve katlamalar yapilir. Katlama ardindan
yufkaya tiggen sekil verilerek tepsilere dizilir.

3. Asama (Malzemelerin Pisirilmesi)
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Tepsilerin tamami dolduktan sonra firina koyularak 180°C 30 dk pisirilir. Pisen borekler
sogutulduktan sonra paketleme asamasina gegirilir. Tepsiler tepsi toplama arabasi ile bir
sonraki pisirme igin toplanarak ilgili boliime sevk edilir.

. Asama (Paketleme)

Borekler pistikten sonra 250gr, 500gr ve 1 kg agirligindaki kaplara konularak vakumlama
ve paketleme makinesine konularak paketleme islemi yapilir ve sevkiyata hazir hale
getirilir.

. Asama (Sevkiyat)

Paketlere konularak vakumlanan borekler dagitima hazir hale gelmesi ile birlikte araglara
yiiklenerek dagitimlar yapilir.

Doéndiirme

. Asama (Malzeme Hazirlama)

Yapilacak olan iirlin i¢in malzemelerin alinmasi, yikanmasi, hazirlanmast ve bir sonraki
asama i¢in hazirlanma islemidir.

. Asama (Malzemenin Islenmesi)

Daha 6nceden hazirlanmis olan malzemeler hamur yogurma makinesine koyularak un ve su
ilavesi yapilarak kivama ulagincaya kadar yogrulur. Kivama gelen hamur dinlenmeye alinir.
Bu zaman i¢inde daha 6nce yikanan malzemeler sebze kiyma makinesinde kiyilir. Ayr1 bir
kapta sebzeler ve diger i¢ malzemeler karistirilarak hazir hale getirilir. Hamur agma
makinesinde agilan hamurlar 4-8 yufka kalinliginda agilir ve 6nceden yaglanmis siniye
ddsenir, alt kat siniye dosenir, dnceden hazirlanmis olunan i¢ malzemeler hamur iizerine
serpistirilir ve diger agilan hamur malzemenin {izerine serilir, en son olarak yagla yogurt
karistirilarak karigimi son agilan hamurun tizerine striiliir.

. Asama (Malzemelerin Pisirilmesi)

Onceden 1s1tilmis 180° C lik firinda de 40 dk kadar beklenir.

. Asama (Paketleme)

Sogutulan dondiirmeler yaklasik 500 gr ve 1 kg paketlere konularak elektrikli vakumlama
ve paketleme makinesinde islem yapilir ve bir sonraki asamaya hazir hale getirilir. (Uriin
dilim halinde oldugu i¢in net 500gr ya da 1000gr olmayabilir)

. Asama (Sevkiyat)

Paketlere konularak vakumlanan dondiirmeler dagitima hazir hale gelmesi ile birlikte
araglara ytiklenerek dagitimlar yapilir.

Tarhana

. Asama (Malzeme Hazirlama)

Tarhana i¢ine konulacak olan malzemelerin alinmasi, yikanmasi ve kabuklarimin soyularak
hazir hale getirilmesi.

. Asama (Malzemenin Islenmesi)

Islenmeye kazir hale getirilen malzemeler sebze kiyma makinesinde parcalanarak bekletilir.
Hamur yogurma makinesinde yogrulur, yogrulan hamur icerisine daha once dogranan ve
ezilen malzemeleri de ilave edilerek tekrar yogrulma islemi yapilir. Kivama gelen hamurlar
fermente kaplarina konarak fermente odalarinda raflara dosenerek mayalanmaya birakilir.

. Asama (Fermantasyon ve ufalama)

Mayalanma siiresi 21 giin olan tarhana endiistriyel isitict ve havalandirma fani yardimiyla
30°C - 35°C arasinda bekletilir. 21 giinliik mayalanmanin ardindan kiigiik pargaciklara

ayrilarak tarhana Oglitme makinesi ve eleme makinesinden gegirilir. Elenen tarhanalar
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tekrardan diiz kaplara yerlestirerek 30-40°C’de 10-48 saat bekletilir ve kurutularak
paketlenmeye hazir hale getirilir.

. Asama (Paketleme)

Elekten gecen kurutulmus tarhanalar dikey tip toz paketleme makinesinin haznelerinden
gecerek 500gr, 1 kg agirligindaki paketlere konularak paketleme islemini tamamlar.

. Asama (Sevkiyat)

Paketlenmesi tamamlanan tarhanalar dagitima hazir hale gelmesi ile birlikte araglara
yiiklenerek dagitimlart yapilir.

Sarayh

. Asama (Malzeme Hazirlama)

Saraylinin (sar1 burma) i¢ine konulacak olunan malzemelerin alinmasi, yikanmasi ve
dogranmaya hazir hale getirilmesi.

. Asama (Malzemenin Islenmesi)

Daha 6nceden hazirlanan malzemeler hamur yogurma makinasinda uygun kivam gelinceye
kadar yogrulur. Kivama gelen hamur bir kaba alinir ve dinlendirilir. Bu arada zirh ¢ekme
makinesinde ceviz iclerini susam ve seker karigimini ¢ekerek daha kiiglik pargalara boliintir.
Kiigiik pargalar tavada kavrulurak i¢c malzeme hazir hale getirilir. Dinlenen hamur agilir ve
i¢c kismina hazirlamis oldugumuz malzeme serpistirilir, daha sonra oklavaya rulo seklinde
sarilip, oklava i¢inden g¢ekerken biiziistiiriiliir. Sonra biizlisiik rolii seklindeki tath, esit
araliklarla kesilerek tepsiye dosenir, firinlamaya hazir hale getirilir.

. Asama (Malzemelerin Pisirilmesi)

Tepsilere ddsenen hamurlar1 konveksiyonel firma koyup 150° C’ de 30dk pisirilir.

. Asama (Paketleme)

Soguyan sarayli (sar1 burma) 500 gr ve 1 kg paketlere konulacak sekilde hazirlanip
vakumlama ve paketleme makinesinde paketlenir. Etiketler {izerine serbet tarifi de
yapistirilarak sevkiyat yapmaya hazir hale getirilir.

. Asama (Sevkiyat)

Paketlenmesi tamamlanan sarayli (sar1 burma) dagitima hazir hale gelmesi ile birlikte
araclara yiiklenerek dagitimlar1 yapilir.
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6.2.2 Restoran

Sekil 4: Restoran Is Akis Semasi

Satin Alma

4

Depolama

4

Coziilme

4

Hazirlama

4

Pigirme

d 4

Sicak Tutma Soguk Tutma

Servis

4

Hesap Ozeti

Aciklamalar

Satin Alma

Mutfakta yapilacak olunan malzemelerin meyve, sebze, et, baklagiller vb. gidalarin segilerek
alinmas1 ve 6deme islemlerinin yapma asamasidir.

Depolama

Alinan malzemelerin restorana getirilerek saklanma kosullarina uygun yerlere konulmak tizere
ayrilarak diizenli bir sekilde konulmasi islemidir. Etler sogutuculara, baklagiller kuru gida
deposuna, sebzeler dolaplara yerlestirilir.
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Coziilme

Yemek yapma Oncesinde daha 6nce soguk ortamlarda muhafaza edilen gidalarin oda sicaklik
ortamina ¢ikarilarak ¢oziilme isleminin saglanmasi.

Hazirlama

Meniide var olan yemeklerin, ¢orbalarin, tatlilarin vb. malzemelerinin temini ile hazirlanarak
dograma, kiyma, parcalama islemlerinin yapilmasi1 asamasi.

Pisirme

Dograma, kiyma islemlerinin ardindan sicak ateste harmanlama ve yemeklerin ve soslarin hazir
olma asamasidir.

Sicak Tutma

Pisen yemekler ve sicak (sal¢ca, domates suyu vb.) soslarin, sicakligini muhafaza etmek igin
acik biife sicak tutma initelerine koyarak 1siy1 sabit tutarak her daim servise hazir halde
tutmadir.

Soguk Tutma

Mezelerin ve salatalarin soguk kalma ve bozulmamasi i¢in agik biife soguk tutma iinitelerine
koyarak 1s1y1 sabit tutarak her daim servise hazir halde tutmadir.

Servis

Hazir olan yiyeceklerin miisterilerin istek ve taleplerine gore servis edilmesi asamasidir.

Hesap Odeme

Miisterinin restoranda yemis ve i¢mis olduklar1 gidalarin karsiligi olan ticretin 6denmesi
islemidir.

6.3 Makine Ve Ekipman Bilgileri
6.3.1 Gida Atélyesi

Gida Atolyesi i¢in 1 Adet Frigorifik Arag (90.000 TL) ve 1 adet Kapali Kasa Kamyonet
(60.000 TL) alinacaktur.

TARHANA

Sebze Yikama Teknesi

Sabit kiivetli, Paslanmaz celik, Cift evyeli tezgah alt tablasiz, Evye ol¢iisii 50x40x25 Tezgah
oOlciisii 1200 x 600 x 850

FIYAT: 3.750TL

Izgara Tablasi

Tamami AISI 304 kalite 18/8 Cr-Ni paslanmaz celik sac, Ust tabla 1.50 mm kalinhginda ve
indirimli, Ust tabla {izerinde derin havuzlu ve indirimli yikama teknesi, tekne iizerinde
cikarilabilir ters U profilden yapilmis i1zgara tablali, Duvara gelen taraflar1 340 mm
yiiksekliginde sirthi, Ayaklar 40x40x1,2 mm paslanmaz gelik tasli, kapali kutu profilden ve
ucunda ayarlanabilir rotil ayakli.

FIYAT: 2.500 TL
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Sebze Kiyma Makinesi

Yikanan sebzelerin dogranmasi igin gerekli olan makine, Kapasite: 300 kg/saat, Motor Giicii:
400 w, Elektrik Giicii: 380/400 v, Ebat: 270x540x540 mm, Agirlik: 33 kg

Fiyat: 7.750 TL

Hamur Yogurma Makinesi

Karigtirma catali her g¢esit hamuru yogurabilecek oOzellikte paslanmaz malzemeden imal
edilmistir, Kazan paslanmaz ¢elik ve kapasiteleri muhteliftir, Catalli yogurucularda devir 45
d/d, Hamur’un temas ettigi her yer paslanmaz malzemelerden imal edilmistir, Capa
mekanizmasi defransiyelli, Kapasite 150 kg un-200 kg hamur, Gii¢ 4 hp, Agirlik 360 kg.

Fiyat: 6.900 TL

Fermente Raflar1 Ve Mobil Fermente Kabi

Paslanmaz krom, Oda: En: 6m, Boy: 5m, Yikseklik: 3m, Tekne Boyu: 70cm, En:50cm,
Derinlik: 30cm, Raf En: 6m, Boy: 1m, Derinlik: 40cm, Tekne kap: 100 adet.

Fiyat: 4.000 TL

Tarhana Ogiitme Makinesi
220 volt. Elektrikli, 3hp motor giicli, Otomatik sarter, 70cm yiikseklik,
Fiyat: 4.000 TL

Tarhana Eleme Makinesi

Paslanmaz krom, 120cmx85cm ebatlarinda, 70cm derinliginde, Diiztaban tizerinde delikli
eleme sistemi,

Fiyat:3.000 TL

Endiistriyel Isitici

1350M? Salyangoz tipli fanli Tip Isitic1, 380V. — 18 KW./h Termostat kontrollii Standart pano,
Duvara monteli, Uygulama alan1 210 m?, Motor devri 1400 d/d, Kademe *3, Tavan yiiksekligi
3m,

Fiyat: 3.350 TL

Havalandirma Fam

Salyangoz tip havalandirici, Igerideki havay: disarrya verme, Motor tipi 132S, Kw: 7,5, Motor
devri: 2900 d/d,M? /h: 7400, Giig: 3300 pa.

Fiyat: 1500 TL

Dikey Tip Toz Gida Paketleme Makinesi

Toz Dolum Makinasi, Yar1 Otomatik Vidali Dolum Makinesi, Hassas ve kararli dolum,
Makinenin tiim kontroliiniin yapildigi 4,7 " boyutunda renkli dokunmatik ekran, Elektrostatik
toz boya ile uzun siire korumali ¢elik konstriiksiyon gdvde, Diisiik giiriiltii seviyesi, Uriiniin
hazne icerisinde sikismasini Onleyen karistirict sistemi, Hazne iiriin seviyesini kontrol eden
ozel sivig, Uriiniin temas ettigi yiizeylerde Paslanmaz celik (krom nikel) malzeme, Takribi
Agirlik:250 Kg, Dolum Hizi: 4 - 15 Paket / Dakika, Giig: 1.5 Kw, Dolum Araligi: 20 - 2000
gram, Panel: 3.7" Renkli Dokunmatik Ekran,

Fiyat: 35.000 TL
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DEMIR TATLISI

Demir Taths1 Kaliby
Ucgen kalip sekilleri yildiz, dikdortgen vb. sekillerden olmali, paslanmaz malzemeden
yapilmig olmali,

Fiyat: 110 TL

Kizartma Tavasi

Paslanmaz c¢elik kizartma tavasi, Dik tipli, tek kulplu, Kizartma tava Ol¢iisii, Daire tip, i¢
genisligi 100x90 cm,

Fiyat: 250 TL

Vakumlama Ve Paketleme Makinesi

Kontrol Sistemi: PLC, Uretim Kapasitesi: 15-40 paket / dak, Gramaj Aralig1: 10-3000 gr, Paket
Eni: 60-250 mm, Paket Boyu: 60-350 mm, Bobin Capi: 400 mm, Makinenin Agirhigt: 750 kg,
Makine Ebatlar: 120x160x360 ¢cm, Basingli Hava Ihtiyaci: 6 Bar — 300 Litre/dakika, Elektrik
Ihtiyac1: 5Kw/h 3x380 Volt,

Fiyat: 26.750 TL

EBEM KOFTESI

Zarh Cekme Makinesi

Gida temas pargalari tamamen paslanmaz celik, Sebze ve meyve, et parcalamak iginde
kullanilabilir, Giig: 775 x 710 x 940 mm, Ebatlari: 1980 watt 380 volt, Kapasite: 20 kg, Agirlik:
126 kg,

Fiyat: 4.300 TL

Miihiirleme — Tavasi

Malzeme: Dokiim Demir Kaplama, mat siyah elektro forez emaye kaplamali, Kalinlik:
Taban=5mm. Yan yiizeyler=4mm.Ol¢ii:60x60 cm,  Sekil / Aksesuar: Metal Kulplu
Kapasite:3,75 Litre Ort. Agirlik +- %15:6,30 Kg,

Fiyat: 160 TL

Kizartma Tavasi

Paslanmaz ¢elik kizartma tavasi, Dik tipli, tek kulplu, Kizartma tava olgiisli, Daire tip, i¢
genisgligi 100x90 cm,

Fiyat: 250 TL

Bezeleme Ve A¢cma Krom Tezgah
Diiz caligma tezgahi, 6 cm sirth, ayaklar 4 adet ayarlanabilir rotil ayakli, Paslanmaz c¢elik,
Fiyat: 3.000 TL

Beze Acma Merdanesi ( Ahsap) 10 Adet
Ahsap Merdane 45 Cm Hamur A¢gma Merdanesi Donerli 10 Adet

Fiyat: 250 TL
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Oklava (Ahsap)
Ev Oklavasi - 80 cm, Uriin Boyutlart: 80 cm, 10 Adet,
Fiyat: 150 TL

UCGEN BOREK - DONDURME

Yufka A¢cma Makinesi

Hamurun agip yufka haline getiren, otomatik olarak donen hamur liflerinin agilmasini
saglayan, On agma makinesi (yedek makinesi) ile birlikte bezeleri agma, Makine 2,5 dakikada
5 kg yufka agabilme kapasitesine sahiptir, Makine eni 1,65 m, boyu 1,6 m ve yiiksekligi 1,43
m’dir,

Fiyat: 65.000 TL

20 Tepsili Konveksiyonel Firin

Konveksiyonlu firin, 20 tepsili dis kisim ve pisirme kabini paslanmaz ¢elik, yiiksek sicakliga
mukavvim silikon contali temperlenmis camli kapilidir, paslanmaz ¢elik fanli sistemli, manuel
ve otomatik nemlendirme,

Fiyat: 40.000 TL

Tepsi Toplama Arabasi

Tepsi toplama arabalar1 25x25x1,20 mm aisi 304 kalite kutu profilden imal edilmis, Aralarina
40x60 ebatlarinda tepsi girecek sekilde yada (istege bagli 40x80 cm 50x50 cm tamamu istege
0zel imalat) olarak kizaklar désenmis.

Fiyat: 1.250 TL

Yaprak Sebze Kiyma Makinesi

Yikanan sebzelerin dogranmasi igin gerekli olan makine, Kapasite: 120 kg/saat, Motor Giicii:
320 w, Elektrik Giicii: 380/400 v, Ebat: 2750 x 420 x 440 mm, Agirlik: 33 kg,

Fiyat: 8.500 TL

SARAYLI

NOT: Sarayh i¢in tiggen borek — dondiirme tiretiminde kullanilan ekipman kullanilacaktir.
Yukarida yer alan makinelere ilaveten 2 adet daha kizartma tavasi saraylinin i¢ malzemesinin
kavrulmast igin gereklidir. Ayrica hamur yogurma makinesi Uggen Borek, Déndiirme, Sarayls,
Demir Tatlisinda da kullanilacaktir.

Kizartma Tavas1 (2 Adet)

Paslanmaz c¢elik kizartma tavasi, Dik tipli, tek kulplu, Kizartma tava Ol¢iisii, Daire tip, i¢
genisligi 100x90 cm,

Fiyat: 500 TL

Hamur Yogurma Makinesi
Karigtirma catali her ¢esit hamuru yogurabilecek Ozellikte paslanmaz malzemeden imal

edilmistir, Kazan paslanmaz celik ve kapasiteleri muhteliftir, Catalli yogurucularda devir 45
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d/d. Hamur’un temas ettigi her yer paslanmaz malzemelerden imal edilmistir, Capa
mekanizmasi defransiyelli, Kapasite 150 kg un-200 kg hamur, Gii¢ 4 hp, Agirlik 360 kg,
Fiyat: 6.900 TL

6.3.2 RESTORAN

Bulasik Yikama Makinesi Endiistriyel

500 bardak/saat, Su girisi 3/4”°, giic kaynagi elektrik, yikama tanki hacmi 17 Lt, boyler tanki
hacmi 3.6 Lt, yikama sicaklign 50-55 °C, durulama sicakligi 70-75 °C, yikama motoru 0,26kw,
yiikseklik ayarlanabilir ayaklar.

Fiyat: 3.207 TL

Ayran Makinesi
Tam otomatik, 20 LT, paslanmaz model, 60x47x145 cm ebatlarinda, bardak rafi opsiyonel
Fiyat: 3.103 TL

Bar Alt1 Sise Sogutucu Dolap (3 Adet)

135x52x90cm ebatlarinda, 3 carpma cam kapili, ayarlanabilir plastik kaplamali paslanmaz
celik i¢ raflar, ¢aligma aralifi +4C/+8C, 32mm kalinliginda poliiiretan izolasyon, 40kg/m3,
kilitli kap1, elektrik 220 volt.

Fiyat: 4.800 TL

Depo Tipi Buzdolabi

138x82x200cm ebatlarinda, kap1 sayis1 2, 1400 litre kapasiteli, 704 watt 220 wolt, her kap1 i¢in
4 adet raf, fan sogutmali, otomatik su buharlama sistemi,

Fiyat: 3.470TL

Soguk Meze Dolab1 Yatay
115 cm boyunda, yatik model, GN 1/3-100 9 Kiivetli, bombe camli
Fiyat: 3.104 TL

El Blender
Sabit hiz, motor devir hiz1 113 RPM, 250 Watt, Kol Uzunlugu 27 Cm, 13,5x10x60cm

Ebatlarinda, motor kismi sokiiliip takilir.
Fiyat: 517 TL

Ekmek Dilimleme Makinesi

Ekmek genisligi 280mm, bigak ¢evresindeki uzunluk 510mm (ekmek uzunlugu), bigak
cergevesi yiikseklik 180mm (ekmek yiiksekligi), bicak sayisi 36 adet, dilim kesme genisligi
14mm, giic 550 watt 220 wolt paket 6lciisti 78x83x96 cm, paket agirhig 137 kg.

Fiyat: 3.726 TL

Gida Dilimleme Makinesi
Dilimleme kapasitesi 220x190mm, dilimleme aralig1 0-16mm, kesme boyu 220mm.

Fiyat: 2.070 TL
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Hamur Yogurma Makinesi

Gii¢c 370 watt 220 volt kazan boyutlart Q 360mm H:215mm yaklasik kazan hacmi 17 litre.
Catal doniis hiz1 52 devir dakika paket 6l¢iisii 46x67x67 cm paket agirligt 56 kg.

Fiyat: 1.400 TL

Mikser (Tezgah Ustii)
430%x280x530 Ebatlarinda, Tezgah Ustii Kullanimli, 8 Litre, 80-660 Devir/Dakika Karistirir.
Fiyat: 1.200TL

Cay Kazam

13 litre, kazanlar1 304 krom 18/10 paslanmaz ¢elik, otomatik 1s1 kontrol, musluklu ergonomik
kullanim.

Fiyat: 3.000 TL

Fritoz
Elektrikli, 5 litre kapasiteli, 6zel emniyet termostat1 ile yagin yanmasini 6nleyen.
Fiyat: 400 TL

Kuzine Firin

LPG’li, 200x100x85cm ebatlarinda, tstii dort agik ocakli, 2 adet firin 2 tepsili kapasite,
paslanmaz celik kaplama, ayarlanabilir rotil ayakli, firin 1s1 caml.

Fiyat:3.500 TL

Konveksiyonel Firin

Gazli, 10 adet gnl/1 tepsi kapasiteli,898x867x117mm ebatlarinda, pisirme yontemi gazl
modeller; sicak hava ile (300 C’ye kadar), 6n 1sitma segenegi 2 hiz- 2 gii¢ aralifi hazne
sogutma modu fan yoniinii ters dondiirme, otomatik geri alma.

Fiyat: 13.320 TL

Kiivet Ve Kapaklar (32 Adet)
25x35x2 ebatlarda, 1,5litre kapasiteli,
Fiyat: 35 TL 32Adet x 35TL =1.120 TL

Acik Biife Sicak Unitesi

218x90x87 132cm ebatlarinda, GN1/ 16 Adet hazneli (kiivetsiz), Elektrikli 4x800 watt 220
wolt 50 hz, Paslanmaz celik hazne, 4 adet tekerlekli kilitlenebilir,

Fiyat:3.650 TL

Acik Biife Soguk Unitesi
218x90x87 132cm ebatlarinda, GN1/ 16 Adet hazneli (kiivetsiz), +2C/+10C Statik sogutma,

Paslanmaz celik hazne, 4 adet tekerlekli kilitlenebilir.
Fiyat: 3.650 TL

Kahve Makinesi
Uglii rezistans, Yiiksek performansli pompa, Elektromekanik emniyet sistemler, Pleksiglass iist

korkuluk, Elektronik seviye kontrolii, Emniyet valfi, Kazan geri akis valfi, ki adet kromdan
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buhar borusu, Bir adet kromdan sicak su borusu, Gidaya uyumlu renkli paslanmaz celikten
kasa, Bes farkli otomatik kahve porsiyon ayari, Sicak su, Kazan kapasitesi: 12,7 Lt. elektrik:
220V /50 hz. veya 380 V/ 3.750 Watt

Fiyat: 6.000 TL

Mikrodalga Firin

535x365x300mm giic1400watt 220 wolt, Agirlik 18,5 kg, Elektrikli paslanmaz ¢elik, i¢ hazne
kolu kapak donen i¢ plaka Q3 14mm kapasite 30 litre

Fiyat: 1.370 TL

Davlumbaz
200x147x50cm ebatlarinda, 304 Kapasiteli, Duvar tipi, Filtresiz.
Fiyat: 1.600 TL

Calisma Tezgahi (5 Adet)
80x60x85 CM ebatlarinda, Paslanmaz gelikten, Ayarlanabilir ayakli, Ust tabla arkasi sirtly,

Tabani rafli.
Fiyat: 530x5 adet = 2.650 TL

Tabak Takimlari
Tabak olgiileri tist ¢ap 20 cm, 18 cm,14cm ¢ukur, Diiz yayvan olmali, Yemek servislerinde

kullanigl olmalidir.
Fiyat: 5.000 TL

Tencere — Tava Takimlari
Biiyiik boy, Orta boy, Kiigiik boy olmak iizere, Cukur, Diiz, Yayvan olmalidir.
Fiyat: 9.000 TL

Catal Kasik Bicak Takimlari
Biiyiik boy, kiiciik boy olmak iizere tatli, ¢orba, vb. islevlerinde kullanilmali olmalidir.
Fiyat: 3.000 TL

Yardimer Mutfak Ekipmanlar:

Mutfakta yemek yapmada, pisirmede kullanilmak tizere siizgii, tutku, kepce, tepsi, vb. el
aletleri

Fiyat: 5.000 TL

Masa

90x130 boyutunda 25 agik alanda 25 kapal1 alanda olmak {izere 50 adet masa.
Adet fiyat1 350 TL

Fiyat: 50Adet x 350 TL = 17.500 TL

Masa Ortiisii

11x150 ebatlarinda 50 masa iizerine ortiilecek masa boyu ile orantili. 1 adet 6rtii 10 TL
Fiyat: 50Adet x 10TL=500 TL
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Sandalye
50 masaya uyumlu 200 sandalye,1 sandalye 110 TL
Fiyat: 110 TL x 200 Adet=22.000 TL

Servis Dolaplar
90x50x160cm ebatlarinda, paslanmaz ¢elikten, 3 diiz tablali, ayaklar ayarlanabilir. 3 adet.
Fiyat: 870 TL x 3 Adet =2.340 TL

Endiistriyel Temizlik Seti
Temizlik islerinde kullanilmak iizere yer silici, slipiirge, bez, toz fircasi vb. arag¢ ve gerecler.
Fiyat: 5.000 TL

Tuzluk-Kiirdanhk-Pegetelik..Vb
Pratik olarak kullanilmak {izere masada bulunmasi gereken gerecler.
Fiyat: 7.000 TL

Plate Izgara

70 cm pleyt dogal gazli 1zgara makinesi sanayi tip, paslanmaz c¢elik, diizgiin ve piiriizsiiz sag¢
levhalar,

Fiyat: 800 TL

Ocak Basi Seti
Paslanmaz ¢elikten 2mx 1m boyutunda dis mekan i¢in odun komiirlii.
Fiyat: 2.500 TL

Acik Alan i¢in Radyanth Isitici

Ideal lokal 1sitma, dogal gaz veya LPG’li, sessiz ¢aligma, yanmanin olusturdugu yiiksek yiizey
sicakligina sahip (900-950 °C ) seramik plakali 1siticilar.

Fiyat: 16.000 TL

Soguk Hava Panel Tip

200%250*230 cm ebatlarinda, sogutma (0C/+4C), Paneller 80 mm kalinliginda, panel Kkilit
sistemli, kapt 190*90 cm net gecisli, sogutma grubu split tip, motor giicii 1.5 hp, sogutma
kapasitesi 2400 watt.

Fiyat: 11.560 TL
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6.4 Uretim Ve Hizmet Tesisi Bilgileri®

Tablo: 32 Uretim Ve Hizmet Tesisi Bilgileri

KESIF VE YAKLASIK MALIYET

Usaklilar Egitim Ve Kiiltiir Vakfi "Usak Gastronomik Degerler, Yatirim Fizibilitesinin Hazirlanmasi ile Sektorel

Kompozit)

¢esit kapi, pencere, kaplama ve benzeri imalat)

YATIRIMIN ADI .
Rekabetciligin Arttirllmasi" Projesi Gida Atolyesi Isi
GIDA ATOLYESI
BIRIM TOPLAM
UYGUN HARCAMA FIYAT FIYAT |PURSANTAJ
KALEMININ EK-1DE |[NO| POZNO YAPIM iSiNiN ADI BIRiMi | MIKTARI . . :
YER ALAN ADI 3 VERGILER | VERGILER | CETVELI
HARIC HARIC
Makine ile her derinlikte yumusak ve sert topragin
Kaz. Dol Reslai kazilmasi (gevsek ve bitkisel toprak, gevsek silt,
Az "igl“ ve restal 1| Y.15.001/2B |kum, kil,|  m3 1200 400TL | 4.800,00TL | 0,01170949
sert siltli kil, kumlu kil, gevsek kil, killi kum ve cakil,
kiirekle atilabilen tasl toprak ve benzeri zeminler)
19 cm kalinligindaki tastyict olmayan bimsbeton
. L. duvar bloklart ile duvar yapilmasi (bimsbeton tutkali
Tugla ve duvar isleri 1 ]Y.18.110/20C06 ile) (min. 1,50 N/mm® ve 600-900 kg/m?, 900 ke/m’ m2 770 25,72 TL 19.804,40 TL 0,04831239
harig)
Dogramacilik isleri (Demir, Plastik dograma imalati yapilmast ve yerine
Aluminyum, PVC, 1 Y.23.241 konulmasi (Sert PVC dograma profillerinden her Kg 270 6,60 TL 1.782,00 TL 0,00434715

* Gida Atdlyesi ve Restoran icin Avam Cizimler Ekte Yer Almaktadir.

71



TKDK-0055

Amerikan Panel Kap1 Kanadi Yapilmast ve Yerine

. m2 75 89,65 TL 6.723,75TL 0,01640244
(Ozel) Konulmasi
Amerikan Panelden Kap1 Kasast ve Pervazi
TKDK-0056
. Yapilmasi ve m2 60 7590 TL 4.554,00 TL 0,01110938
(Ozel) .
Yerine Konulmasi
Y 23.220 Demir borudan kaynakla korkuluk yapilmasi, yerine Kg 54 428 TL 23112 TL 0,00056381
konulmast
Ciplak beton veya ince siva yiizeylerin astar
Boya isleri 25.036/1 ¢ekilerek akrilik esasli ince malzeme ile her renkte m2 1800 10,08 TL 18.144,00 TL 0,04426188
boyanmasi
27.581/MK | 200 kg ¢imento dozlu tesviye tabakasi yapilmasi m2 1000 6,79 TL 6.790,00 TL 0,01656405
Siva, Al¢1, Derz ve Sap 27.531/MK Kireg - ¢imento karisimi hargla diiz siva yapilmasi m2 900 9,89 TL 8.901,00 TL 0,02171379
Isleri :
2750MK | 20300 simento dozlu hargla diz swa yapilmast) ) 900 1379 TL | 12.411,00TL | 0,03027635
(D1s duvar yiizeyleri ile bodrum i¢ duvarlarinda)
24,011 12 no'lu ginko levhadan 185 mm ¢apmda yagmur| 150 4402TL | 6.60300TL | 0,01610787
olugu yapilmasi ve yerine tespiti.
Tenekecilik Isleri
24,001 12~ no'lu ¢inko levhadan 150 . mm (;'fq.nnda disey m 24 2542 TL 610,08 TL 0,00148828
yagmur borusu yapilmasi ve yerine tespiti.
~ o
28.645/A01 | hsap dogramaya gita ile 3+3 mm kalinlikta 12 mm | - ) 25 4760 TL | 1.19000TL | 0,00290298
ara bosluklu ¢ift camli pencere iinitesi takilmasi
Camaihik isleri PVC ve aliiminyum dogramaya profil ile 4+4 mm
Y.28.645/C26 |kalinlikta 16 mm ara bosluklu ilk cami 1s1 kontrol m2 25 52,10 TL 1.302,50 TL 0,00317742
kaplamali ¢ift camli pencere iinitesi takilmasi
Di b Kaol 33 x 33 cm ebadinda modiiler dlgiide iiretilmis, mat
oseme ve Juvar Rapiama 26.008/040A | yiizeyli, kumlu goriiniimde, sisiz porselen karolar|  m2 1825 2582 TL | 47.121,50 TL | 0,11495184

Isleri

(granit seramik karo) ile fugali déseme kaplamasi
yapilmasi
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(Fayans ve seramik yapistiricis ile)

AC3 Smnif 23-31 Laminat yer kaplamasi ile doseme

Y.21.280/02 m2 50 21,65 TL 1.082,50 TL 0,00264073
kaplamasi yapilmasi
21,281 Ahsap siipiirgelik yapilmasi ve yerine konulmasi. m 30 510TL 153,00 TL 0,00037324
26.206/c1 |° ©m kalnhgnda renkli mermer dle doseme) 15 5000TL | 75000 TL | 0,00182961
kaplamasi yapilmasi (3x30xSerbestboy)
794-301 Is‘gxe ve sortihatlan kursunsuz antigron Normal |-y 16 7260TL | 1161,60TL | 0,00283370
782-701 Toprakl priz 16 A.- 250 V. (45 x 45 mm) ADET 9 5,00 TL 45,00 TL 0,00010978
782-703 Telefon prizi RJ-11 veya RJ-12 (6 kontakl1) (22,5 x ADET 1 70LTL 70LTL 0,00001710
45 mm)
782-704 Data prizi CAT 5e veya CAT 6e RJ-45 (8 kontaklr) ADET 1 8.75 TL 8.75 TL 0,00002135
. . (22,5 x 45 mm)
Elektrik Tesisati ve
Aydinlatma fsleri 1 KV | -
i yeraltt kablolar1 ile kolon ve besleme hatt
727-508 tesisi YVV (NYY) 3 x 25 mm2 m 20 13,10 TL 262,00 TL 0,00063914
725-312 Multimetre:(TS 4417)'ye uygun ADET 1 145,90 TL 145,90 TL 0,00035592
Olgii Akim Trafosu: ( 1kV 5-10 VA, Sn: 0,5 - 1) (
Olgii: Ad. ) (TS- 620 EN 60044-1 ) Barali veya
725-401 barasiz tipte, kullanilacak ol¢ii aletleri ile ayni| ADET 1 15,78 TL 15,78 TL 0,00003849

nitelikte, giicii 5-10 VA, smf: 0,5 - 1, dlgli akim
trafosu temin ve montajt.
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Betonarme tavanda ve duvarlarda 14 - 18 mm. pesel,
bergman veya PVC bos boru temini, désemesi, boru

8 739-101 icerisine kilavuz teli ¢ekilip birakilmasi her nevi m S0 1ol TL 50,50 TL 0.00012319
malzeme ve is¢ilik dahil.
Tablo arkasma monte edilen tipten termik ve

9 717-403 magnetik koruyuculu otomatik enversor salter 3 x| ADET 1 590,45 TL 590,45 TL 0,00144039
100 A.e kadar

10 716-205 Uzaktan kumandali yagli tip termik ve magnetik ADET 1 286,90 TL 286,90 TL 0,00069989
koruyuculu salterler 3 x 100 A.e kadar

11 713-606 Normal tip etanj pako salterler ADET 1 29,99 TL 29,99 TL 0,00007316

12 780-101 GoOmme normal anahtar ADET 5 3,02TL 15,10 TL 0,00003684

13 780-102 Gomme komiitator anahtar ADET 1 3,65TL 365TL 0,00000890

14 780-127 GOmme buat ADET 20 0,75TL 15,00 TL 0,00003659

15 707-103 Anahtarh otomatik sigortalt lojman tipi sac tablolar ADET 1 7907TL 7907TL 0,00001927
12 sigortalik

16 707-102 Anahtarli otomatik sigortali lojman tipi sac tablolar ADET 1 7,25TL 7,25TL 0,00001769

17 701-201 Onden kapakli pano ADET 1 150,00 TL 150,00 TL 0,00036592

18 705-104 Gomme tip sac tablolar ADET 2 68,70 TL 137,40 TL 0,00033518

19 797.509 1 KV yeralt1 kablolart ile kolon ve besleme hatti m 20 8.10 TL 162,00 TL 0,00039520
tesisi YVV 3 x 16 mm2

20 815-101 Telefon tesisat1 sortisi ADET 1 17,60 TL 17,60 TL 0,00004293

21 818-103 6 Cifte kadar (toprak hatti ile birlikte) P.18 m 1 1,25TL 1,25TL 0,00000305

22 880-402 Koaksiyal Kablolar RG 6 A/U-2 75 m 20 1,75TL 35,00 TL 0,00008538
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30x3,5 mm ebadinda sartnamesine uygun galvanizli

23 982-102 . m 50 8,99 TL 449,50 TL 0,00109655
celik lama,

24 983-102 Toprak elektrodu (¢ubuk) elektrolitik bakir ADET 5 266,24 TL 1.331,20 TL 0,00324743
Diesel motoru su veya hava ile soguyan cinsten, 1500

25 950-105 . i ADET 1 14.560,00 TL | 14.560,00 TL 0,03551879
d/min. 50 KVA (Tam yiikte siirekli ¢aligma giicii)
Otomatik Devreye Girme (Beyni) tertibatt 45 - 100

2 1-102 ADET 1 2.54 TL | 2.54 TL 19627

6 951-10 kVA ya kadar gruplar i¢in (100 kVA dahil) 540,00 540,00 0,006196

1 204-101 ggri (I)) VC plastik igme suyu borulart Dis Cap @ mm o 20 0,55 TL 742TL 0,00001810

2 204-102 _Sze;tllgvc plastik igme suyu borulart Dis Gap @ mm| 15 0,75 TL 1125TL | 0,00002744
Sert PVC plastik pis su borulart Dis Cap @ mm :50 -

Boru, Pompa, Valf, Fitting 3 204-401 40 m 10 1,80 TL 18,00 TL 0,00004391
Isleri

4 204-402 ?grt PVC plastik pis su borulart Dis Cap @ mm :75 - m 15 254TL 3810 TL 0,00009294

5 204-403 _Sirltopvc plastik pis su borulart Dis Gap @ mm :100 | 10 498 TL 49,80 TL 0,00012149

6 204-404 Sert PVC plastik pis su borulari Dig Cap @ mm :125 m 10 6,44 TL 64,40 TL 0,00015710

1 103-102 Soguk. su sayaglarl:lsye.rlnde temini ve yerine ADET 1 39.20 TL 39.20 TL 0,00009563
montaji. 20 @ mm. (3/4) vidal

2 071-118 50x70 cm Tam Ayakli Tk ADET 5 104,90 TL 524,50 TL 0,00127951

Sihhi Tesisat Kurulumu

3 079-600 Coc.uk Kullanimina Uygun Rezervuarli Klozet ve ADET 1 230,25 TL 230,25 TL 0,00056169
Tesisati

5 071-109 Tezgah alt1 veya tezgah istii oval lavabo 45x55 cm. ADET 2 87,50 TL 175,00 TL 0,00042691
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089-113 Uzun musluk, perlatorlii rozet dahil. ADET 1 13,85TL 13,85TL 0,00003379
089-403 Tek Govdeli Eviye Bataryast (TS EN 200'e veya TS ADET 1 91,50 TL 91,50 TL 0,00022321
EN 817 ye uygun):
Prefabrik Isi Ozel -1 Yapinin prefabrik kisimlarinin imali ve montaji ADET 1 243.670 TL |243.670,00 TL | 0,59442748
GENEL TOPLAM 409.923,85 TL
TOPLAM PURSANTAJ: 1,00000000

KESIF VE YAKLASIK MALIYET

YATIRIMIN ADI

Usaklhlar Egitim Ve Kiiltiir Vakfi "Usak Gastronomik Degerler, Yatirim Fizibilitesinin Hazirlanmasi ile
Sektorel Rekabetciligin Arttirllmasi” Projesi Gida Restoran Isi

RESTORAN
BIRIM TOPLAM
UYGUN HARCAMA . . .
.. s e . .. .| MIKTAR FIYAT FIYAT PURSANTAJ
[I)(gl\;lég/li\:—lzl\llﬂﬁ[)ll NO POZ NO YAPIM ISININ ADI BIRIMI | VERGILER | VERGILER CETVELI
HARIC HARIC
Makine ile her derinlikte yumusak ve sert
topragin kazilmasi (gevsek ve bitkisel toprak,
Kaz1, Dolgu ve Reglaj | v.i5001/28 | EVSeK silt, hum, kb1 750 400TL | 3.00000TL | 000695444

isleri

siltli kil, kumlu kil, gevsek kil, killi kum ve
cakil, kiirekle atilabilen tasli toprak ve benzeri
zeminler)
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Beton Isleri

Y.16.050/01

Beton santralinde iiretilen veya satin alinan ve
beton pompasiyla basilan, C 8/10 basing
dayanim sinifinda beton dékiilmesi (beton nakli
dahil)

m3

40

90,00 TL

52.800,00 TL

0,12239813

Betonarme isleri

Drenaj Sistemleri

Y.16.050/05

15.140/4

Beton santralinde iiretilen veya satin alinan ve
beton pompasiyla basilan, C 25/30 basing
dayanim sinifinda beton doékiilmesi (beton nakli
dahil)

Makine ile tuvenan kum c¢akil temin edilerek,
makine ile serme, sulama, sikistirma yapilmasi

m3

m3

440

590

110,60 TL

526 TL

48.664,00 TL

3.103,40 TL

0,11281028

0,00719414

Kalip, Yapi iskelesi
Isleri

21,011

Diiz yiizeyli beton ve betonarme kalib1

m2

1770

45,00 TL

79.650,00 TL

0,18464036

Demir insaat isleri

Y.23.014

@ 8- 12 mm nerviirlii beton ¢elik gubugu,
cubuklarin kesilmesi, biikiilmesi ve yerine
konulmasi

Ton

31

1.670,25TL

50.942,63 TL

0,11809246

Y.23.015

@ 14- © 28 mm nerviirlii lik beton ¢elik gubugu,
cubuklarin kesilmesi, biikiilmesi ve yerine
konulmasi.

Ton

1.667,25TL

11.253,94 TL

0,02608827

Yahtim isleri

Y.19.057/003

5 cm kalinlikta yiizeyi diizgiin levhalar (XPS -
300 Kpa basing dayanimli) ile yatayda (zemine
oturan (toprak temasli) dosemelerde veya ters
teras ¢atilarda) 1s1 yalitim1 yapilmast

m2

600

10,80 TL

6.480,00 TL

0,01502159

Y.19.055/003

5 cm kalinlikta yiizeyi piiriizli veya piiriizli
kanall1 extriide polistren levhalar (XPS - 200
kPa basing dayanimli) ile dig duvarlarda 1s1
yalittmi ve tizerine 1s1 yalitim sivasi yapilmasi
(Mantolama)

m2

600

31,20 TL

18.720,00 TL

0,04339570
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Y.19.061/003

Cat1 arasina doseme iizerine, 10 cm kalinlikta
camyiinii silte (Camyiini silte - 18 kg/m3
yogunlukta) ve iizerine su buhart gegisine agik
su yalitim Ortiisii serilmesi

m2

590

10,04 TL

5.923,60 TL

0,01373177

Tugla ve duvar isleri

Y.18.110/20C06

19 cm kalinligindaki tasiyic1 olmayan bimsbeton
duvar bloklar1 ile duvar yapilmasi (bimsbeton
tutkali ile) (min. 1,50 N/mm? ve 600-900 kg/m?,
900 kg/m? harig)

m2

70,42

25,72 TL

1.811,20 TL

0,00419863

Cat1 ve sundurma isleri

Y.18.201/A02

Yan ve iist kenarindan kenetlenebilen kiremit ile
cat1 Ortiisii yapilmasi (Grup 1)

m2

675

13,20 TL

8.910,00 TL

0,02065468

Y.18.245/003

Egimli catilarda, cati ortlisii altina, su buhari
gegisine acik su yalitim Ortiisii ile su yalitimi
yapilmast

m2

675

6,38 TL

4.306,50 TL

0,00998310

Dogramacilik isleri
(Demir, Aliiminyum,
PVC, Kompozit)

21.240

Y.23.241

Kullanilmis ¢am kerestesi ile ¢at1 Ortiisiiniin altt
tahta kaplamali ahsap oturtma ¢at1 yapilmasi

Plastik dograma imalati yapilmasi ve yerine
konulmasi (Sert PVC dograma profillerinden her
cesit kapi, pencere, kaplama ve benzeri imalat)

m2

Kg

675

1480

38,75 TL

6,60 TL

26.156,25 TL

9.768,00 TL

0,06063402

0,02264365

TKDK-0055 (Ozel)

Amerikan Panel Kapi Kanadi Yapilmas:t ve
Yerine
Konulmasi

m2

89,65 TL

89,65 TL

0,00020782

TKDK-0056 (Ozel)

Amerikan Panelden Kapi Kasasi ve Pervazi
Yapilmast ve
Yerine Konulmasi

m2

75,90 TL

75,90 TL

0,00017595

Y.23.220

Demir borudan kaynakla korkuluk yapilmasi,
yerine konulmasi

Kg

54

428 TL

231,12 TL

0,00053577
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Ahsap Dogramacilik
isleri

22,001

I¢ kapilara Lsinif beyaz cam kerestesinden masif
kapit kasa ve pervaz yapilmasi ve yerine
konulmasi

m2

73,99 TL

73,99 TL

0,00017152

Boya isleri

25.036/1

Ciplak beton veya ince siva yiizeylerin astar
cekilerek akrilik esasli ince malzeme ile her
renkte boyanmasi

m2

700

10,08 TL

7.056,00 TL

0,01635684

Siva, Al¢l, Derz ve Sap
Isleri

27.581/MK

200 kg cimento dozlu tesviye tabakasi yapilmasi

m2

1180

6,79 TL

8.012,20 TL

0,01857345

27.531/MK

Kire¢ - c¢imento Kkarigimi hargla diiz siva
yapilmast

m2

400

9,80 TL

3.956,00 TL

0,00917059

27.501/MK

250/300 ¢imento dozlu hargla diiz siva yapilmasi
(D1s duvar yiizeyleri ile bodrum i¢ duvarlarinda)

m2

500

13,79 TL

6.895,00 TL

0,01598362

Tenekecilik isleri

24,011

12 no'lu ¢inko levhadan 185 mm c¢apinda
yagmur olugu yapilmasi ve yerine tespiti.

100

44,02 TL

4.402,00 TL

0,01020448

24,001

12 no'lu ¢inko levhadan 150 mm capinda diisey
yagmur borusu yapilmasi ve yerine tespiti.

2542 TL

152,52 TL

0,00035356

Camcilik isleri

28.645/A01

Ahsap dogramaya ¢ita ile 3+3 mm kalinlikta 12
mm ara bosluklu ¢ift camli pencere {iinitesi
takilmast

m2

47,60 TL

142,80 TL

0,00033103

Y.28.645/C26

PVC ve aliiminyum dogramaya profil ile 4+4
mm kalinlikta 16 mm ara bosluklu ilk cami 1s1
kontrol kaplamali ¢ift camli pencere {initesi
takilmas1

m2

35

52,10 TL

1.823,50 TL

0,00422714

Doseme ve Duvar
Kaplama sleri

26.008/040A

33 x 33 cm ebadinda modiiler dlgiide iiretilmis,
mat ylizeyli, kumlu gériiniimde, sirsiz porselen
karolar (granit seramik karo) ile fugali doseme
kaplamasi

(Fayans ve seramik yapistiricisi ile)

yapilmasi

m2

1595

25,82 TL

41.182,90 TL

0,09546799
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AC3 Smuf 23-31 Laminat yer kaplamasi ile

Y.21.280/02 R m2 50 21,65 TL 1.082,50 TL 0,00250939
doseme kaplamasi yapilmasi
Ahsap  siipiirgelik  yapilmast  ve  yerine
21,281 m 30 510 TL 153,00 TL 0,00035468
konulmasi.
26.206/C1 3 em kalnhiginda renkli mermer ile dogeme 15 5000 TL | 750,00 TL 0,00173861
kaplamasi yapilmasi (3x30xSerbestboy)
794-301 égxe ve sorti hatlart kursunsuz antigron Normal |-y 16 72,60 TL | 1.161,60 TL 0,00269276
782-701 Toprakli priz 16 A.- 250 V. (45 x 45 mm) ADET 9 5,00 TL 45,00 TL 0,00010432
782-703 Telefon prizi RJ-11 veya RJ-12 (6 kontakli) ADET 1 7017TL 7017TL 0,00001625
(22,5 x 45 mm)
Data prizi CAT 5e veya CAT 6e RJ-45 (8
782-704 ADET 1 75TL 75TL 202
82-70 kontakli) (22,5 x 45 mm) 8,75 8,75 0,00002028
1 KV yeralt1 kablolar ile kolon ve besleme hatti
727-508 tesisi YVV (NYY) 3 x 25 mm2 m 20 13,10 TL 262,00 TL 0,00060735
Elektrik Tesisat1 ve -
S 725-312 Multimetre:(TS 4417)'ye uygun ADET 1 145,90 TL 145,90 TL 0,00033822
Aydinlatma Isleri
Olgii Akim Trafosu: ( 1kV 5-10 VA, Sn: 0,5 - 1
) ( Olgii: Ad. ) (TS- 620 EN 60044-1 ) Barali
725-401 veya barasiz tipte, kullanilacak 6l¢ii aletleri ile| ADET 1 15,78 TL 15,78 TL 0,00003658
ayni nitelikte, giicii 5-10 VA, smf: 0,5 - 1, 6l¢ii
akim trafosu temin ve montaj.
Betonarme tavanda ve duvarlarda 14 - 18 mm.
739-101 pesel, bergman veya PVC bos boru teminmi,) 50 1,01 TL 50,50 TL 0,00011707
dosemesi, boru igerisine kilavuz teli ¢ekilip
birakilmasi her nevi malzeme ve is¢ilik dahil.
717-403 Tablo arkasina monte edilen tipten termik ve | ADET 1 590,45 TL 590,45 TL 0,00136875

magnetik koruyuculu otomatik enversor salter 3
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x 100 A.e kadar

Uzaktan kumandali yagh tip termik ve magnetik

10 716-205 oruyueuls caltrlor 3 x 100 A e kadar ADET 1 286,90 TL | 286,90 TL 0,00066508
11 713-606 Normal tip etanj pako salterler ADET 1 29,99 TL 29,99 TL 0,00006952
7 780-101 Gomme normal anahtar ADET 5 3,02TL 15,10 TL 0,00003500
13 780-102 Gomme komitator anahtar ADET 1 3,65 TL 3,65 TL 0,00000846
14 780-127 Gomme buat ADET 20 0,75 TL 15,00 TL 0,00003477
15 707-103 gg?gfrﬂl‘ , ‘s’lt;’(‘::;ﬁ‘k sigortalt lojman tipi sac |\ pp 1 7,90 TL 7,90 TL 0,00001831
16 707-102 ggi‘f;;‘:h otomatiksigortalt lojman tipi sac| ,per 1 7,25 TL 7,25 TL 0,00001681
17 701-201 Onden kapakli pano ADET 1 150,00 TL | 150,00 TL 0,00034772
18 705-104 Gomme tip sac tablolar ADET 2 68,70 TL 137,40 TL 0,00031851
19 727-509 :g:gf;f}g iafé":]:;: Zﬂe kolon ve besleme hattr| 20 8,10 TL 162,00 TL 0,00037554
20 815-101 Telofon tosisatt sorhisi ADET 1 17,60 TL 17,60 TL 0,00004080
21 818-103 6 Cifte kadar (toprak hattr ile birlikte) P.18 m 1 125 7L 125 7L 0,00000290
22 880-402 Koaksiyal Kablolar RG 6 A/U-2 75 m 20 175 7L 35,00 TL 0,00008114
23 982-102 Z glxvi’jizling;ik T:;‘:’nda sartnamesine - uygun| 50 8,99 TL 449,50 TL 0,00104201
24 983-102 Toprak elektrodu (cubuk) elektrolitik bakir ADET 5 266,24 TL | 1.331,20 TL 0,00308592
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Diesel motoru su veya hava ile soguyan cinsten,

25 950-105 1500 d/min. 50 KVA (Tam yiikte siirekli caligma | ADET 1 14.560,00 TL | 14.560,00 TL 0,03375221
giicii)
Otomatik Devreye Girme (Beyni) tertibat1 45 -

26 951-102 100 kVA ya kadar gruplar igin (100 kVA dahil) ADET 1 2.540,00 TL 2.540,00 TL 0,00588809

1 204-101 Sert PVC plastik igme suyu borulart Dis Cap @ m 30 0,55 TL 742TL 0,00001720
mm : 20 10

5 204-102 Sert PVC plastik igme suyu borulart Dis Cap @ m 20 0.75 TL 15,00 TL 0,00003477
mm :25 10

3 204-401 iegt };ZC plastik pis su borulari Dis Cap @ mm | 10 1,80 TL 18,00 TL 0,00004173

Boru, Pompa, Valf, D
Fitting Isleri P

4 204-402 ie;t_igc plastik pis su borulart Dis Cap @ mm | 20 2,54 TL 50,80 TL 0,00011776

5 204-403 Sert PVC plastik pis su borulart Dis Gap @ mm | - 15 4,98 TL 74,70 TL 0,00017317
:100 - 110

6 204-404 _Sle;; PVC plastik pis su borulant Dis Gap @ mm | 15 6,44 TL 96,60 TL 0,00022393

1 103-102 Soguk su sayaglar:lsyerinde temini ve yerine | e r 1 39,20 TL 39,20 TL 0,00009087
montaji. 20 @ mm. (3/4) vidal

2 071-118 50x70 cm Tam Ayakli Tk ADET 10 104,90 TL 1.049,00 TL 0,00243174

Sthhi Tesisat Kurulumu | 3 079-600 Gocuk Kullanmina Uygun Rezervuarh Klozet| e 1 23025TL | 23025TL 0,00053375

ve Tesisat1

5 071-109 ;[;zgah alt1 veya tezgah listii oval lavabo 45x55 ADET 1 87.50 TL 87.50 TL 0,00020284

7 089-113 Uzun musluk, perlatorlii rozet dahil. ADET 1 13,85 TL 13,85 TL 0,00003211
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Tek Govdeli Eviye Bataryasi (TS EN 200'e veya

089-403 TS EN 817 ye uygun): ADET 91,50 TL 91,50 TL 0,00021211
GENEL TOPLAM 431.379,14 TL
TOPLAM PURSANTAJ: 1,00000000
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7. FINANSAL ANALIZLER
Finansal Analizler Hesaplanirken Dikkate Alinan Hususlar;

7.1 Aciklamalar; Gida Atolyesi

Resmi tatil, hafta sonu izinleri vb. gibi stiregler dikkate alinarak yil i¢inde 330 giin tek vardiye
iiretim yapilacagi planlanmistir.

Uretim hesaplar (ilk madde, isletme malzemesi, yardimci1 madde vb.) yapilirken recetelerdeki
Olciiler ve liretim metodlar1 korunarak maliyetler, yoresel iirlin iiretimine uygun iiretim sekilleri
incelenerek kapasite ve satis miktarlar tespit edilmistir. Bu sayede tretilecek iirlinlerin modern
bir ortamda yoresel metodlara bagl kalinarak yapilmasina 6zen gosterilmistir. Fizibilitede
tespit edilen kurulu kapasitelerin birkag makine ve personel ile artirilmasi miimkiindiir. Uretim
tesisisinde gida ve hijyen sartlart olusturulacak, fakat yapilan iiretim de modern makinelerden
destek alinarak yoresel iiretim metodlarina bagli kalinmaya g¢alisilarak iiretilen yiyeceklerin
tamamen endiistriyel gidalar olmasinin oniine gegilecektir.

Kurulu kapasiteler tespit edilirken her {iriin i¢in farkli makine/ekipman ya da fiziki yeterlilikler
g6z oniinde tutulmustur. Uretilen {iriinler modern ve hijyenik bir tesiste endiistriyel makine ve
isgiicii yogun bir sekilde yapilacaktir. Dolayisiyla tesisimizde bir hattan girip, diger hattan
cikan ve insan giiciine dayanmayan bir {iretim s6z konusu degildir, zira tesisimiz yoresel
triinleri iretecegi i¢cin muhakkak belirli noktalarda insan miidahalesi gerekmektedir. Bu
kapsamda “Tarhana” iiretimi i¢in fermente odasi bityiikligi, “Ebem Koftesi” ig¢in zirh ¢ekme
makinesi, “Demir Tatlis1” i¢in personel ve kizartma tavasi boyutu, “Dé')ndiirme-U(;gen Borek-
Sarayl1” i¢cin yutka agma makinesinin toplam kapasitesinin 3’e bdliinmesi ile olusan kapasite
dikkate alinmistir (licgen borek-dondiirme-sarayli icin yufka agma makinesi kullanilacaktir).
Gida atdlyesinde {iretilen tirlinlerde ilk maddelerin mamiil maddeyi olusturma siireglerinde bazi
kayiplar gozlenmektedir. Bu sebepten iiretim ve satis miktarlart arasinda farkliliklar
goriilmektedir. Bu kayiplarin temel sebebi, ilk maddeyi olusturan iiriiniin igerisinde ki suyun
pisirilme, kizartma vb. yollarda uzaklagmasi ya da ilk madde aliminda agirlig: teskil eden fakat
nihai Urlniin i¢ine konulmayan kabuk, sap vb pargalarin atilmasidir. Bunun yaninda bazi
iirlinlerin fermantasyon siirecinde de kayiplar olusur. Kayiplar {iriin bazinda yaklasik olarak su
sekildedir; Ebem Koftesi %35, Demir Tatlis1%25, Ug¢gen Borek %45, Dondiirme %45, Tarhana
%65, Sarayl1 %35.

Gida Atdlyesinde iiretilecek olan bazi iiriinlerimiz Usak Ilinde birka¢ girisimci tarafindan
kiiciik atdlyelerde ve bayanlar tarafindan evlerinde yapilarak satis1 gerceklestirilmektedir. Fakat
bu triinleri tiretenler genellikle emek yogun iiretim yaptiklar i¢cin hem yapilan isler ¢cok uzun
siire almakta hem de maliyet yiiksek olmaktadir. Ornegin ebem koftesi iiretimi sz konusu
oldugunda zirh ¢gekme makinesi onlarca kisisinin bigaklarla uzun siirede yapacagi isi kisa bir
stirede bitirmektedir. Dolayisiyla bu ebem koftesinin etlerini par¢alamak i¢in ihtiyag¢ olan insan
giicii ve zaman tesisimizde endiistriyel makinelerle daha kisa siirede olacaktir. Bu sebepten
birim fiyatlar hesaplanirken hammadde+ isletme malzemesi+ yardimci malzeme+ iscilik ve
diger giderler dikkate alinmis ve birim fiyatlandirmalar ortaya ¢ikmistir. Zira ayni iriinler ev
iretimlerinde ya da kiiglik gida isletmelerinde daha pahaliya mal olmakta ve birim satig
fiyatlar1 tirlinlerimize gore farklilik gostermektedir.

Ilk madde iiriinlerinin yetisme donemleri dikkate alinmis bununla birlikte en az bulundugu
donemlerde ki fiyatlar da degerlendirmeye katilmis ve ortalama maliyetleri yazilmistir. Zira
isletmemizde yapilan iiretim planlamasinda 6zellikle sebzelerde mevsime bagimlilik soz
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konusudur. Bu bagimlilik turfanda fireticiler, sera yetistiricilerinin iiriinlerinin alinmasi ve bir
kisminin da tesise uygun saklama kosullarinda (soklayarak, kuru depolayarak) depolanmasiyla
ortadan kaldirilacaktir.

Isletmenin ilk kurulum maliyetlerinin ¢ok yiikselmemesi ve vergi avantajindan dolayr bazi
tagitlarin satin alinmasi yerine kiralanmasi uygun gorilmiistiir.

Gida atolyesi icin Usak Merkeze bagl tercihen anayol giizergahlarina yakin lokasyonlar
incelenmistir. Usak Merkezde 2 adet OSB yer almaktadir, fakat bahsi gecen OSB’ler de uygun
arazilerin kapasiteleri neredeyse dolmus durumdadir. Bu sebepten ancak daha Once ingaat
asamasina gecemeyip de arsalarini devreden yatirimcilardan arsa bulunabilmektedir. Bahsi
gecen OSB’lerde arazi OSB tiizel kisiliklerinden degil de daha once arsayi devralan kisiden
almirsa yaklasik maliyetler m2’de 25 — 35 dolar diizeyindedir.

Ayrica gida atdlyesi i¢in Usak-Izmir, Usak-Ankara istikametinde ki yol giizergah1 ve yakin
cevresinde ki uygun arazilere de yatirim yapilabilir. Bu kapsamda Camyazi, Carik, Cevrekoy,
Kabaklar, Kuyucak, Muharremsah, Beylerhan Koyleri yakinlarinda ki arazilerin yaklasik
maliyetleri arastirllmis ve m2 olarak fiyatlar 12 TL ile 100 TL arasinda fiyatlar tespit
edilmistir. Bu kapsamda Gida Atdlyesi i¢in yaklasik 1000 m2 tesis taban alani ve 4000-6000
m2 toplam alani olan bir arsanin fiyat1 i¢in yaklagik 450.000 TL arsa bedeli ayrilmistir (arsa
bedeli igine proje ve etiid giderleri ve yaklasik arazi diizenleme giderleri dahil edilmistir).
Isletme malzemesi olarak yazilan Hijyen Uriinleri ve Beyaz Sirke atdlyenin temizligi ve
ozellikle beyaz sirke gida lirtinleri lizerine bulasan pestisit gibi tarimsal ilaglarin temizlenmesi
amaciyla kullanilacagi 6ngoriilerek yazilmistir.

Direkt iscilik giderlerinde 15 iiretim personeli, Vardiye Sefi, Giivenlik ve Teknik Midiiriin
maaslar dikkate alinmigtir.

Genel Uretim Giderleri makinelerin kw’lar1 dikkate alinarak sehir, kirsal alan, OSB tarifeleri
incelenerek ortalama tespitlerle bulunmustur. Su gideri isletmenin hijyen igin yiiksek oranda su
harcayacag1 ongoriilerek tespit edilmistir. Bakim onarim giderleri tesisin ve makinelerin siirekli
eskimeleri géz oniinde tutularak hesaplanmustir.

Sigorta giderlerinde muhtelif sigorta giderleri 6ngoriilmiistiir (Makine, tesis, nakliye vb.)

Kira gideri olarak 1 adet pikap kamyonetin aylik 3000 TL’den, diger giderlerde temsil
agirlama, personele ddenen ekstra iicretler vb. gibi giderler olusabilecegi ongoriilmiistiir.

Genel Yonetim Giderlerinde personel gideri olarak Genel Miidiir maasi, Kiralik bir adet arag ve
ortalama yakit1 (yag, hidrolik, bakim vb. dahil) ve ayrica idari isler yiiriitiiliirken harcanilacak
elektrik, su gaz faturalar1 6ngortilerek yazilmigtir.

Pazarlama igin; Pazarlama ve Dagitim personeli ile On Muhasebe personeli maaslar1 dikkate
almmistir. Pazarlama giderlerinde ki kira giderleri i¢in ise 1 adet frigorifik kamyonetle, 1 adet
kapali kasa kamyonet kira giderleri dikkate alinmis yakit giderleri (benzin, mazot, yag, hidrolik
vb. gibi aragla ilgili) ortalama olarak belirtilmistir. Tiim giderlerde oldugu gibi Pazarlama, Satis
ve Dagitim giderlerinde ki diger giderler kismi personele 6denen ekstra 6demeler, temsil
agirlama giderleri ve beklenmedik giderlerdir.

Isletme faaliyete gectigi anda tespit edilen kapasitelerde iiretim yapilacagi varsayilmis ve 10 yil
boyunca higbir artis ya da azalis ongoriilmemistir. Emek yogun ve endiistriyel makinelerle
yapilacak karigik tiretim goz Oniline alindiginda bahsi gecen kapasiteler birka¢ makine ve
personel sayisinin arttirilmasi ile rahatlikla arttirilarak 3 vardiyada iiretime gecilebilir. Bazi
irlinlerde ek kapasite olusturmak miimkiin goziikmektedir. Fakat fizibilitede esas olan isin
karliligimi 6lgmek oldugundan kurulu kapasite, iiretim ve satis miktarlar1 ve fiyatlar1 sabit
alinmustir.
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Son olarak isletme donemi yatirimlari igerisinde yer alan 6. Yilda yer alan yatirim tutari
makinelerin ticari ve saglik agisindan Omiirlerinin 5. Yilin sonunda bitecegi ve ayni
makinalarin yillik ortalama enflasyon oranlar1 ongdriilerek 6. Yilda alinacagi varsayilarak
hesaplanmustir.

7.2 Aciklamalar; Restoran

Restoranlar genellikle resmi tatillerde de calistigi icin, yil i¢inde resmi tatiller dikkate
almmamis yil i¢inde toplam 15 giinliik {iretim disi zaman Ongdriilmiis ve hesaplar 350 giin
iizerinden yapilmustir.

Restoran isletmesi kurulus yeri olarak Usak Sehir merkezinde yani Ozdemir, islice, Unalan,

Kurtulus, Durak mabhallelerinin birinde yatirim uygun bulunmustur. Bu sebepten bahsi gegen
mabhallelerde rayi¢ bedeller dikkate alinmadan reel piyasa Olgiilerinde yaklasik bedel tespit
edilmeye calisilmis ve bahsi gecen mahallerde m2 olarak 1.500 TL ile 3.000 TL arasinda
degisen rakamlarda fiyatlar tespit edilmistir. Bu sebepten schir merkezinde olmayan fakat
olduk¢a yogun bir niifus kitlesi barindiran Kemal6z Mahalleside restoran i¢in alternatif bir
yatirim alani olabilir. Kemaldz Mahallesinde de arsa m2 fiyatlari sehir merkezindeki
fiyatlardan yaklasik % 90 daha ucuzdur. Restoran i¢in 860-1000m2 civarinda agik ve kapali
alan yeterli olacaktir. Sehir merkezinde restoran agmak isteyenler i¢in kiralama yoluna
gidilmesi oncelikli sart olarak belirlenmistir. Bunun sebebi ise sehir iginde yer alan arsalarin
sadece restoran olarak planlanmasi durumunda arsa bedelleri ¢ok yliksek ¢ikmakta yatirimi
gercek degerlerinden uzaklastirmaktadir. Bu kapsamda yapilacak olan caligma ise bahsi gegen
Olgiilerde alana sahip bir arsay1 alarak alt bir ka¢ katini restoran diger katlar1 ise mesken, ofis
vs. gibi yapilarla degerlendirmek iizere bir yatirim planlamasi yapilmasi gerekmektedir. Bu
takdirde de konumuzla alakasi olmayan ve milyonlarca liray1 bulabilecek bir biitge karsimiza
cikarak esas konumuzdan uzaklagsmamiza sebep olacaktir. Yapi isiyle birlikte yatirim yapilmasi
diisiiniildiigii takdirde Kemaldz Mahallesi ya da Usak-Izmir, Usak-Ankara yolu boyunca uygun
bir alan yatirim alan1 olarak diisiiniilebilir. Bu sebepten restoran i¢in yaklasik 400.000 TL arsa
pay1 ongoriilerek hesaplamalar yapilmistir (arsa bedeli i¢ine proje ve etiid giderleri ve yaklasik
arazi diizenleme giderleri dahil edilmistir).

Restoranda iiretilecek iiriinler fizibilitenin tamamlayicit bir unsuru olarak goriildiigli icin
fizibilitenin yogun arastirmalar1 Gida Atdlyesi iizerinden kurgulanmistir. Yerinde tiiketime
yonelik olarak sadece yatirirm maliyetlerinin tespit edilmesi yeterli olmakla birlikte, isletme
maliyetleri, 10 yillik ekonomik ve finansal analizleride tespit edilmistir.

Uretim maliyetleri porsiyon olarak baz alinmistir. Porsiyon agirliklar su sekilde olacaktir; Et
yemekleri yaklasik 150 gr, hamur igleri 200 gr, Corbalar 175 gr, tatlilar 180 gr, salatalar 120
gr’dir
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Kahvaltiliklar yoresel gida tiriinlerinden olusacak ve sucuk, peynir, zeytin, yumurta, tereyagi,
bal, degisik regeller, mevsim sebzeleri, pekmez, 6zel soslar ve hamur islerinden olugmaktadir.
Iceceklerin geneli yoresel bir {iriin olmamakla birlikte her restoranda tiiketilen sicak ve soguk
icecekler baz alinarak degerlendirmeye tabi tutulmustur. Bu kapsamda sicak igeceklerden cay,
kahve c¢esitleri, bitki caylarinin ortalama maliyetleri 0,45 TL, soguk icecekler i¢in gazli
icecekler, ayran, salgam suyunun ortalama maliyeti 1,2 TL olarak alinmistir. Sicak ve soguk
icecekler toplam yillik olarak toplamda 105.000 adet temin/hazir edilerek ve bunlardan 94.500
adeti satisa sunulacak sekilde ongoriilmiistiir.

Uriin gruplarinda ki kurulu kapasiteler adam/giin olarak yaklasik olarak hesaplanmis, ve bu
konuda Usaklilar Egitim Ve Kiiltiir Vakfin1 iiyelerinden restoran ve gida isletmeciligi
yapanlardan bilgi toplanmistir. Kurulu kapasiteler mevcut personel yapist iizerinden
kurgulanmakla birlikte satis miktarlarinda ki yaklagik %10’luk azalig tretim ve diger
stireclerden kaynakli olusacak firenin yaklasik rakamidir.

Genel Uretim Giderlerinde restoranin harcayacag yaklagik tutarlar goz dniinde bulundurularak
hazirlanmistir. Bu kapsamda Usak’ta yer alan ayn1 zamanda Usaklilar Egitim Ve Kiiltir
Vakfinin faaliyetlerine katkida bulunan tiyelerinin islettigi restoranlarda incelenmis ve yaklasik
olarak elektrik, su, gaz, yakit, bakim onarim ve sigorta giderleri ¢ikarilmistir. Diger giderlerin
icinde personele ddenen ekstralar, kirilan servis ekipmanlari (tabak, bardak vb.) ve iretildigi
halde satilamadigindan dolay1 atilmas1 gereken gida iirtinleri olusturmaktadir.

Genel yonetim giderlerini olusturan ana kalemimiz Isletme Miidiiriiniin maas1 esas almarak
olusturulmustur.

Pazarlama Satis Ve Dagitim Giderlerinde yer alan personel maaslari, Sef Garson, Garson,
Komi, Motorlu Dagitim Personelinin maaslaridir. Ayrica yerel radyo, tv, billboard gibi reklam
mecralar1 i¢in diger giderler altinda gider ayrilmistir.

Isletmenin 3. Yilindan itibaren her 3 yilda bir gida iiretim ve sunum malzemelerinin
yenilenmesi i¢in 100.000 TL ayrilmistir. Zira restoranlarda 6zellikle pisirmede kullanilan plate
1zgara, tencereler ve kiiciik ev aletleri belirli bir kullanim kapasitesinden sonra kullanilmayacak
kadar yipranmaktadir. Bunun yaninda masalar, sandalyeler tahrip olmakta ve belirli periyotlarla

yenilenmesi gerekmektedir.
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7.3 Toplam Yatirim Biitcesi ve Finansmam

Tablo 33-Toplam Yatirim Biitcesi ve Finansmani Tablosu

GIDA ATOLYESI
) ] Toplam Tutar
YATIRIM BUTCESI Birim Tutarlar (TL)
(KDV Haric)

A-UYGUN HARCAMALAR

1.094.043,85

1.094.043,85

Al — Yapim Isleri 409.923,85 409.923,85
A2 — Makine ve Ekipman Alimlar1 229.120,00 229.120,00
A3 — Arsa Bedeli 450.000,00 450.000,00
A4 — Gorlintirlik Harcamalari 5.000,00 5.000,00

A5 — Isletme Sermayesi Degisimi

1.524.602,46

1.524.602,46

B- TOPLAM YATIRIM TUTARI

2.618.646,31

2.618.646,31

FINANSMAN KAYNAKLARI Birim Tutarlar | Toplam (TL)
C- OZKAYNAK 1.618.646,31 1.618.646,31
D- BANKA KREDISi 1.000.000,00 1.000.000,00

E-FINANSMAN KAYNAKLARI

2.618.646,31

2.618.646,31

TOPLAMI
RESTORAN
) . Toplam Tutar
YATIRIM BUTCESI Birim Tutarlar (TL)
(KDV Haric)

A-UYGUN HARCAMALAR 1.055.436,14 1.055.436,14

Al - Yapim Isleri 431.379,14 431.379,14

A2 — Makine ve Ekipman Alimlari 174.057,00 174.057,00

A3 — Arsa Bedeli 450.000,00 450.000,00

A4 — Goriiniirlikk Harcamalari

A5 — [sletme Sermayesi Degisimi 227.205,56 227.205,56
B- TOPLAM YATIRIM TUTARI 1.282.641,70 1.282.641,70

FINANSMAN KAYNAKLARI Birim Tutarlar | Toplam (TL)

C- OZKAYNAK 582.641,70 582.641,70
D- BANKA KREDISI 700.000,00 700.000,00

E-FINANSMAN KAYNAKLARI
TOPLAMI

1.282.641,70

1.282.641,70
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7.4 Kurulu Kapasite ve Tahmini Uretim Miktar

Tablo 34- Kurulu Kapasite ve Tahmini Uretim Miktar

GIDA ATOLYESI
Birim 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l
EBEM KOFTESI
AL Kurulu Kapasite kG | 467.200,0|467.200,0 | 467.200,0 | 467.200,0 | 467.200,0 | 467.200,0 | 467.200,0 | 467.200,0 | 467.200,0 | 467.20
P 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,00
B1- Uretim Miktar kG | 215.886,0|215.886,0 | 215.886,0 | 215.886,0 | 215.886,0 | 215.886,0 | 215.886,0 | 215.886,0 | 215.886,0 | 215.88
0 0 0 0 0 0 0 0 0 6,00
C1-Birim Satis Fiyati TL 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 2055 | 20,55
Kapasite Kullanim 4621
Orani - 46,21% | 46,21% | 4621% | 46,21% | 46,21% | 46,21% | 4621% | 46,21% | 46,21% "
DEMIR TATLISI
A2- Kurulu Kapasite KG 106.434,0 | 106.434,0 | 106.434,0 | 106.434,0 | 106.434,0 | 106.434,0 | 106.434,0 | 106.434,0 | 106.434,0 | 106.43
P 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4,00
B2- Uretim Miktar1 KG |56.265,00|56.265,00 | 56.265,00 | 56.265,00 | 56.265,00 | 56.265,00 | 56.265,00 | 56.265,00 | 56.265,00 56'02065'
C2-Birim Satis Fiyati TL 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 | 16,55
Kapasite Kullanim 5286
Orani - 52,86% | 52,86% | 52,86% | 52,86% | 52,86% | 52,86% | 52,86% | 52,86% | 52,86% o
UCGEN BOREK
A3- Kurulu Kapasite kG | 350.400,0 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.40
P 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,00
B3. Uretim Miktar KG 148.500,0 | 148.500,0 | 148.500,0 | 148.500,0 | 148.500,0 | 148.500,0 | 148.500,0 | 148.500,0 | 148.500,0 | 148.50
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,00
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C3-Birim Satis Fiyati TL 19,00 | 19,00 | 19,00 | 1900 | 19,00 | 1900 | 1900 | 1900 | 19,00 | 19,00
Iéfflj‘f“e Kullanim - 42,38% | 42,38% | 42,38% | 42,38% | 42,38% | 42,38% | 42,38% | 42,38% | 42,38% 420}5’8
DONDURME
Ad- Kurulu Kapasite kG | 350.400,0(350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.40
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,00
84. Uretim Miktart kG | 217.140,0|217.140,0 | 217.140,0| 217.140,0 | 217.140,0 | 217.140,0 | 217.140,0 | 217.140,0 | 217.140,0 | 217.14
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,00
C4-Birim Satis Fiyati TL 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 | 9,00
Kapasite Kullanim 6197
Oran - 61,97% | 6197% | 6197% | 61,97% | 6197% | 6197% | 61,97% | 6197% | 6197% | o
TARHANA
AS- Kurulu Kapasite kG |200.000,0{200.000,0 | 200.000,0 | 200.000,0 | 200.000,0 | 200.000,0 | 200.000,0 | 200.000,0 | 200.000,0 | 200.00
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,00
85 Ulretim Miktar ke | 150975,0]150.975,0 150.975,0 | 150.975,0 | 150.975,0 | 150.975,0 | 150.975,0 | 150.975,0 | 150.975,0 | 150.97
0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,00
C5-Birim Satis Fiyati TL 10,00 | 10,00 | 10,00 | 1000 | 10,00 | 1000 | 1000 | 1000 | 10,00 | 10,00
Kapasite Kullanim 75 49
Oran - 7549% | 7549% | 7549% | 7549% | 7549% | 7549% | 7549% | 7549% | 7549% | o/
SARAYLI (SARI
BURMA)
A6- Kurulu Kapasite kG | 350400,0350.400,0 [ 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.400,0 | 350.40
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,00
B6. Uretim Mikan kG | 142560,0(142.560,0 [ 142.560,0 | 142.560,0 | 142.560,0 | 142.560,0 | 142.560,0 | 142.560,0 | 142.560,0 | 142.56
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,00
C6-Birim Satis Fiyati TL 1567 | 1567 | 1567 | 1567 | 1567 | 1567 | 1567 | 1567 | 1567 | 1567
Kapasite Kullanim 4068
Oran - 40,68% | 40,68% | 40,68% | 40,68% | 40,68% | 40,68% | 40,68% | 40,68% | 40,68% |

%
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ORTALAMA KAPASITE 0 o 0 0 0 0 0 0 on | 48,45
KULLANIM ORANI 48,45% | 48,45% | 48,45% | 48,45% | 48,45% | 48,45% | 48,45% | 48,45% | 48,45% %
RESTORAN
Birim 1.Y1l 2.Y1 3.1l 4.Y1l 5.Y1 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l
ET GRUBU
YEMEKLER
: PORSIY | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0
Al- Kurulu Kapasite ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42.000,00
R . PORSIY | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0 | 42.000,0
B1- Uretim Miktar1 ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42.000,00
C1-Birim Satis Fiyati TL 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00 15,00
Kapasite Kullanim
Orani - 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% 100,00%
HAMUR iSLERI
. PORSIY | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0
A2- Kurulu Kapasite ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35.000,00
S . PORSIY | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0 | 35.000,0
B2- Uretim Miktar1 ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 35.000,00
C2-Birim Satig Fiyati TL 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00
Kapasite Kullanim
Orani - 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% 100,00%
CORBALAR
: PORSIY | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0
A3- Kurulu Kapasite ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 87.500,00
R . PORSIY | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0
B3- Uretim Miktar1 ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 87.500,00
C3-Birim Satig Fiyati TL 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50
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Kapasite Kullanim

Orani - 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% 100,00%
TATLILAR
. PORSIY | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0
A4- Kurulu Kapasite ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 29.750,00
S . PORSIY | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0 | 29.750,0
B4- Uretim Miktari ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 29.750,00
C4-Birim Satis Fiyati TL 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50
Kapasite Kullanim
Orani - 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% 100,00%
KAHVALTI
. PORSIY | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0
A5- Kurulu Kapasite ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17.500,00
R : PORSIY | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0 | 17.500,0
B5- Uretim Miktar1 ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17.500,00
C5-Birim Satis Fiyati TL 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00
Kapasite Kullanim
Oranit - 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% 100,00%
SEBZE
YEMEKLERI
. PORSIY | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0
A6- Kurulu Kapasite ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 87.500,00
N . PORSIY | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0 | 87.500,0
B6- Uretim Miktar1 ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 87.500,00
C6-Birim Satis Fiyati TL 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50
Kapasite Kullanim
Orant - 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% 100,00%

SALATALAR
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. PORSIY | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000.0 | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000,0
A7- Kurulu Kapasite ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 49.000,00
. PORSIY | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000.0 | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000,0 | 49.000,0
B7- Uretim Miktari ON 0 0 0 0 0 0 0 0 0 49.000,00
C7-Birim Satis Fiyati TL 950 9,50 9,50 9,50 9,50 9,50 9,50 950 950 9,50
g?gff“e Kullamm ] 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% |  100,00%
ICECEKLER
. 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000,
A8- Kurulu Kapasite ADET 00 00 00 00 00 00 00 00 00 105.000,00
. 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000, | 105.000,
B8- Uretim Miktar1 ADET 00 00 00 00 00 00 00 00 00 105.000,00
C8-Birim Satis Fiyati TL 1.25 3.25 3.25 3.25 3.25 3.25 3.25 3.25 3.25 3.25
Kapasite Kullanim
Orant ; 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% |  100,00%
ORTALAMA KAPASITE 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% | 100.00% | 100,00% | 100,00% | 100,00% |  100,00%

KULLANIM ORANI
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7.5 Tam Kapasitede Isletme Sermayesi ihtiyac1 (TL)

Tablo 35 Tam Kapasitede Isletme Sermayesi ihtiyaci Tablosu (TL)
GIDA ATOLYESI
) Villik Isletme _ Isletme _
UNSURLAR Su"re Tutar Yllhli Tutar | Sermayesi | Sermayesi Toplam
(Giin) (Sabit) (Degisken) Tuta_rl Tu.tarl
(Sabit) | (Degisken)

A. Hammadde, Malzeme ve Yakit Stogu 1.875,00 | 906.278,97 | 908.153,97
Al. Hammadde Stogu 45,00 4.787.128,50 598.391,06 | 598.391,06
A2. Yardimc1 Madde Stogu 45,00 2.193.103,26 274.137,91 | 274.137,91
A3. Isletme Malzemesi Stogu 45,00 75.000,00 9.375,00 9.375,00
A4. Yakit Stogu 45,00 15.000,00 | 195.000,00 | 1.875,00 | 24.375,00 26.250,00

B. Mamul ve Yarimamul Stogu 21.530,25 [1.997.415,19(2.018.945,44
B1. Mamul Stogu 45,00 86.121,00 |7.989.660,76 | 10.765,13 | 998.707,60 |1.009.472,72
B2. Yar1 Mamul Stogu 45,00 86.121,00 |7.989.660,76 | 10.765,13 | 998.707,60 |1.009.472,72

C. Nakit Ihtiyaci 15.577,63 | 110.241,13 | 125.818,75
C1. Elektrik, Su, Gaz Giderleri 45,00 7.371,00 | 178.679,00 921,38 22.334,88 23.256,25
C2. Personel Giderleri 45,00 90.000,00 | 384.000,00 | 11.250,00 | 48.000,00 | 59.250,00
C3. Diger Nakit htiyaci 45,00 27.250,00 | 319.250,00 | 3.406,25 | 39.906,25 | 43.312,50

D. Vadeli Satislar 45,00 ]139.621,00(8.132.160,76| 17.452,63 |1.016.520,10|1.033.972,72
E. Vadeli Aliglar 1.000.000,00 | 1.000.000,00
E1l. Hammadde 90,00 4.000.000,00 1.000.000,00 | 1.000.000,00

Tam Kapasitede Toplam Isletme Sermayesi ihtiyaci 56.435,50 |3.030.455,38|3.086.890,88
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RESTORAN

) Villik Isletme _ Isletme _
UNSURLAR Su"re Tutar Y1111£<‘ Tutar | Sermayesi | Sermayesi Toplam
(Giin) (Sabit) (Degisken) Tuta_rl Tutan
(Sabit) | (Degisken)
A. Hammadde, Malzeme ve Yakit Stogu 130.812,50 | 130.812,50
Al. Hammadde Stogu 35,00 1.249.500,00 121.479,17 | 121.479,17
A2. Yardimc1 Madde Stogu 35,00
A3. Isletme Malzemesi Stogu 35,00 81.000,00 7.875,00 7.875,00
A4. Yakit Stogu 35,00 15.000,00 1.458,33 1.458,33
B. Mamul ve Yarimamul Stogu 107.233,33 | 107.233,33
B1. Mamul Stogu 12,00 1.608.500,00 53.616,67 53.616,67
B2. Yar1 Mamul Stogu 12,00 1.608.500,00 53.616,67 53.616,67
C. Nakit Thtiyaci 5.826,39 5.826,39
C1. Elektrik, Su, Gaz Giderleri 5,00 90.000,00 1.250,00 1.250,00
C2. Personel Giderleri 5,00 270.000,00 3.750,00 3.750,00
C3. Diger Nakit Ihtiyaci 5,00 59.500,00 826,39 826,39
D. Vadeli Satislar
E. Vadeli Aliglar 16.666,67 16.666,67
E1l. Hammadde 30,00 200.000,00 16.666,67 16.666,67
Tam Kapasitede Toplam Isletme Sermayesi Ihtiyaci 227.205,56 | 227.205,56




7.6 Isletme Sermayesi Degisimi (TL)

Tablo 36 isletme Sermayesi Degisimi Tablosu (TL)

GIDA ATOLYESI

UNSURLAR 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l
A. Hammadde,
Malzeme ve 440.940,64 | 440.940,64 | 440.940,64 | 440.940,64 | 440.940,64 | 440.940,64 | 440.940,64 | 440.940,64 | 440.940,64 | 440.940,64
Yakit Stogu

Al.
Hammadde 289.902,96 | 289.902,96 | 289.902,96 | 289.902,96 | 289.902,96 | 289.902,96 | 289.902,96 | 289.902,96 | 289.902,96 | 289.902,96
Stogu

A2.
Yardimci 132.811,79 | 132.811,79 | 132.811,79 | 132.811,79 | 132.811,79 | 132.811,79 | 132.811,79 | 132.811,79 | 132.811,79 | 132.811,79
Madde Stogu
_ A3.
f\illgl‘[;;;esi 454191 454191 454191 454191 454191 454191 454191 454191 454191 454191
Stogu
Stog1?4' Yakat 13.683,97 13.683,97 13.683,97 13.683,97 13.683,97 13.683,97 13.683,97 13.683,97 13.683,97 13.683,97
B. Mamul ve
Yarimamul 989.219,46 | 989.219,46 | 989.219,46 | 989.219,46 | 989.219,46 | 989.219,46 | 989.219,46 | 989.219,46 | 989.219,46 | 989.219,46
Stogu

B1. . 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73
Mamul Stogu
Mam]zlzsz)agﬁ 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73 | 494.609,73
C. Nakit 68.986,22 68.986,22 68.986,22 68.986,22 68.986,22 68.986,22 68.986,22 68.986,22 68.986,22 68.986,22
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Ihtiyaci

Cl.
Elektrik, Su, 11.741,97 | 11.741,97 | 11.741,97 | 11.741,97 | 11.741,97 | 11.741,97 | 11.741,97 | 11.741,97 | 11.741,97 | 11.741,97
Gaz Giderleri

Cc2.
Personel 34.504,60 | 34.504,60 | 34.504,60 | 34.504,60 | 34.504,60 | 34.504,60 | 34.504,60 | 34.504,60 | 34.504,60 | 34.504,60
Giderleri

- DIEr | o) 739,66 | 2273066 | 22.739,66 | 22.739,66 | 22.739,66 | 2273966 | 22.739,66 | 22.739,66 | 22.739,66 | 22.739,66
Nakit Thtiyaci
gét}g?;jre“ 509.926,87 | 509.926,87 | 509.926,87 | 509.926,87 | 509.926,87 | 509.926,87 | 509.926,87 | 509.926,87 | 509.926,87 | 509.926,87
ihvsg‘je“ 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74
Hamr'ii'd de 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74 | 484.470,74
Toplam Isletme 1.524.602,4 | 1.524.602,4 | 1.524.602,4 | 1.524.602,4 | 1.524.602,4 | 1.524.602,4 | 1.524.602,4 | 1.524.602,4 | 1.524.602,4
Sermayesi 1.524.602,46
> 6 6 6 6 6 6 6 6 6
Ihtiyaci
Isletme
Sermayesinde | 1.524.602,46
ki Degisim

RESTORAN

UNSURLAR 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l
A. Hammadde, 1308125
Malzeme ve Yakit 0| 130.812,50 | 130.812,50 | 130.812,50 | 130.812,50 | 130.812,50 | 130.812,50 | 130.812,50 | 130.812,50 | 130.812,50
Stogu
StoguAl' Hammadde 121"7179’1 121.479,17 | 121.479,17 | 121.479,17 | 121.479,17 | 121.479,17 | 121.479,17 | 121.479,17 | 121.479,17 | 121.479,17

A2. Yardimci
Madde Stogu

A3. Isletme 7.875,00 | 7.875,00 | 7.87500 | 7.87500 | 7.875,00 | 7.87500 | 7.87500 | 7.87500 | 7.875,00 7.875,00
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Malzemesi Stogu

A4. Yakit Stogu | 1.458,33 | 145833 | 145833 | 1.458,33 | 1.45833 | 1.458,33 | 145833 | 145833 | 145833 1.458 33

B. Mamul ve 107.233.3 | 11723333 | 107.233,33 | 107.233,33 | 107.233,33 | 107.233.33 | 107.233.33 | 107.233.33 | 107.233.33 | 107.233.33

Yarmmamul Stogu 3

StoguBl' Mamul 53.616,67 | 53.616,67 | 53.616,67 | 53.616.67 | 53.616,67 | 53.616,67 | 53.616,67 | 53.616.67 | 53.616,67 | 53.616,67

Mamlilz'siagﬁ 53.616,67 | 53.616,67 | 53.616,67 | 53.616.67 | 53.616,67 | 53.616,67 | 53.616,67 | 53.616.67 | 53.616,67 | 53.616,67

C. Nakit ihtiyaCI 5.82639 | 582639 | 582639 | 582639 | 582639 | 582639 | 582639 | 582639 | 5.82639 5.826.39
Cl.Elektrik, | ) 05000 | 125000 | 1.250,00 | 1.250.00 | 1.250,00 | 1.250,00 | 1.25000 | 1.250,00 | 1.250.00 | 1.250,00

Su, Gaz Giderleri

G deﬁ;‘ipersone' 3.750.00 | 3.750,00 | 3.750,00 | 3.75000 | 3.750,00 | 3.750,00 | 3.750.00 | 3.750,00 | 3.750,00 3.750,00

i tiyaif' Diger Nakit | - g, 39 826,39 826,39 826,39 826,39 826,39 826,39 826,39 826,39 826,39

D. Vadeli Satiglar

E. Vadeli Alislar 16.666.67 | 16.666,67 | 16.666.67 | 16.666,67 | 16.666,67 | 16.666,67 | 16.666.67 | 16.666,67 | 16.66667 | 16.666,67
E1. Hammadde | 16.666,67 | 16.666,67 | 16.666,67 | 16.666,67 | 16.666,67 | 16.666.67 | 16.666,67 | 16.666.67 | 16.666,67 | 16.666,67

Toplam Isletme 227.205,5 | 557 905,56 | 227.205.56 | 227.205,56 | 227.205.56 | 227.205.56 | 227.205.56 | 227.205.56 | 227.205,56 | 227.205.56

Sermayesi Thtiyact 6

Isletme

Sermayesindeki 227%05’5

Degisim
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7.7 Satis Gelirleri

Tablo 37- Satis Gelirleri

GIDA ATOLYESI
Birim 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l
EBEM KOFTESI
Satis Miktar KG 140.825,9 140.325,9 140.(3;25,9 140.(3;25,9 140.825,9 140.825,9 140.825,9 140.825,9 140.(3)25,9 140.325,90
Birim Fiyati TL 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55 20,55
Satis Geliri T | 2883697, |2.883.697, | 2.883.697, | 2.883.697, | 2.883.697, | 2.883.697, | 2.883.697, | 2.883.697, | 2.883.697, | 2.883.697,2
25 25 25 25 25 25 25 25 25 5
DEMIR TATLISI
Satis Miktart KG | 42.198,75 | 42.198,75 | 42.198,75 | 42.198,75 | 42.198,75 | 42.198,75 | 42.198,75 | 42.198,75 | 42.198,75 | 42.198,75
Birim Fiyati TL 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55 16,55
Satis Geliri TL | 698.389,3 | 698.389,3 | 698.389,3 | 698.389,3 | 698.389,3 | 698.389,3 | 698.389,3 | 698.389,3 | 698.389,3 698.380 31
1 1 1 1 1 1 1 1 1
UCGEN BOREK
Satig Miktart KG | 81.675,00 | 81.675,00 | 81.675,00 | 81.675,00 | 81.675,00 | 81.675,00 | 81.675,00 | 81.675,00 | 81.675,00 | 81.675,00
Birim Fiyati TL 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00
Satis Geliri TL | 1551.825, | 1.551.825, | 1.551.825, | 1.551.825, | 1.551.825, | 1.551.825, | 1.551.825, | 1.551.825, | 1.551.825, | 1.551.825,0
00 00 00 00 00 00 00 00 00 0
DONDURME
Satis Miktar KG 119.427,0 | 119.427,0 | 119.427,0 | 119.427,0 | 119.427,0 | 119.427,0 | 119.427,0 | 119.427,0 | 119.427,0 119.427.00
0 0 0 0 0 0 0 0 0
Birim Fiyati TL 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00 9,00
Satis Geliri 1L | 1.074.843,11.074.843, | 1.074.843, | 1.074.843, | 1.074.843, | 1.074.843, | 1.074.843, | 1.074.843, | 1.074.843, | 1.074.843,0
00 00 00 00 00 00 00 00 00 0
TARHANA
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Satis Miktars KG | 52.841.25 | 52.841.25 | 52.841.25 | 52.841.25 | 52.841.25 | 52.841.25 | 52.841.25 | 52.841.25 | 52.841.25 | 52.841.25
Birim Fiyat TL 10,00 10,00 10,00 10,00 10,00 10,00 10,00 10,00 10,00 10,00
Sat Gelir L | 5284125 | 5284125 | 528.4125 | 5264125 | 528.4125 | 5264125 | 528.4125 | 5284125 | 5284125 | gy 415 o
0 0 0 0 0 0 0 0 0
SARAYLI (SARI
BURMA)
Satis Miktar! KG | 92.664.00 | 92.664.00 | 92.664.00 | 92.664.00 | 92.664.00 | 92.664.00 | 92.664.00 | 92.664.00 | 92.664.00 | 92.664.00
Birim Fiyat: TL 1567 15.67 15,67 15,67 15.67 15.67 15.67 15.67 1567 15.67
Satis Gl 1L | 1452044, 1452044, | 1452044, | 1452.044, | 1452.044, | 1452.044, | 1452.044, | 1.452.044, | 1.452.044, | 1.452.044,8
atty e 83 88 88 88 88 88 88 88 88 8
Toplam Satis 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211.9
Gelirleri TL 94 94 94 94 94 94 94 94 94 4
RESTORAN
Birim 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Yil 9.Y1l 10.Y1l
ET GRUBU
YEMEKLER |
Satis Miktar: POREIYO 37.800,00 | 37.800,00 | 37.800,00 | 37.800,00 | 37.800,00 | 37.800,00 | 37.800.00 | 37.800,00 | 37.800,00 | 37.800,00
Birim Fiyat TL 15,00 15.00 15.00 15.00 15.00 15.00 15.00 15.00 15.00 15.00
N 567.000.0 | 567.000.0 | 567.000,0 | 567.000.0 | 567.000,0 | 567.000.0 | 567.000.0 | 567.000.0 | 567.000.0 | 567.000.0
Satis Geliri TL
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
HAMUR ISLERI
Satis Miktari PORSIYO 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00
Birim Fiyat TL 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00 9.00
N 141.750.0 | 141.750.0 | 141.750.0 | 141.750.0 | 141.750.0 | 141.750.0 | 141.750.0 | 141.750.0 | 141.750.0 | 141.750.0
Satis Geliri TL
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
CORBALAR
Satis Miktart PORSIYO 78.750.00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750.00 | 78.750,00
Birim Fiyat TL 750 750 750 750 750 750 750 750 750 750
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. 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0
Satis Geliri TL
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TATLILAR
Satis Miktar1 PORSIYO 26.775,00 | 26.775,00 | 26.775,00 | 26.775,00 | 26.775,00 | 26.775,00 | 26.775,00 | 26.775,00 | 26.775,00 | 26.775,00
Birim Fiyati TL 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50 8,50
. 227.587,5 | 227.587,5 | 227.587,5 | 227.587,5 | 227.587,5 | 227.587,5 | 227.587,5 | 227.587,5 | 227.587,5 | 227.587,5
Satis Geliri TL
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
KAHVALTI
Satis Miktar1 PORSIYO 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00 | 15.750,00
Birim Fiyati TL 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00 19,00
.. 299.250,0 | 299.250,0 | 299.250,0 | 299.250,0 | 299.250,0 | 299.250,0 | 299.250,0 | 299.250,0 | 299.250,0 | 299.250,0
Satis Geliri TL
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
SEBZE
YEMEKLERI '
Satig Miktar1 PORSIYO 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00 | 78.750,00
Birim Fiyati TL 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50 7,50
. 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0 | 590.625,0
Satis Geliri TL
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
SALATALAR
Satig Miktar1 PORSIYO 44.100,00 | 44.100,00 | 44.100,00 | 44.100,00 | 44.100,00 | 44.100,00 | 44.100,00 | 44.100,00 | 44.100,00 | 44.100,00
Birim Fiyati TL 9,50 9,50 9,50 9,50 9,50 9,50 9,50 9,50 9,50 9,50
. 418.950,0 | 418.950,0 | 418.950,0 | 418.950,0 | 418.950,0 | 418.950,0 | 418.950,0 | 418.950,0 | 418.950,0 | 418.950,0
Satis Geliri TL
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ICECEKLER
Satis Miktari ADET | 94.500,00 | 94.500,00 | 94.500,00 | 94.500,00 | 94.500,00 | 94.500,00 | 94.500,00 | 94.500,00 | 94.500,00 | 94.500,00
Birim Fiyati TL 1,25 3,25 3,25 3,25 3,25 3,25 3,25 3,25 3,25 3,25
. 118.125,0 | 307.125,0 | 307.125,0 | 307.125,0 | 307.125,0 | 307.125,0 | 307.125,0 | 307.125,0 | 307.125,0 | 307.125,0
Satis Geliri TL
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Toplam Satis TL 2.953.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912,
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| Gelirleri | 50 50 | 50 | 5 | 50 50 | 5 | 5 | 5 | 50
7.8 Tam Kapasitede Yilhk Isletme Giderleri (TL)
Tablo 38- Tam Kapasitede Yillik Isletme Giderleri Tablosu (TL)
GIDA ATOLYESI
) . . Birim Fiyat Toplam | Sabit e o Giderdeki
Gider Unsurlarn Miktar Birim (TL) Tutar (TL) | (%) Degisken (%) Pay1 (%)
A — URETIM GIDERLERI
1-Direkt Ilk Madde ve Malzeme 7'0556231’7 85,29%
a) Ik Madde Kullanim 4'787(')128’5 57,87%
Et 66.000,00 KG 2500 1'650(')000’0 100% 19,95%
Sogan 23.760,00 KG 1,50 35.640,00 100% 0,43%
Yumurta 528.000,00 ADET 0,20 105.600,00 100% 1,28%
Yogurt 86.790,00 KG 2,50 216.975,00 100% 2,62%
Tuz-Karabiber Karigimi 396,00 KG 45,00 17.820,00 100% 0,22%
Un 332.640,00 KG 2,25 748.440,00 100% 9,05%
Sivi Yag 89.760,00 KG 3,85 345.576,00 100% 4,18%
Sar1 Susam 21.780,00 KG 6,00 130.680,00 100% 1,58%
Kabartma Tozu 990,00 KG 15,00 14.850,00 100% 0,18%
Seker 22.440,00 KG 3,00 67.320,00 100% 0,81%
Ispanak 132.000,00 KG 4,50 594.000,00 100% 7,18%
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Peynir 23.100,00 KG 9,25 213.675,00 100% 2,58%
Ceviz 21.780,00 KG 17,50 381.150,00 100% 4,61%
Nisasta 13.200,00 KG 8,00 105.600,00 100% 1,28%
Kirmizi Biber 19.800,00 KG 3,50 69.300,00 100% 0,84%
Ac1 Biber 9.900,00 KG 3,50 34.650,00 100% 0,42%
Nohut 4.950,00 KG 3,80 18.810,00 100% 0,23%
Kuru Fasiilye 2.475,00 KG 5,50 13.612,50 100% 0,16%
Nane 1.237,50 KG 12,00 14.850,00 100% 0,18%
Tuz 4.290,00 KG 2,00 8.580,00 100% 0,10%
b) Yardimc1 Madde 2'1936103’2 26,51%
250 Gr Tabak Paketi 205.548,00 ADET 1,37 281.600,76 100% 3,40%
500 Gr Tabak Paketi 976.031,00 ADET 1,50 1'4646046’5 100% 17,70%
1000 Gr Tabak Paketi 223.728,00 ADET 2,00 447.456,00 100% 5,41%
¢) Isletme Malzemesi Kullanim 75.000,00 0,91%
Hijyen Uriinleri 10.000,00 KG 4,50 45.000,00 100% 0,54%
Beyaz Sirke 7.500,00 KG 4,00 30.000,00 100% 0,36%
2-Direkt isg:ilik Giderleri 384.000,00 4.64%
Uretim Personeli (15 Adet)- Vardiye Sefi

Oretm Personel (1> Adet)- Vardiye 3 1,00 ADET | 384.000,00 384.000,00 100% 4,64%
3-Genel Uretim Giderleri 474.200,00 5,73%
a) Elektrik Giderleri 385.000,00 KW 0,32 123.200,00 | 3% 97% 1,49%
b) Su, Gaz Giderleri 15.000,00 TON 3,50 52.500,00 | 7% 93% 0,63%
¢) Yakit Giderleri 150.000,00 TL 1,00 150.000,00 | 10% 90% 1,81%
d) Haberlesme Giderleri 500,00 ADET 25,00 12.500,00 | 10% 90% 0,15%
¢) Bakim Onarim Giderleri 100,00 ADET 500,00 50.000,00 | 10% 90% 0,60%
f) Sigorta Giderleri 1,00 TL 25.000,00 25.000,00 100% 0,30%
g) Kira Giderleri 1,00 TL 36.000,00 36.000,00 100% 0,44%
h) Diger Giderler 1,00 ADET 25.000,00 25.000,00 | 50% 50% 0,30%
4 - Genel Yonetim Giderleri 162.350,00 1,96%
a) Personel Giderleri 1,00 ADET 45.000,00 45.000,00 |100% 0,54%
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b) Elektrik Giderleri 5.000,00 KW 0,32 1.600,00 100% 0,02%
c) Su, Gaz Giderleri 2.500,00 TON 3,50 8.750,00 100% 0,11%
d) Yakit Giderleri 1,00 TL 25.000,00 25.000,00 100% 0,30%
¢) Haberlesme Giderleri 100,00 ADET 50,00 5.000,00 100% 0,06%
f) Bakim Onarim Giderleri 6,00 ADET 2.000,00 12.000,00 100% 0,15%
g) Sigorta Giderleri 1,00 ADET 25.000,00 25.000,00 100% 0,30%
h) Kira Giderleri 1,00 Adet 30.000,00 30.000,00 100% 0,36%
i) Diger Giderler 1,00 ADET 10.000,00 10.000,00 100% 0,12%
5 - Beklenebilecek Farklar

TOPLAM URETIM GIDERLERI 8'0756781’7 97,63%
6 - Pazar.lama, Satis ve Dagitim 196.000,00 2.37%
Giderleri

a) Personel Giderleri 1,00 ADET 45.000,00 45.000,00 |100% 0,54%
b) Elektrik Giderleri 100%

c) Su ve Gaz Giderleri 100%

d) Yakit Giderleri 1,00 TL 35.000,00 35.000,00 100% 0,42%
¢) Haberlesme Giderleri 100,00 ADET 20,00 2.000,00 | 50% 50% 0,02%
f) Bakim Onarim Giderleri 100%

g) Sigorta Giderleri 1,00 ADET 15.000,00 15.000,00 100% 0,18%
h) Kira Giderleri 1,00 ADET 84.000,00 84.000,00 100% 1,02%
i) Diger Giderler 1,00 ADET 15.000,00 15.000,00 | 50% 50% 0,18%
TOPLAM iSLETME GIiDERLERI 8'2716781’7 100,00%
TOPLAM URETIM GIDERLERI

Sabit Giderler Toplamm 86.121,00 TL

Degisken Giderler Toplam

7.989.660,76 TL

TOPLAM iSLETME GiDERLERI

Sabit Giderler Toplam

139.621,00 TL

Degisken Giderler Toplam

8.132.160,76 TL
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RESTORAN

. . . Birim Fiyat Toplam Tutar | Sabit .. Giderdeki
Gider Unsurlari Miktar Birim (TL) y P (TL) (%) Degisken (%) Pay1 (%)
A — URETIM GIDERLERI
1-Direkt i1k Madde ve Malzeme 1.330.500,00 75,38%
a) Ik Madde Kullanim 1.249.500,00 70,79%
Et Yemekleri [k Madde 38.500,00 PORSIYON 6,50 250.250,00 100% 14,18%
Hamur Isleri ilk Madde 17.500,00 PORSIYON 3,25 56.875,00 100% 3,22%
Corbalar i1k Madde 70.000,00 PORSIYON 3,00 210.000,00 100% 11,90%
Tatlilar {lk Madde 17.500,00 PORSIYON 3,50 61.250,00 100% 3,47%
Kahvaltiliklar Madde 17.500,00 PORSIYON 10,00 175.000,00 100% 9,92%
Sebze Yemekleri Madde 52.500,00 PORSIYON 3,50 183.750,00 100% 10,41%
Salatalar Tk Madde 28.000,00 PORSIYON 3,00 84.000,00 100% 4,76%
h;ecekler 105.000,00 ADET 2,18 228.375,00 100% 12,94%
100%
b) Yardimc1 Madde
100%
¢) Isletme Malzemesi Kullanim 81.000,00 4,59%
Yer Ve Masa Hijyen Uriinleri 500,00 KG 15,00 7.500,00 100% 0,42%
Bulasik Hijyen Uriinleri 8.000,00 KG 2,00 16.000,00 100% 0,91%
Temizlik Ekipmanl 12,00 TAKIM 1.250,00 15.000,00 100% 0,85%
Peceteler Ve Tuvalet Kagitlar 10.000,00 ADET 3,00 30.000,00 100% 1,70%
Promosyon Ve Reklam Uriinleri
(Meniiler, Kalem-Islak Mendil-Kiirdan 50.000,00 ADET 0,25 12.500,00 100% 0,71%
Vb.)
2-Direkt Iscilik Giderleri 96.000,00 5,44%
Usta (2 adet) - Bulagikg: - Ocake - 1,00 ADET 96.000,00 96.000,00 100% 5,44%

Yamak
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3-Genel Uretim Giderleri 152.000,00 8,61%
a) Elektrik Giderleri 150.000,00 KW 0,32 48.000,00 100% 2,72%
b) Su, Gaz Giderleri 12.000,00 TON 3,50 42.000,00 100% 2,38%
¢) Yakit Giderleri 1,00 ADET 15.000,00 15.000,00 100% 0,85%
d) Haberlesme Giderleri 100,00 ADET 20,00 2.000,00 100% 0,11%
¢) Bakim Onarim Giderleri 1,00 ADET 15.000,00 15.000,00 100% 0,85%
f) Sigorta Giderleri 1,00 ADET 5.000,00 5.000,00 100% 0,28%
g) Kira Giderleri 100%

h) Diger Giderler 1,00 25.000,00 25.000,00 100% 1,42%
4 - Genel Yonetim Giderleri 30.000,00 1,70%
a) Personel Giderleri 1,00 ADET 30.000,00 30.000,00 100% 1,70%
b) Elektrik Giderleri 100%

c) Su, Gaz Giderleri 100%

d) Yakat Giderleri 100%

e) Haberlesme Giderleri 100%

f) Bakim Onarim Giderleri 100%

g) Sigorta Giderleri 100%

h) Kira Giderleri 100%

1) Diger Giderler 100%

5 - Beklenebilecek Farklar

TOPLAM URETIM GiDERLERIi 1.608.500,00 91,13%
6 - Pazar_lama, Satis ve Dagitim 156.500,00 8.87%
Giderleri

a) Personel Giderleri 1,00 ADET 144.000,00 144.000,00 100% 8,16%
b) Elektrik Giderleri 100%

c) Su ve Gaz Giderleri 100%

d) Yakat Giderleri 100%

¢) Haberlesme Giderleri 100%

f) Bakim Onarim Giderleri 100%

g) Sigorta Giderleri 100%

h) Kira Giderleri 100%

1) Diger Giderler 50,00 ADET 250,00 12.500,00 100% 0,71%
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REKLAM

TOPLAM ISLETME GiDERLERI 1.765.000,00 100,00%
TOPLAM URETIM GIDERLERI

Sabit Giderler Toplam

Degisken Giderler Toplami 1.608.500,00 TL
TOPLAM ISLETME GIDERLERI

Sabit Giderler Toplam

Degisken Giderler Toplam 1.765.000,00 TL
7.9 Uretim Giderleri

Tablo 39- Uretim Giderleri (TL)
GIDA ATOLYESI
Uretim Giderleri 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Yil 9.Y1l 10.Y1l

1-Direkt ilk Madde ve Malzeme 3.4185053,3 3.4185053,3 3.4185053,3 3.4185053,3 3.4185053,3 3.4185053,3 3.4185053,3 3.4185053,3 3.4185053,3 3.4185053,3

) ik Madde Kullanims 2.319é223,6 2.319é223,6 2.319é223,6 2.3195223,6 2.319é223,6 2.3195223,6 2.319é223,6 2.3195223,6 2.319é223,6 2.319{.3223,6

b) Yardime Madde 1.0626494,3 1.0626494,3 1.0626494,3 1.0626494,3 1.062é494,3 1.0626494,3 1.0626494,3 1.0626494,3 1.0626494,3 1.0626494,3
Kﬁ;gﬁ?eMaIZGmeSi 36.335,31 | 36.33531 | 36.33531 | 36.33531 | 36.33531 | 36.33531 | 36.3353L | 36.33531 | 36.33531 | 36.33531
2-Direkt Iscilik Giderleri 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76
3-Genel Uretim Giderleri 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10

a) Elektrik Giderleri 61.592,19 | 61.592,19 | 61.592,19 | 61.592,19 | 61.592,19 | 61.592,19 | 61.592,19 | 61.592,19 | 61.592,19 | 61.592,19

b) Su, Gaz Giderleri 27.329,28 | 27.329,28 | 27.329,28 | 27.329,28 | 27.329,28 | 27.329,28 | 27.329,28 | 27.329,28 | 27.329,28 | 27.329,28
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¢) Yakit Giderleri 80.403,55 | 80.403,55 | 80.40355 | 80.40355 | 80.403,55 | 80.40355 | 80.40355 | 80.403,55 | 80.403,55 | 80.403,55
d) Haberlesme Giderleri 6.700,30 | 6.700,30 | 6.70030 | 6.700,30 | 6.700,30 | 6.700,30 | 6.700,30 | 6.700,30 | 6.700,30 | 6.700,30
e) Bakim Onarim Giderleri 26.801,18 | 26.801,18 | 26.801,18 | 26.801,18 | 26.801,18 | 26.801,18 | 26.801,18 | 26.801,18 | 26.801,18 | 26.801,18
f) Sigorta Giderleri 1211177 | 1211177 | 1211177 | 12.111,77 | 12.111,77 | 1211177 | 1211177 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77
g) Kira Giderleri 17.440,95 | 17.44095 | 17.44095 | 17.440,95 | 17.440,95 | 17.44005 | 17.44095 | 17.440,95 | 17.440,95 | 17.440,95
h) Diger Giderler 18.555,88 | 18.55588 | 1855588 | 18.555,88 | 18.555,88 | 18.55588 | 1855588 | 18.555,88 | 18.555,88 | 18.555,88
Toplam Uretim Giderleri 3.855é025,2 3.855é025,2 3.8552025,2 3.855é025,2 3.855é025,2 3.855é025,2 3.855é025,2 3.855é025,2 3.855é025,2 3.855é025,2
RESTORAN
Uretim Giderleri 1.Y1l 2.Y1l 3.1l 4.Y1l 5.1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1ll 9.Y1l 10.Y1l
L-Direkt ik Madde ve Malzeme 1.330(.)500,0 1.3306500,0 1.330(.)500,0 1.330(.)500,0 1.330(.)500,0 1.330(.)500,0 1.330(.)500,0 1.3306500,0 1.330(.)500,0 1.3306500,0
2 {1k Madde Kullanm: 1.249(.)500,0 1.249(.)500,0 1.249(.)500,0 1.249(.)500,0 1.249(.)500,0 1.249(.)500,0 1.249(.)500,0 1.249(.)500,0 1.249(.)500,0 1.2496500,0
b) Yardimc1 Madde
Klﬁ{;ﬁﬁ?e Malzemesi 81.000,00 | 81.000,00 | 81.000,00 | 81.000,00 | 81.000,00 | 81.000,00 | 81.000,00 | 81.000,00 | 81.000,00 | 81.000,00
2-Direkt Iscilik Giderleri 96.000,00 | 96.000,00 | 96.000,00 | 96.000,00 | 96.000,00 | 96.000,00 | 96.000,00 | 96.000,00 | 96.000,00 | 96.000,00
3-Genel Uretim Giderleri 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00
a) Elektrik Giderleri 48.000,00 | 48.000,00 | 48.000,00 | 48.000,00 | 48.000,00 | 48.000,00 | 48.000,00 | 48.000,00 | 48.000,00 | 48.000,00
b) Su, Gaz Giderleri 42.000,00 | 42.000,00 | 42.000,00 | 42.000,00 | 42.000,00 | 42.000,00 | 42.000,00 | 42.000,00 | 42.000,00 | 42.000,00
¢) Yakit Giderleri 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00
d) Haberlesme Giderleri 2.000,00 | 2.000,00 | 200000 | 200000 | 2.000,00 | 2.000,00 | 200000 | 2.000,00 | 2.000,00 | 2.000,00
e) Bakim Onarim Giderleri 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00
f) Sigorta Giderleri 5.000,00 | 5.000,00 | 500000 | 500000 | 500000 | 500000 | 500000 | 500000 | 500000 | 5.000,00
g) Kira Giderleri
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h) Diger Giderler 25.000,00 | 25.000,00 | 25.000,00 | 25.000,00 | 25.000,00 | 25.000,00 | 25.000,00 | 25.000,00 | 25.000,00 | 25.000,00
e . . 1.578.500,0 | 1.578.500,0 | 1.578.500,0 | 1.578.500,0 | 1.578.500,0 | 1.578.500,0 | 1.578.500,0 | 1.578.500,0 | 1.578.500,0 | 1.578.500,0
Toplam Uretim Giderleri
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7.10 Amortisman Giderleri
Tablo 40-Amortisman Giderleri (TL)
GIDA ATOLYESI
Sabit 1Yl 2.1l 3.1l 4.1l 5.vil 6.Yil 7.Y1l 8.Yil 9.Y1l 101l | Toplam |S3tnAlma | Kalnt
Kiymetler Bedeli Deger
Yatirim Kapsaminda Alinacak Sabit Kiymetler Amortismani
Binalar 40.992,39 |40.992,39 | 40.992,39 | 40.992,39 | 40.992,39 | 40.992,39 | 40.992,39 | 40.992,39 | 40.992,39 | 40.992,39 | 409.923,90 | 409.923,90
21'(?;:2:;1 45.824,00 | 45.824,00 | 45.824,00 | 45.824,00 | 45.824,00 | 84.000,00 | 84.000,00 | 84.000,00 | 84.000,00 | 84.000,00 | 649.120,00 | 649.120,00
Demirbaglar
Tagitlar 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 15.000,00 | 150.000,00 | 150.000,00
Diger
101.816,3 | 101.816,3 | 101.816,3 | 101.816,3 | 139.992,3 | 139.992,3 | 139.992,3 | 139.992,3 | 139.992,3 | 1.209.043,9 | 1.209.043,9
Toplam 101.816,39 9 9 9 9 9 9 9 9 9 0 0
Amortisman
RESTORAN
. Kalin
Sabit 1.1l 2.v1l 3.yl 4.y1l 5.vi1l 6.Y1l 7.1l 8.vil 9.Y1l 10.Y1l Toplam | Satm Alma | =,
Kiymetler Bedeli 9
Deger
Yatirim Kapsaminda Alinacak Sabit Kiymetler Amortismani
Binalar 43'1137’9 43.137,91 | 43.137,91 | 43.137,91 | 43.137,91 | 43.137,91 | 43.137,91 | 43.137,91 | 43.137,91 | 43.137,91 | 431.379,10 | 431.379,10
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éﬁ?mae;n 133.333, 133'833’0 133'833’0 33.333,33 | 33.333,33 | 33.333,33 | 33.333,33 | 33.333,33 | 33.333,33 | 33.333,33 | 633.332,31 | 633.332,31
Demirbaglar
Tagsitlar
Diger 40.000,0 40.000,00 | 40.000,00 | 40.000,00 | 40.000,00 | 40.000,00 | 40.000,00 | 40.000,00 | 40.000,00 | 40.000,00 | 400.000,00 | 400.000,00
A Totplaml 216.470, | 216.470,9 | 216.470,9 | 116.471,2 | 116.471,2 | 116.471,2 | 116.471,2 | 116.471,2 | 116.471,2 | 116.471,2 | 1.464.711,4 | 1.464.711,4
mor |r5mana 1 1 4 4 4 4 4 4 1 1
7.11 Genel Yonetim Giderleri (TL)
Tablo 41 -Genel Yonetim Giderleri (TL)
GIDA ATOLYESI
Genel Yénetim 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Yil 9.Y1l 10.Y1l
Giderleri
a) Personel
Gidetler 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 45.000,00
b) Elektrik
Giderler 775,15 775.15 775.15 775.15 775,15 775,15 775,15 775,15 775,15 775,15
Giglﬁ:;ieaz 423912 | 423912 | 423912 | 423912 | 4.23912 | 4.239,12 | 4.239,12 | 4.239,12 | 4.239,12 4.239.12
d) Yakit Giderleri | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 12.111.77
Gigﬁ;‘i’eﬂe@me 2422735 | 242235 | 242235 | 242235 | 242235 | 242235 | 2.42235 | 242235 | 2.422.35 2.422.35
Gi?eﬁgﬁlmona“m 5.813.65 | 5.813,65 | 5.813.65 | 5.813,65 | 5.813,65 | 5.813,65 | 581365 | 5.813,65 | 5.813,65 5.813.65
Giglﬁ’é?io”a 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 | 12.111,77 12.111,77
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h) Kira Giderleri

14.534,12

14.534,12

14.534,12

14.534,12

14.534,12

14.534,12

14.534,12

14.534,12

14.534,12

14.534,12

1) Diger Giderler

4.844,71

4.844,71

4.844,71

4.844,71

4.844,71

4.844,71

4.844,71

4.844,71

4.844,71

4.844,71

TOPLAM

101.852,64

101.852,64

101.852,64

101.852,64

101.852,64

101.852,64

101.852,64

101.852,64

101.852,64

101.852,64

RESTORAN

Genel Yonetim
Giderleri

1.Y1l

2.Y1l

3.Y1

4.Y1l

5.Yl

6.Y1l

7.Y1l

8.Yl

9.Y1l 10.Y1l

a) Personel Giderleri

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

b) Elektrik Giderleri

c) Su, Gaz Giderleri

d) Yakat Giderleri

¢) Haberlesme
Giderleri

f) Bakim Onarim
Giderleri

g) Sigorta Giderleri

h) Kira Giderleri

1) Diger Giderler

TOPLAM

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

30.000,00

Tablo 41
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7.12. Pazarlama, Satis Ve Dagitim Giderleri (TL)

Tablo 42 — Pazarlama, Satis ve Dagitim Giderleri (TL)

GIDA ATOLYESI

Pazarlama, Satis

ve Dagitim 1.Y1l 2. Y1l 3. Y1l 4.Y1l 5.1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1
Giderleri

a) Personel
Gidetler 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00 45.000,00
b) Elekrik
Giderleri

c) Su ve Gaz
Giderleri
Gigé”ﬁ“t 16.956,48 | 16.956.48 | 16.956.48 | 16.956,48 | 16.956,48 | 16.956.48 | 16.956.48 | 16.956,48 | 16.956,48 16.956,48
Giglﬁ;‘i’eﬂesme 148447 | 1.48447 | 1.48447 | 148447 | 148447 | 1.48447 | 1.48447 | 148447 | 1.48447 1.484 47
f) Bakim
Onarim Giderleri
Giglrslé?io”a 7.267.06 | 7.267,06 | 7.267.06 | 7.267.06 | 7.267.06 | 7.267,06 | 7.267,06 | 7.267,06 | 7.267,06 7.267.06
Giglrﬁ':ia 40.69554 | 40.695,54 | 40.695,54 | 40.695,54 | 40.695,54 | 40.69554 | 40.69554 | 40.695,54 | 40.695,54 40.695 54
Gigeﬁ;grer 11.133,53 | 11.133,53 | 11.133,53 | 11.133,53 | 11.133,53 | 11.133,53 | 11.133,53 | 11.133,53 | 11.133,53 11.133,53
TOPLAM 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 122.537,08
RESTORAN
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Pazarlama, Satis ve
Dagitim Giderleri

1.Y1l

2.Y1l

3.Y1l

4.Y1l

5.Yl

6.Y1l

7.Y1l

8.Yl

9.Y1l

10.Y1l

a) Personel
Giderleri

144.000,00

144.000,00

144.000,00

144.000,00

144.000,00

144.000,00

144.000,00

144.000,00

144.000,00

144.000,00

b) Elektrik
Giderleri

c) Su ve Gaz
Giderleri

d) Yakat Giderleri

¢) Haberlesme
Giderleri

f) Bakim Onarim
Giderleri

g) Sigorta
Giderleri

h) Kira Giderleri

1) Diger Giderler

12.500,00

12.500,00

12.500,00

12.500,00

12.500,00

12.500,00

12.500,00

12.500,00

12.500,00

12.500,00

TOPLAM

156.500,00

156.500,00

156.500,00

156.500,00

156.500,00

156.500,00

156.500,00

156.500,00

156.500,00

156.500,00
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7.13 Mali Giderler (TL)

Tablo 43-Mali Giderler (TL)

GIDA ATOLYESI
Mali Giderler 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l

A -Anapara Geri Odemeleri 200.000,00 | 200.000,00 | 200.000,00 | 200.000,00 | 200.000,00

A1 - Banka Kredisi Anapara |, 101 90 [ 200.000.00 | 200.000,00 | 200.000,00| 200.000,00
Geri Odemeleri

A2 - Diger Anapara Geri
Odemeleri
B - Faiz ve Komisyon Giderleri  |101.500,00 | 101.500,00 | 101.500,00 | 101.500,00 | 101.500,00
., Bl-BankaKredisi Faiz 80.000,00 | 80.000,00 | 80.000,00 | 80.000.00 | 80.000,00
Odemeleri
., B2-Diger Faiz vekomisyon | ) £ 4 | 9150000 | 21.500,00 | 21.500.00 | 21.500,00
Odemeleri
RESTORAN
Mali Giderler 1.Y1l 2.Y1l 3.1l 4.Y1l 5.1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Yil 9.Y1l 10.Y1l

A -Anapara Geri Odemeleri 233.333,00233.333,00 | 233.333,00

(AL - Banka Kredisi Anapara | 544 343 | 33.333,00 | 233.333.00
Geri Odemeleri

A2 - Diger Anapara Geri
Odemeleri
B - Faiz ve Komisyon Giderleri 51.600,00 | 51.600,00 | 51.600,00

B1 - Banka Kredisi Faiz 45.000,00 | 45.000,00 | 45.000,00
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Odemeleri

B2 - Diger Faiz ve komisyon

- . 6.600,00 | 6.600,00 | 6.600,00
Odemeleri
7.14. Tahmini Gelir-Gider (TL)
Tablo 44-Tahmini Gelir-Gider Tablosu (TL)
GIDA ATOLYESI
Endeksler 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l
l. Gelirler 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94
1.Satiglardan Elde Edilen Gelir 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94 | 8.189.211,94
2. Diger Gelirler 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
I1. Giderler 4.281.738,94 | 4.281.738,94 | 4.281.738,94 | 4.281.738,94 | 4.281.738,94 | 4.218.414,94 | 4.218.414,94 | 4.218.414,94 | 4.218.414,94 | 4.218.414,94
3. Direkt Ik Madde ve Malzeme 3.418.053,35| 3.418.053,35 | 3.418.053,35 | 3.418.053,35 | 3.418.053,35 | 3.418.053,35 | 3.418.053,35 | 3.418.053,35 | 3.418.053,35 | 3.418.053,35
4 Direkt Iscilik Giderleri 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 | 186.036,76 186.036,76
5.Genel Uretim Giderleri 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 | 250.935,10 250.935,10
6.Genel Yonetim Giderleri 101.852,64 | 101.852,64 | 101.852,64 | 101.852,64 | 101.852,64 | 101.852,64 | 101.852,64 | 101.852,64 | 101.852,64 101.852,64
7.Pazarlama Satig Dagitim Giderleri | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 | 122.537,08 122.537,08
8.Mali Giderler 101.500,00 | 101.500,00 | 101.500,00 | 101.500,00 | 101.500,00
9.Beklenebilecek Farklar
. 101.816,39 | 101.816,39 | 101.816,39 | 101.816,39 | 101.816,39 | 139.992,39 | 139.992,39 | 139.992,39 | 139.992,39 139.992,39
10Amortismanlar
. . .. . 3.906.480,61 | 3.906.480,61 | 3.906.480,61 | 3.906.480,61 | 3.906.480,61 | 3.969.804,61 | 3.969.804,61 | 3.969.804,61 | 3.969.804,61 | 3.969.804,61
II1. Vergilendirme Oncesi Kar
IV. Vergi indirimi ve istisnalar
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V. Vergiler 78129612 | 78129612 | 781.296.12 | 781.296.12 | 781.296.12 | 793.960.92 | 793.960,92 | 793.960.92 | 793.96092 | 793.960,92
- 3.125.184.49 | 3.125.184.49 | 3.125.184,49 | 3.125.184,49 | 3.125.184.49 | 3.175.843.60 | 3.175.843,60 | 3.175.843,69 | 3.175.843.69 | 3.175.843,69
VI. Vergilendirme Sonrasi Kar
VIL Odenen Kar Paylart 250.000.00 | 250.000,00 | 250.00000 | 250.000,00 | 250.000,00 | 250.000,00 | 250.000,00 | 250.00000
RESTORAN
Endeksler 1.Y1l 2.Y1l 3.Y1l 4.Y1l 5.Yil 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l
1. Gelirler 2'9536912’5 3.142.912,50 | 3.142.912,50 | 3.142.912,50 | 3.142.912.50 | 3.142.912,50 | 3.142.912.50 3'1426912'5 3.142.912,50 | 3.142.912,50
| Satislardan Elde Edilen Gelir 2'9536912’5 3.142.912,50 | 3.142.912,50 | 3.142.912,50 | 3.142.912,50 | 3.142.912,50 | 3.142.912,50 3'1426912'5 3.142.912,50 | 3.142.912,50
2. Diger Gelirler
1. Giderler 2'0246933*0 2.024.933,00 | 2.024.933,00 | 1.873.333,33 | 1.873.333,33 | 1.873.333,33 | 1.873.333 33 1'873é333'3 1.873.33333 | 1.873.333,33
3. Direkt ik Madde ve Malzeme 1'330(')500*0 1.330.500,00 | 1.330.500,00 | 1.330.500,00 | 1.330.500,00 | 1.330.500,00 | 1.330.500,00 1'3306500'0 1.330.500,00 | 1.330.500,00
4 Direkt Iscilik Giderleri 96.000,00 | 96.000,00 | 96.00000 | 96.000,00 | 96.000,00 | 96.00000 | 96.000,00 | 96.000.00 | 96.000,00 | 96.000,00
Genel Uretim Giderleri 152.000.00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000.00 | 152.000,00 | 152.000.00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00 | 152.000,00
5.Genel Yonetim Giderleri 30.000,00 | 30.000,00 | 30.00000 | 30.000,00 | 30.000,00 | 30.00000 | 30.000,00 | 30.00000 | 30.000,00 | 30.00000
6.Pazarlama Satrs Dagitim Giderleri | 156.500,00 | 156.500,00 | 156.500,00 | 156.500,00 | 156.500,00 | 156.500,00 | 156.500,00 | 156.500,00 | 156.500,00 | 156.500,00
7.Mali Giderler 51.60000 | 51.600,00 | 51.600,00
8.Beklenebilecek Farklar
) 216.47001 | 21647091 | 216.470.91 | 116.47124 | 11647124 | 11647124 | 116.471.24 | 116.47124 | 11647124 | 116.471.24
9.Amortismanlar
1.261.441.2
o 920.841,59 | 1.109.841,59 | 1.109.841 59 | 1.261.441,26 | 1.261.441,26 | 1.261.441.26 | 1.261.441 26 1.261.441,26 | 1.261.441 26
III. Vergilendirme Oncesi Kar 6
IV. Vergi indirimi ve istisnalar
V. Vergiler 18416832 | 221.968.32 | 221.96832 | 252.288.25 | 252.288.25 | 252.288.25 | 252.288.25 | 252.288.25 | 252.288.25 | 252.288.25
— 736.673.27 | 887.873.27 | 887.87327 |1.009.153,01 | 1.009.153,01 | 1.009.153 01 | 1.009.153,01 | 1.009.153,01 | 1.009.153,01 | 1.009.153,01
VI. Vergilendirme Sonrasi Kar
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7.15 Tahmini Nakit Akis (TL)

Tablo 45-Tahmini Nakit Akis Tablosu (TL)

GIDA ATOLYESI
Endeksler g:;‘g:: il | 2yl | 3yl | 4yl | Syl | 6yl | 7Yl | 8yl | oyl | 10.Yi
8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211,9 | 8.189.211,9 | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 9.713.814,
VIII. Nakit Girisi 94 94 94 4 4 94 94 94 94 40
12. Satislardan Elde Edilen 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211,9 | 8.189.211,9 | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211, | 8.189.211,
Nakit Girisi 94 94 94 4 4 94 94 94 94 94
13. Diger Gelirlerden Nakit
Girisi
1.524.602,
14. Kalint1 Deger 46
j 1.618.646
X. Oz kaynaklar 31
-~ 1.000.000
XI. Banka Kredisi ,00
XII. Diger Kaynaklar
2.618.646, | 4.282731, | 4.282.731,3 | 4.282.731,3 |, . .. oo | 4.282.731,3 | 4.639.407,3 | 4.219.407,3 | 4.219.407,3 | 4.219.407,3 | 4.219.407,3
31 33 3 3 e 3 3 3 3 3 3
XIII. Toplam Nakit Cikisi
2.618.646,
31 420.000,00
15.Toplam Yatirim Harcamalari
. ] ] 1.524.602,
15.1. Isletme Sermayesindeki 46
Degisim
1.094.043,
85 420.000,00
15.2. Sabit Yatirim Harcamasi
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4.282.731, |4.282731,3 |4.282.7313 | | . .. .| 4.282.731,3 | 4.219.407,3 | 4.219.407,3 | 4.219.407,3 | 4.219.407,3 | 4.219.407,3
) 33 3 3 T 3 3 3 3 3 3
1l. Giderler
) 101.816,39 | 101.816,39 | 101.816,39 | 101.816,39 | 101.816,39 | 139.992,39 | 139.992,39 | 139.992,39 | 139.992,39 | 139.992,39
XIV. Amortismanlar
. 200.000,00 | 200.000,00 | 200.000,00 | 200.000,00 | 200.000,00
XV. Kredi Anapara Odemesi
3.027.000, |3.027.000,8 | 2.777.000,8 | , ___ .| 2.777.000,8 | 2.645.836,0 | 3.065.836,0 | 3.065.836,0 | 3.065.836,0 | 3.065.836,0
88 8 8 T 8 8 8 8 8 8
XVI. Net Nakit Akis
L ] 3.027.000, | 6.054.001,7 | 8.831.002,6 | 11.608.003,5 | 14.385.004, | 17.030.840, | 20.096.676, | 23.162.512, | 26.228.348, | 29.294.184,
XVII. Kiimiilatif Net Nakit 88 6 3 1 39 a7 55 62 70 78
Akisi
§ 4.109.797, | 4.109.797,0 | 4.109.797,0 4.109.797,0 | 3.689.797,0 | 4.109.797,0 | 4.109.797,0 | 4.109.797,0 | 5.634.399,4
2.618.646, 4.109.797,00
31 00 0 0 0 0 0 0 0 6
XVIII. Briit Nakit AKis1
X 4.109.797, | 4.109.797,0 | 4.109.797,0 4.109.797,0 | 3.689.797,0 | 4.109.797,0 | 4.109.797,0 | 4.109.797,0 | 5.634.399,4
2.618.646, 4.109.797,00
31 00 0 0 0 0 0 0 0 6
XIX. ilave Briit Nakit Akisi
RESTORAN
Yatirim
Endeksler Dénemi 1.Y1l 2.Y1l 3.1l 4.Y1l 5.Y1l 6.Y1l 7.Y1l 8.Y1l 9.Y1l 10.Y1l
2.953.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.370.118
VIII. Nakit Girisi 50 50 50 50 50 50 50 50 50 ,06
12. Satislardan Elde Edilen 2.953.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912, | 3.142.912
Nakit Girisi 50 50 50 50 50 50 50 50 50 ,50
13. Diger Gelirlerden Nakit
Girisi
227.205,5
14. Kalint1 Deger 6
. 582.641,70
I1X. Oz kaynaklar
X. Banka Kredisi 700.000,00
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XI. Diger Kaynaklar
1.282.641,7 | 2.033.070,9 | 2.033.070,9 | 2.033.070,9 | 1.981.471,2 | 1.881.471,2 | 1.881.471,2 | 1.981.471,2 | 1.881.471,2 | 1.881.471,2 | 1.981.471,
0 1 1 1 4 4 4 4 4 4 24
XII. Toplam Nakit Cikis1
1.282.641,7
0 100.000,00 100.000,00 100.000,00
15.Toplam Yatirim Harcamalari
15.1. Isletme Sermayesindeki 227.205,56
Degisim
1.055.436,1
. 100.000,00 100.000,00 100.000,00
15.2. Sabit Yatirim Harcamasi
2.033.070,9 | 2.033.070,9 | 2.033.070,9 | 1.881.471,2 | 1.881.471,2 | 1.881.471,2 | 1.881.471,2 | 1.881.471,2 | 1.881.471,2 | 1.881.471,
1 1 1 4 4 4 4 4 4 24
Il. Giderler
_ 216.470,91 | 216.470,91 | 216.470,91 | 116.471,24 | 116.471,24 | 116.471,24 | 116.471,24 | 116.471,24 | 116.471,24 | 116.471,24
XII1. Amortismanlar
_ . 233.333,00 | 233.333,00 | 233.333,00
XIV. Kredi Anapara Odemesi
1.025.624,2 | 1.125.624,2 | 1.125.624,2 | 1.025.624,2 | 1.125.624,2 | 1.125.624,2 | 1.025.624,
719.811,18 | 871.011,18 | 871.011,18
5 5 5 5 5 5 25
XYV. Net Nakit Akisi
710,811 18 | 1:590-8223 | 2.461.8335 | 3.487.457,7 | 4.613.082,0 | 5.738.706,2 | 6.764.330,5 | 7.889.954,7 | 9.015.579,0 | 10.041.203
B 6 5 9 4 9 a4 9 3 ,28
XVI. Kiimiilatif Net Nakit Akis1
1282'6417 1.188.912,5 | 1.377.912,5 | 1.377.912,5 | 1.277.912,5 | 1.377.912,5 | 1.377.912,5 | 1.277.912,5 | 1.377.912,5 | 1.377.912,5 | 1.505.118,
’ (') ’ 0 (] (] 0 0 0 0 0 0 06
XVII. Briit Nakit Akis1
1282-6417 1.188.912,5 | 1.377.912,5 | 1.377.912,5 | 1.277.912,5 | 1.377.912,5 | 1.377.912,5 | 1.277.912,5 | 1.377.912,5 | 1.377.912,5 | 1.505.118,
’ (‘) ’ 0 0 0 0 0 0 (] (] 0 06
XVIIL. Ilave Briit Nakit AKis
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8. FIZIBILITE SONUCLARI

Tablo 46- Fizibilite Sonuclar:
GIDA ATOLYESI RESTORAN
1 Basit Karhihik Oram 1,19 0,57
2 Sermayenin Karhhg 1,93 1,26
Fayda Maliyet Oram 1.45
1,91 :
3 (TL) 9
4 Yatll'lfn G.erl Doniis 0,84 1,74
Siiresi (Yil)
Net Bugiinkii Deger
18.202.754,75 6.941.642,
5 (TL) 41.642,03
6 Iskonto Oram (%) 15 10
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9. SENARYOLAR
9.1 isletmelerin Gelecek Planlamasi

Usak gastronomik degerlerinin, yani diger bir tabirle Usak’in yemekleri iizerine kurulmus
isletmelerimizin gelecekte konumlanmasi oldukea iyi noktalarda goriinmektedir. Zira giiniimiizde
gelismis llkeler ve Tirkiye’de dogal olana karsi 6zlem ve istek gittikce artis gostermektedir.
Tiirkiye’de dogal tiriinlere ilginin arttiginin en bariz gostergesi market (siiper — hiper vs.) raflarina
gittigimizde her gecen giin taninmayan fakat sadece yoresel iiriin {ireten markalarin {irtinlerinin
raflarda gittikge yer isgal ettigini gérmemizdir. Bununla birlikte hiir (organik ya da koy tavugu
diye de gecer) tavuk yumurtast, hiir (organik ya da kdy tavugu diye de gecer) tavuk eti gibi lriinler
gittikge artmaktadir. Bazi siit {irlinleri {ireticileri uht siit tiretimine alternatif giinliik siit iiretimi
yapmakta ve dagitim aglarimi kurgulamaktadir. Daha 6nce olmayan online satis siteleri ciddi
hacimli satislarla yoresel iiriin satmaktadir.

Yoresel iiriin iireten pek ¢ok isletmenin basar1 Oykiilerini duymaktayiz. Heniiz bir yiizyil kadar
once iretime baslayan bazi aile isletmeleri uluslararasi pazarlara yoresel iiriin satis1 yapmaktadir.
Damak zevki ve yasadigimiz cografya agisindan bakildiginda isletmelerin gelecekte 6zellikle Orta
Dogu, Orta Asya ililkeleri, Kafkas iilkeleri, Balkanlar ve Avrupa’nin belirli boliimleri ile benzer
iiriinlere ve damak tatlarina sahip bulunmaktayiz. Isletmelerden 6zellikle gida atdlyesinin ihracata
yoneldigi taktirde bahsi gecen bu iilkelerin pazarinda yer bulabilecegini 6ngérmekteyiz. Yine bu
milletlerden iilkemize gelen turistlerin de yerinde tiiketimde yoOresel iriinleri iireten
restoranimizdan istifade edecegini tahmin etmekteyiz.

Proje kapsaminda kurulacak olan gida atdlyesinin uluslararasi pazarlara kolaylikla entegre
olacagini  diisiinmekteyiz. Isletmenin kurulusunun ilk yillarinda hammadde ve yardimci
maddelerini temin stratejileri olusturmasi gerekmektedir. Yoresel iirlinlerde kullanilacak tiim
bitkisel ve hayvansal iiriinler her mevsim bulunmamaktadir. Isletmenin donemsel ihtiyaglari
planlanarak mevsimsel {riinlerle ilgili belirli miktarda stoklar yapilmasi ve bu {riinlerin
bozulmadan depolanabilmesi i¢in uygun sartlarin olusturulmasi gereklidir. Bu olay kurgulandigi
takdirde iiretime 12 ay boyunca devam edilebilir. Isletmenin uzun vadeli hedeflerinden bir tanesi
de fizibilite raporunda ayni tesiste iretilecek olan iirlinlerin ileride ayri tesislerde yogun bir
tiretimle tek tek tretilmesidir. Bunun igin igletmenin ulusal ve uluslararasi ¢apta satis yaparak
belirli kapasiteler olusturmasi gerekmektedir.

Restoran isletmesi ise bahsi gecen tiriinlerle birlikte Usaklilar Egitim Ve Kiiltiir Vakfinin 2013 yili
Dogrudan Faaliyet Destek programi kapsaminda tespit etmis oldugu diger lriinlerin yerinde
tilketiminin yapilabilecegi bir isletmedir. Bu isletmenin oncelikli hedefi Usak ilinde ve Usak’a
yakin cevre ilgelerden gelenlerle birlikte yerli ve yabanci turistler olusturmaktadir. Restorantin
planlamasinda ilk etapta Yoresel gida iirtinleri ile birlikte genel gecer iiriinlerde tiiketicinin
begenisine sunulacaktir. Orta vadede restoran isletmeciligi ile ilgili belirli kavramlarin
tanimlanmasi, personel ihtiyacinin net olarak tespit edilmesi, depolama ve {irlin sunum
tekniklerinin standartlastirilmasi, hammadde ve yardimci maddelerin standart bir lezzete

dontstiiriilmesi i¢in ¢alismalar yapilmasi gerekmektedir. Zira ulusal ¢apta 6zellikle biiyiiksehirlerin
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AVM’lerinde yerinde tiikketime yoOnelik gida isletmeleri agmak ve “Franchise” yontemiyle
oncelikle ulusal, sonrasinda uluslararast1 bir marka olmak i¢in girisimlerde bulunulmasi
gerekmektedir.

Yukarida anlatilanlar uygulandig: takdirde isletmelerin ilerleyen yillarda Usak’in yoresel iirtinlerini
markalagmasinda ciddi katkida bulunacagi, bunun yaninda ilin yoresel degerlerinin genis kitlelere
tamittm1 yapilirken iiretilen iiriinlerden iktisadi kazang elde edilecegi Ongoriilebilir. Ozellikle
yoresel degerlerimiz gida endiistrisinde iretilmeye baglanildigi zaman o6zelliklerini kismen
yitirdikleri ve eskisi kadar lezzetli olmadig1 sdylenir. Gida endiistrisinin devasa boyutlara ulasan
ihtiyaglarin1 karsilayabilmek igin yogun bir iiretim gerekmektedir. Uretim tesisleri gelen taleplere
cevap verebilmek i¢in cagin getirdigi nimetlerden istifade etmek zorundadir. Ornegin tarhana
Usak’ta yaz sonlarinda tiretilen bir {iriindiir. Cilinkii tarhananin hammaddesini olusturan {irtinlerin
en taze ve ucuz oldugu aylar eyliil, ekim aylaridir. Bununla birlikte endiistriyel tarhana tiretimi s6z
konusu oldugunda iiretimin yil boyunca devam ettirilmesi gerekmektedir.

Kurulacak olan isletmelerde fizibilite raporunda belirtilen verilerin disinda bazi dikkate alinmasi
gereken unsurlar oldugu dikkatlerden kagmamalidir. Restoran isletmesinde hizmet ve lezzet cok
onemli oldugu i¢in siparisleri hazirlayacak as¢1 ve ekibi ile sunumu yapacak sef garson ve ekibinin
isi konusunda deneyimli olmas1 ve yaptig1 ise 6zen gostermesi gerekmektedir. Ayrica isletmenin
piyasada tutunabilmesi i¢in inovasyon yapilmasi gerekmektedir. Bu kapsamda hem bdlgemizde
tilkemizde hem de iilkemizde ne gibi modern gelismeler ya da hizmet sunum sekilleri var ise
bunlar takip edilmeli bazilar1 aynen, bazilar1 da kiiltiirel benligimizde harmanlanarak hizmet
verdigimiz kitleye sunulmalidir.

Yoresel iirtinleri iireten gida atdlyemizde dikkat edilecek en 6nemli unsur ise iiretilen iiriinlerin
stirekli olarak ayni standartta iiretilmesidir. Bunun igin iyi bir tedarik¢i zinciri olusturulmasi ve
iretimde kullanilan dogal {iriinlerin (et, yumurta, siit, sebze vs.) dogrudan lezzeti etkileyecegi goz
oniinde bulundurularak en iyi hammaddenin segilmesi gerekmektedir. Bunun yaninda tarhana gibi
mevsime bagli iiretim yapilacak {irlinlerde i¢ malzemesi olarak kullanilacak tiim {irlinlerin en ideal
sekilde (pargalanmis, dogranmis ya da biitiin halde) saklanmasin1 saglayacak siireclerin dikkatle
gozlenmesi gerekmektedir. Bunun i¢in kapasite tanimlar1 yapilmali raporun ig¢inde bulunan iretim
metodu disinda bir iiretim metodu uygulanacaksa buna gore liretim ve tesis kapasiteleri revize
edilmelidir. Tim bunlarla birlikte son yillarda hem diinyada hem de tlilkemizde gittikge Gnem
kazanan dogal ve yoresel {iriin iretmek konusunda 6ncii ve kurumsal girisimler muhakkak suretle
basariyr elde edecektir. Insanlik varligmm her zaman yiyecekler iizerine kurgulamistir. Gdgebe
hayat yeme ihtiyaci ile ilgilidir, yerlesik hayata geg¢is yeme aligkanliklarinda ki degisimle ilgilidir.
Felsefenin ve bilimlerin geligsmesi ihtiya¢ fazlasi yeme {irlinlerinin iretilerek, bunlarin iiretimle
ugragsmayan bir kitle tarafindan pazarlanmasi dolayisiyla, birtakim insanlarin farkli ugraslara
yonelmesi ile ilgilidir. Giiniimiizde 6zellikle lilkemizde gida iiretimi (6zellikle tarim) her ne kadar
onemsenmese de diinyanin en gelismis iilkeleri tarim ve gida islemede de en geligsmis tlkelerdir.
Eldeki gostergeler gida sektoriiniin her zaman en 6nemli ekonomik sektorlerden birisi olacagini
gostermektedir.
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9.2 Usak Icin Devlet Tesvikleri

Destek Ust Limiti:

Her sektdr i¢in yatirim tutarlari farklilik géstermektedir.

Destek Alt Limiti:

Her sektor i¢in minimum yatirim tutarlar1 farklilik gostermektedir.

Destek Orani:

Giimriik Vergisi Muafiyeti, KDV Istisnas1, Vergi indirimi, Sigorta primi isveren hissesi destegi,
Yatirim yeri tahsisi

Yatirimlarda Devlet Yardimlarr Tesvik Sistemi kapsaminda Usak Ili icin belirlenen sektorlerde,
500 bin TL ve {izeri yatirimlar i¢in "Bolgesel Tesvikler" verilmektedir.

Tesvik sistemi kapsaminda 3. bolgede yer alan Balikesir, Bilecik, Burdur, Gaziantep, Karabiik,
Karaman, Manisa, Mersin, Samsun, Trabzon, Usak, Zonguldak illerinde belirlenen sektorlerde
girisimciler tarafindan yapilacak yatirimlari desteklemek amaciyla bazi tegvikler verilmektedir.

Asagida belirtilen sektorlerdeki minimum yatirnm tutarlarinda ve iistiinde yapilacak
yatirinmlara asagida yer alan tesvikler verilmektedir:

Giimriik Vergisi Muafiyeti,

- KDV istisnasi,

- Vergi indirimi,(31.12.2013 tarihine kadar baslanilacak yatirnmlar i¢cin gelir vergisinden
%60, 01.01.2014 tarihinden sonra baslanilacak yatirimlar icin ise %50 indirim
saglanacaktir.)

- Sigorta primi isveren hissesi destegi,(31.12.2013 tarihine kadar baslamlacak yatirnmlar icin
5 yil siireyle, 01.01.2014 tarihinden sonra baslanilacak yatirnmlar icin ise 3 yil gecerli
olacaktir.)

- Yatirim yeri tahsisi

- Faiz Destegi (TL cinsi kredilerde 3 puan, doviz kredileri ve dovize endeksli kredilerde 1
puan)

Desteklenen sektorler ve minimum yatirim tutarlar asagidaki gibidir:

Tablo 48- Desteklenen Sektorler Ve Minimum Yatirnm Tutarlar

Slglg;tr US-97 Kodu Bolgesel Tesviklerden Yararlanacak Sektorler 3. Bolge
Entegre damizlik hayvancilik yatirimlart dahil

0121 olmak {izere entegre hayvancilik yatirimlari (dipnot

! 5'te belirtilen asgari kapasite sartlarina uymayan 500 Bin TL
yatirimlar harig)
2 0500.0.04 Su urunlc.e'rl .ye't1$t1r'101hg1 (balik yavrusu ve 500 Bin TL
yumurtasi iiretimi dahil)
15 Gida iiriinleri ve igecek imalati (dip not 6'da .
3 belirtilen yatirim konular1 harig) 1 Milyon TL
Tekstil triinleri imalati (dip not 8'de belirtilen Tekstilin .
17 5 1 aprelenmesi
4 sartlar1 saglamayan iplik ve dokuma yatirimlari .
haric) yatlrlr_nlarl i¢cin
10 Milyon TL,
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

18

19

1911

1912 ve 1920

20

21

24
2412
2421
2423
2424
2429.1
2511

26 (261, 2693.2,

2694.1, 2695.3 ve

2695.4 haric)

26 (2610.2.03.01,

2693.2, 2694.1,
2695.3, 2695.4
haric)

26 (2693.2, 2694.1,

2695.1, 2695.3,

2695.4, 2610.2.03.01

haric)

2610.1, 2610.2

(2610.2.03.01 harig),

Giyim esyast imalati

Derinin tabaklanmasi ve islenmesi

Derinin tabaklanmasi, islenmesi (sadece Istanbul
Deri Ihtisas OSB ve Tuzla OSB'de yapilacak
yatirimlar)

Bavul, el cantasi, saraciye, ayakkabi vb imalati

Aga¢ ve mantar Uriinleri imalati (mobilya haric),
hasir ve buna benzer Oriilerek yapilan maddelerin
imalati

Kagit ve kagit tirlinleri imalati
Kimyasal madde ve {iriinlerin imalati

Kimyasal Giibre ve Azotlu Bilesenlerin Imalatt

Pestisit (hasarat ilac1) ve diger zirai-kimyasal
iiriinlerin imalati

Ilag/eczacilikta ve tipta kullanilan kimyasal ve
bitkisel kaynakli {irtinlerin imalati

Parfim ile kozmetik ve tuvalet malzemeleri imalati
Patlayict madde imalati

I¢ ve dis lastik imalat:

Metalik olmayan mineral iirlinlerin imalat1 (cam ve
cam irtnleri, firmlanmis kilden kiremit, briket,
tugla ve ingaat malzemeleri, ¢imento, hazir beton
ve harg harig)

Metalik olmayan mineral iriinlerin imalatt (gok
katli yalitim camlari, kiremit, briket, tugla, ¢imento,
hazir beton ve harg haric)

Metalik olmayan mineral iiriinlerin imalati
(firmmlanmis kilden, kiremit, biriket, tugla ve insaat
malzemeleri, ¢imento, insaat amagcli beton tiriinleri,
hazir beton, harg, ¢cok katli yalitim camlari haric)

Diiz cam, diiz camin sekillendirilmesi ve islenmesi
(cok katli yalittim camlari hari¢) ¢ukur cam ve cam
elyafi imalati

diger yatirim
konularinda 1
Milyon TL

1 Milyon
TL'nin
tizerindeki
tevsi ve
modernizasyon
yatirimlari

1 Milyon TL

1 Milyon TL

2 Milyon TL

10 Milyon TL
2 Milyon TL
2 Milyon TL
2 Milyon TL
2 Milyon TL
1 Milyon TL
1 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL
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22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

2610.3, 2610.4

2610.1, 2610.2

(2610.2.03.01 harig),

2610.3, 2610.4,

2610.5.07, 2691.3

2691.2, 2691.3,
2693.1

2695.1

2695.1, 2694.2.01,

2694.3.01

2695.1, 2699.2.06.30

2720, 273

28

2812.2, 2813

29
2929
30
31
32

33

34

3530.0.15
3591 ve 3592
361

361

Diiz cam, diiz camin sekillendirilmesi ve islenmesi
(cok katli yaliim camlar1 hari¢) ¢ukur cam, cam
elyaf ve camdan elektrik izolatorleri ve seramik
yalittim malzemeleri imalati

Seramikten yapilan sithhi {irtinler, seramik yalitim
malzemeleri, seramik karo ve kaldirim tas1 imalati

Insaat amagli beton iiriinleri imalat1
Metalik olmayan mineral iirlinlerin imalati; insaat
amagli beton tirlinleri imalati, kireg, alci

Insaat amagl beton {iriinleri imalat1 ve 151 veya ses
izole edici esya ve karisimlar

Demir-gelik disindaki ana metal sanayi, metal
dokiim sanayi

Metal esya

Merkezi 1sitma radyatdrleri ve kazanlarinin imalati,
buhar kazani imalati (merkezi kalorifer kazanlari
haric)

Makine ve techizat imalati
Sinai kalip
Biiro, muhasebe ve bilgi islem makineleri imalati

Elektrikli makine ve cihazlart imalati

Radyo, televizyon,
cihazlar1 imalati

haberlesme techizati ve

Tibbi aletler hassas ve optik aletler imalati

Motorlu kara tagit1 ve yan sanayi

Hava tasitlar1 ve motorlarinin bakim ve onarimi

Motosiklet ve bisiklet tiretimi

Mobilya imalat1 (sadece metal ve plastikten imal
edilenler haric)

Mobilya imalati (sadece plastikten imal edilenler
haric)

2 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL
2 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL

2 Milyon TL
2 Milyon TL
2 Milyon TL
2 Milyon TL
2 Milyon TL

500 Bin TL

Motorlu  kara
tasitlarinda
yatirim  tutari
50 Milyon TL;
motorlu  kara
tasitlart  yan
sanayinde
yatirim tutari 2

Milyon TL
2 Milyon TL

2 Milyon TL
2 Milyon TL

2 Milyon TL
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5510.1.01,

a1 5510.2.01,5510.3.02, Oteller 3 ylldlz ve
5510.5.02, 5510.5.04 uzerl
42 5510.3.01 Ogrenci yurtlart 100 6grenci
43 6302.0.01 Soguk hava deposu hizmetleri 1.000
metrekare
44 6302.0.03 Lisanslhi depoculuk 1 Milyon TL
: Egitim hizmetleri (okul Oncesi egitim hizmetleri
45 80 (809 harig) dahil, yetiskinlerin egitilmesi ve diger egitim 500 Bin TL
faaliyetleri harig)
8511.0.01-05, Hastane: 500
46 8511.0.99, Hastane yatirimi, huzurevi Bin . TL
8531.0.01-03 Huzurevi: 100
kisi
47 Akilli ¢ok fonksiyonlu teknik tekstil 500 Bin TL
48 Atik geri kazanim veya bertaraf tesisleri 500 Bin TL
49 Komiir gazi iiretimi (sentez gazi) 50 Milyon TL
50 Seracilik 20 dekar

Yukarida yer almayan sektorlerde yapilacak 500 Bin TL ve iistii yatirimlara ise "Genel Tesvik
Sistemi"nde ifade edilen ve asagida yer alan tegvikler uygulanacaktir:

Genel Tesvikler

Destek Ust Limiti:

Degismektedir

Destek Alt Limiti:

1. ve 2. bolgeler i¢in 1.000.000 TL; 3, 4, 5 ve 6. bolgeler i¢cin 500.000 TL
Destek Orani:

Vergi Indirimi, Isveren Sigorta Pay1 Destegi, Yatirrm Yeri Tahsisi, Faiz Destegi

Yeni yapilacak yatirnmlarda Ekonomi Bakanligi tarafindan "Yatirnmlarda Devlet Yardimlari
Hakkinda Karar" kapsaminda yatirimcilara 6nemli tesvikler sunulmaktadir. S6z konusu Tesvik
Sistemi kapsaminda tesvikler 4 ana baglikta verilmektedir. Bunlar; "Genel Tegvikler", "Bolgesel
Tesvikler", "Biiyiik Olgekli Yatirim Tesvikleri" ve "Stratejik Yatirimlarin Tesviki"dir.

S6z konusu tesviklerden yararlanabilmek i¢in "Yatirim Tesvik Belgesi' alinmalidir.

"Genel Tegvikler", "Bolgesel Tesvik Sistemi" kapsaminda tesvik edilmesi Ongoriilen sektorler
arasinda bulunmayan sektorlerde yapilacak ve asagidaki minimum yatirim tutarlarina uyacak
yatirimlar i¢in gegerlidir.

-1.ve 2. bolgelerde bulunan iller icin minimum 1 Milyon TL,
-3., 4., 5. ve 6. bolgelerde bulunan iller i¢in minimum 500.000 TL ve iizerinde yatirim yapacak
girisimcilerin kullanimina sunulmaktadir. Bu tesvikler;
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- Glimriik Vergisi Muafiyeti,

- KDV Istisnasi,

- Sadece 6. bolgede gerceklestirilecek yatirimlarda Gelir Vergisi Stopaji1 Destegi,

- Sadece tersanelerin gemi insa yatirimlari icin de Sigorta Primi Isveren Hissesi Destegidir.

Gumriik Vergisi Muafiyeti, "Yatirim Tesvik Belgesi" kapsaminda yurt digindan yatirnrm mallar
(makine/teghizat vb.) ithalinde 6denmesi gereken giimriik vergisinden muaf olunmaktadir.

KDV istisnasi, "Yatirim Tesvik Belgesi" kapsaminda yurt disindan ithal edilen veya yurt i¢inden
temin edilen makine/techizat alimlarinda KDV'den muaf olunmaktadir.

Asagida belirtilen hususlar saglandigi taktirde, s6z konusu yatirimlar 4. bolge tesviklerinden
yararlanacaktir.

- Organize Sanayi Bolgeleri'nde yapilacak yatirimlar- Ayni sektdrde faaliyet gosteren firmalarin
birlikte gerceklestirecegi (en az 5 gergcek veya tiizel kisi) ve ortak faaliyet gosterilen alanda
entegrasyonu saglayacak bir yatirim olmasi. Bu tesviklerden faydalanmak i¢in "Yatirim Tesvik
Belgesi" alinmalidir.
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Tablo 49- Bolgesel Desteklerden Faydalanabilecek Sektor Numaralari
Bolge 1 Adx Bolgesel Desteklerden Faydalanabilecek Sektor Numaralar:

BALIKESIR 1 2 356 9 10 16 20 27 28 30 32 33 34 35 40 41 42 43 44 45 46 48 50
BILECIK 123459 10 14 20 27 28 30 32 33 34 35 36 40 41 42 43 44 45 46 47 48 50
BURDUR 1234589 10 13 14 15 24 27 28 30 32 33 34 35 36 40 41 42 43 44 45 46 48 50
GAZIANTEP 1 2 34589 10 11 18 27 28 30 32 33 34 35 36 37 38 40 41 42 43 44 45 46 47 48 50
KARABUK 12 3589 10 20 27 28 30 32 33 34 35 36 40 41 42 43 44 45 46 47 48 50

3. BOLGE KARAMAN 123589 10 11 24 27 28 30 32 33 34 35 36 38 40 41 42 43 44 45 46 48 50
MANISA 123459 10 14 20 27 28 30 32 33 34 35 36 38 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50
MERSIN 1234589 10 11 20 27 28 30 32 33 34 35 36 40 41 42 43 44 45 46 47 48 50
SAMSUN 1234589 10 14 20 27 28 30 32 33 34 35 36 37 40 41 42 43 44 45 46 47 48 50
TRABZON 1234589 10 14 25 27 28 30 32 33 34 35 37 40 41 42 43 44 45 46 47 48 50
USAK 1234569 10 14 20 27 28 30 32 33 34 35 36 38 40 41 42 43 44 45 46 47 48 50
ZONGULDAK 1 2 358 9 10 20 27 28 30 32 33 34 35 36 40 41 42 43 44 45 46 47 48 50

DIP NOTLAR:

1- Istanbul ili hari¢ olmak iizere, Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1 tarafindan ilan edilen Ihtisas Organize Sanayi Bolgelerinde
gergeklestirilecek ihtisas konusundaki yatirimlar, ilgili bolgede se¢ilmis sektorler arasinda yer almasa dahi bolgesel desteklerden yararlanir.
2- Havayolu ile yiik ve/veya yolcu tasimaciligina yonelik yatirimlar 1 inci bolgede uygulanan desteklerden yararlanir. Havayolu taksi
isletmeciligi yatirimlari tesvik edilmez.

3- Turizm yatirnm/isletme belgeli 6zel tesis, yayla/dag evi ve butik otel yatirimlarinda "3 yildiz ve lizeri" sart1 aranmaz.

4- 6 nc1 bolge hari¢ olmak tizere, sadece kagit hamurundan baslayan entegre kagit ve kagit iirtinleri iiretimi konusundaki yatirimlar bolgesel
desteklerden yararlanabilir.

5- Entegre hayvancilik yatirimlarinda;

- 1 inci ve 2 nci bolgede: siit yonlii biiyiikbas entegre yatirimlarinda 500 biiyiikbas, et yonlii biiyiikbas entegre yatirimlarinda 700
biiyiikbag/donem, damizlik biiyiikbas entegre yatirimlarinda 500 biiyiikbas, damizlik kiiciikbas hayvan entegre yatirimlarinda 2.000 kiigiikbas, siit
ve et yonlii kiiglikbas entegre yatirimlarinda 2.000 kiiciikbas/donem ve kanatli entegre yatirimlarinda 200.000 adet/donem asgari kapasite sart
aranir (damizlik kanatli entegre yatirimlarinda kapasite sart1 aranmaz).

- 3 linct, 4 {incii ve 5 inci bolgede: siit yonlii biiylikbas entegre yatirimlarinda 300 biiyiikbas, et yonlii biiyiikbas entegre yatirimlarinda 500
biiyiikbag/donem, damizlik biiyiikbas entegre yatirimlarinda 300 biiyiikbas, damizlik kii¢iikbas entegre yatirimlarinda 1.000 kiigiikbas, siit ve et
yonlii kiigiikbas entegre yatirimlarinda 1.000 kiiglikbag/donem ve kanatli entegre yatirimlarinda 200.000 adet/donem asgari kapasite sart1 aranir
(damizlik kanatl entegre yatirnmlarinda kapasite sart1 aranmaz).
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6- 6 nc1 bolge hari¢ olmak lizere, gida iiriinleri ve icecek imalat1 yatirirmlarindan "makarna, makarna ile entegre irmik yatirimlari, sehriye, kuskus,
yufka, kaday1f, piring, ev hayvanlari i¢in hazir yem, balik unu, balik yagi, balik yemi, ekmek, raki, bira, kuruyemis, tursu, linter pamugu, ¢ay,
findik kirma/kavurma, hazir ¢orba ve et sular1 ve miistahzarlar iiretimleri ile tahil ve baklagil tasnif ve ambalajlanmas1" yatirimlar1 bolgesel
desteklerden yararlanamaz.

7- Derinin tabaklanmasina yonelik yatirimlar sadece organize sanayi bolgelerinde tesvik edilir.

8- Altinci1 Bolge harig¢ olmak iizere, iplik ve dokuma (yiin ipligi, akilli ve ¢ok fonksiyonlu teknik tekstil, hali, tafting, dokunmamis-6riilmemis
kumas, ¢uval hari¢) konularinda sadece modernizasyon cinsindeki yatirimlar bolgesel desteklerden yararlanir.

9- 6 nc1 bolge harig olmak iizere, I. grup madenler ve micir yatirimlari ile Istanbul ilinde gergeklestirilecek maden istihrac ve/veya isleme
yatirimlar1 bolgesel desteklerden yararlanamaz.

10- Asagida belirtilen yatirim konular1 bulundugu bdlgede uygulanan bolgesel desteklerden yararlanir:

a) Miiteharrik karakterli araclar hari¢ olmak {izere lojistik yatirimlari.

b) Jeotermal enerji ile veya enerji santralleri atik 1s1s1 ile konut 1sitma/sogutma yatirimlari.

¢) Istanbul ili hari¢ olmak iizere, asgari 2 milyon TL tutarindaki "demiryolu ve tramvay lokomotifleri ile vagonlarinin imalat1" ve "hava ve uzay
tagitlar1 imalat1" ile bunlarin aksam ve parcalar1 konusundaki yatirimlar.

¢) Asgari 5 Milyon TL tutarindaki liman ve liman hizmetleri yatirimlari (yat limani ve marina dahil).

11- Birden fazla bolgede gerceklestirilecek bolgesel yatirimlar, gérece daha fazla gelismis bolgenin desteklerinden yararlanir.

12- Asgari 50 Milyon TL tutarindaki yeralti dogalgaz depolama yatirimlar ile asgari 5 Milyon TL tutarindaki sondaj yatirimlar1 2 nci bolgede
uygulanan bolgesel desteklerden yararlanir.
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